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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

®» Navodila za uporabo in informacije o izdelku
shranite za kasnejSo uporabo ali za novega
lastnika.

m Ce opazite posSkodbo zaradi transporta, apa-
rata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Ta aparat je primeren izkljuéno za vgradnjo.

Upostevajte posebna navodila za montazo.

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poobla-

Scéen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi napac-

ne prikljuCitve garancija ne velja.

Aparat uporabljajte samo:

® za pripravo jedi in pijac.

® v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

® do najvisje nadmorske visine 2000 m.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi, senzoric¢nimi ali
dusSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem uporablja-
jo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili pouce-
ni o0 varni uporabi in so razumeli nevarnosti, ki
izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo distiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejSi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

Pribor mora biti vedno pravilno obrnjen, ko ga
vstavite v notranjost pecice.
— "Pribor”, Stran 10



/N OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Vnetljivi predmeti, shranjeni v notranjosti peci-

ce, se lahko vzgejo.

» V notranjosti pecice nikoli ne shranjujte gor-
ljivih predmetov.

» Ce se pojavi dim, aparat izklopite ali izkljuci-
te iz elektricnega omrezja ter zaprite vrata,
da zadusite morebitne plamene.

Ostanki hrane, masti in sokov od pecenja se

lahko vnamejo.

» Pred uporabo odstranite grobo umazanijo iz
notranjosti pecice, z grelnih elementov in s
pribora.

Ko odprete vrata aparata, nastane vlek zraka.

Papir za peko se lahko dotakne grelnih ele-

mentov in se vname.

» Papirja za peko med predgrevanjem in med
pripravo jedi nikoli ne polozite na pribor, ne
da bi ga pritrdili.

» Papir za peko vedno ustrezno obrezite in ga
obtezite s posodo ali modelom.

/N OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Aparat in njegovi dostopni deli se med upora-

bo segrejejo.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Pribor ali posoda se moc¢no segrejeta.

» Ko odstranjujete vro¢ pribor ali posodo iz
pecice, vedno uporabljajte prijemalke.

Alkoholni hlapi se v vroCi pecici lahko vname-

jo. Vrata aparata lahko podijo. |z aparata lahko

uhajajo vroca para in plameni.

» Jedem dodajte samo majhne koli¢ine viso-
koodstotnih pijac.

» Ne segrevajte nerazredcCenih alkoholnih pijac
(= 15 % vol.) (npr. za zalivanje ali prelivanje
jedi).

» Vrata aparata odprite previdno.

Teleskopski izvleki se med delovanjem apara-

ta segrejejo.

» Pocakajte, da se vrocCi teleskopski izvleki
ohladijo, preden se jih dotaknete.

» VrocCih teleskopskih izvlekov se dotikajte sa-
mo s prijemalkami.

/N OPOZORILO - Nevarnost oparin!
Dostopni deli se med delovanjem segrejejo.

» Nikoli se ne dotikajte vrocih delov.

» Otrokom ne dovolite v blizino.

Ko odprete vrata aparata, lahko iz njega uhaja
vroc¢a para. Para je glede na temperaturo lah-
ko nevidna.

» Vrata aparata odprite previdno.

Varnost sl

» Otrokom ne dovolite v blizino.

Zaradi vode v vrocCi notranjosti pecice lahko

nastane vro¢a vodna para.

» Nikoli ne nalivajte vode v vroCo notranjost
pecice.

&\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Opraskano steklo na vratih aparata lahko poci.

» Za CisCenje stekla na vratih pecice ne upora-
bljajte grobih abrazivnih Cistil ali ostrih kovin-
skih strgal, ker se povrSina lahko opraska.

Aparat in deli aparata, ki se jih lahko dotakne-

te, so lahko ostri.

» Pri uporabi in ¢is¢enju bodite previdni.

» Po moznosti nosite zaScitne rokavice.

TecCaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju

premikajo, zato se lahko priSCipnete.

» Ne dotikajte se predela s tecaji.

Sestavni deli v vratih aparata imajo lahko ostre

robove.

» Nosite zaSCitne rokavice.

Alkoholni hlapi se v vroci pecici lahko vname-

jo, vrata aparata pa pocijo in odpadejo. Stekla

vrat se lahko razletijo in zdrobijo.

— "Preprecevanje materialne skode", Stran 4

» Jedem dodajte samo majhne koli¢ine viso-
koodstotnih pijac.

» Ne segrevajte nerazredCenih alkoholnih pijac
(= 15 % vol.) (npr. za zalivanje ali prelivanje
jedi).

» Vrata aparata odprite previdno.

&\ OPOZORILO - Nevarnost elektri¢nega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSolano
strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati
samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljugni kabel ali prikljuéni
kabel aparata poskodovan, ga morate zame-
njati s posebnim omreznim priklju¢nim ka-
blom ali prikljucnim kablom aparata, ki je na
voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi servisni
sluzbi.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik tega aparata
posSkodovan, ga mora zamenjati izSolano
strokovno osebje.

Poskodovana izolacija omreznega prikljuCnega

kabla je nevarna.

» Omrezni priklju¢ni kabel nikoli ne sme priti v
stik z vroCimi deli stroja ali viri toplote.

» Omrezni priklju¢ni kabel nikoli ne sme priti v
stik z ostrimi konicami ali robovi.



sl PrepreCevanje materialne Skode

» Omreznega prikljuCnega kabla nikoli ne pre-
pogibajte, stiskajte ali spreminjajte.

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektricni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnega
Cistilnika ali visokotlaCnega Cistilnika.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljuéni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apara-
ta.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da izklu-
Cite aparat iz elektricnega omrezja. Vedno
vlecite za vti¢c omreznega priklju¢nega kabla.

» Ce je aparat ali omreZni prikljuéni kabel v
okvari, takoj izvlecite vtic omreznega prikljuc-
nega kabla iz vtiCnice ali izklopite varovalko
v omarici z varovalkami.

» Pokliite pooblasceni servis. —» Stran 40

Po vgradnji aparata odprtine na zadnji steni

aparata ne smejo biti dostopne otrokom.

» UposStevajte posebna navodila za montazo.

/\ OPOZORILO - Nevarnost: magnetizem!

Pozor, magnetizem
& Opozorilo za osebe s srénim spodbuje-

valnikom

V upravljalnem polju so vstavljeni trajni magne-

ti. Ti lahko vplivajo na delovanje elektronskih

vsadkov, npr. srénih spodbujevalnikov ali inzu-

linskih Crpalk.

» Osebe z elektronskimi vsadki morajo biti od
upravljalnega polja oddaljene vsaj 10 cm.

/N OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako zadu-

Sijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z embala-
Zznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhnimi
deli.

1.5 Para

UpoStevajte ta navodila, kadar uporabljate
funkcijo s paro.

/N OPOZORILO - Nevarnost oparin!

Voda v rezervoarju za vodo se lahko pri nadalj-

njem delovanju aparata moc¢no segreje.

» Rezervoar za vodo izpraznite po vsakem de-
lovanju s paro.

V notranjosti pecdice nastaja vroCa para.

» Ko aparat deluje s paro, ne segajte v notra-
njost pecice.

Ko odstranjujete pribor, lahko vroCa voda plju-

skne Cez rob.

» VroC pribor previdno odstranjujte z rokavica-
mi za peko.

/N OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Hlapi vnetljivih tekoCin se lahko vnamejo na

vroCih povrSinah v notranjosti pecice (vzbuh).

Vrata aparata lahko pocijo. |z aparata lahko

uhajajo vroc¢a para in plameni.

» \/ rezervoar za vodo ne vlivajte vnetljivih te-
kocin (npr. alkoholnih pijac).

» Rezervoar za vodo polnite izkljuéno z vodo
ali raztopino za odstranjevanje vodnega ka-
mna, ki jo priporo¢amo.

1.6 Termometer za peko

A\ OPOZORILO - Nevarnost elektri¢nega

udara!

Ce uporabljate napacen termometer za peko,

se lahko izolacija pecice poskoduje.

» Uporabljajte le termometer za peko, ki je na-
menjen za uporabo v tem aparatu.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Termometer za peko je konicast.
» S termometrom za peko ravnajte previdno.

2 Preprecevanje materialne skode

2.1 Splosno

POZOR

Alkoholni hlapi se v vrodi pedici lahko vnamejo in pov-
zrodijo trajno poskodbo aparata. Zaradi vzbuha lahko
vrata aparata pocijo ali odpadejo. Stekla vrat se lahko

razletijo in zdrobijo. Ker nastane podtlak, se lahko notra-

njost pecice moc¢no vbodi.

» Ne segrevajte nerazreddéenih alkoholnih pija¢ (= 15 %
vol.) (npr. za zalivanje ali prelivanje jedi).



Ce je med delovanjem aparata pri temperaturi nad

120 °C na dnu pecice voda, se emajl poskoduije.

» Ce je na dnu pecice voda, ne zazenite delovanja.

» Pred delovanjem obriSite vodo z dna pedice.

Predmeti na dnu pecice pri temperaturi nad 50 °C pov-

zroCijo zastoj visoke temperature. Cas peke se spreme-

ni in emajl se poskoduje.

» Na dno pecice nikoli ne polagajte pribora, papirja za
peko ali folije kakrsne koli vrste.

» Posodo postavite na dno notranjosti pedice samo, Ce
je nastavljena temperatura, nizja od 50 °C.

Modeli iz silikona ali folije, pokrovi ali pribor, ki vsebuje

silikon, lahko povzrogijo poSkodbo senzorja za peko.

PoSkodbe lahko nastanejo tudi, e senzor za peko ni

aktiven.

» Ne uporabljajte modelov iz silikona ali folij, pokrovov
ali pribora, ki vsebujejo silikon.

» V notranjosti pedice nikoli ne hranite predmetov iz sili-
kona.

Ko je v vroCi notranjosti pedice voda, nastane vodna pa-

ra. Sprememba temperature lahko povzrodi poskodbe.

» Nikoli ne nalivajte vode v vroCo notranjost pedice.

» Na dno notranjosti pedice nikoli ne postavljajte poso-

_ de z vodo.

Ce je v notranjosti pedice dalj ¢asa vlaga, lahko nastane

korozija.

» Po uporabi po¢akajte, da se notranjost aparata posu-
Si.

» Vlaznih Zivil ne shranjujte dolgo v zaprti notranjosti pe-
Cice.

» V notranjosti pedice ne shranjujte Zzivil.

» Med vrata aparata ne uklescite predmetov.

Sadni sok, ki kaplja s pekada, pus¢a madeze, ki jih ni

mogoce odstraniti.

» Pri zelo so¢nem sadnem pecivu pekaca ne oblagajte
preobilno.

» Po moznosti uporabite globlji univerzalni pekac.

Cistilo za pecice v vroCi pecici poskoduje emajl.

» Cistila za pecice nikoli ne uporabite v topli pecici.

» Pred naslednjim segrevanjem odstranite vse ostanke

_ iz notranjosti pecice in z vrat aparata.

Ce je tesnilo zelo umazano, se vrata aparata med delo-

vanjem ne zaprejo vec¢ pravilno. Lahko pride do po-

Skodb sosednjega pohistva.

» Tesnilo naj bo vedno Cisto.

» Nikoli ne uporabljajte aparata s poSkodovanim tesni-

_ lom ali brez tesnila.

Ce vrata aparata uporabljate za sedenje ali odlaganje,

se lahko poskodujejo.

» Na odprta vrata aparata ne postavljajte, polagajte,
obesajte ali naslanjajte ni¢esar.

» Na vrata aparata ne postavljajte posode ali pribora.

Pri nekaterih tipih aparata lahko pribor med zapiranjem

vrat aparata opraska steklo vrat.

» Pribor vedno vstavite v pecico do prislona.

Varstvo okolja in varCevanje sl

LeCa kamere se lahko opraska ali postane motna.

» Ne uporabljajte grobih gobic za pomivanje.

» Ne uporabljajte mrezic iz nerjavedega jekla.

» Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo kisline, ali sredstva
za odstranjevanje vodnega kamna.

» Cistilo za pedice uporabljajte le v hladni pedici v skla-
du z navodili proizvajalca.

Aluminijasta folija na steklu vrat lahko povzrodéi trajno

spremembo barve.

» Aluminijasta folija: aluminijasta folija v pedici ne sme
priti v stik s steklom vrat.

2.2 Para

UpoStevajte ta navodila, kadar uporabljate funkcijo s pa-
ro.

POZOR

Ce je na posodi rja, lahko ta povzroCi korozijo v notra-

njosti pecice. Ze najmanjSi madezi lahko povzrodijo ko-

rozijo.

» Ne uporabljajte rjaste posode.

Kapljice teko¢ine umazejo dno pedice.

» Pri kuhanju v sopari s perforirano posodo podnjo ve-
dno vstavite pekad, univerzalni pekac ali neperforira-
no posodo. V njej se bo nabrala tekodina, ki kaplja
od jedi.

VroCa voda v rezervoarju za vodo lahko poskoduje sis-

tem za dovajanje pare.

» V rezervoar za vodo polnite izklju¢no mrzlo vodo.

Ce je med delovanjem aparata pri temperaturi nad

120 °C na dnu pecice voda, se emajl poskoduje.

» Ce je na dnu pedice voda, ne zazenite delovanja.

» Pred delovanjem obriSite vodo z dna pedice.

Pri delovanju v nadinih gretja s paro nastaja veliko vo-

dne pare. Kondenzat, ki se nabira v zZlebi¢ku pod peci-

co, lahko stede Cez rob in poskoduje sosednje pohistve-
ne elemente.

» Med delovanjem ne odpirajte vrat aparata ali jih odpri-

. te ¢im manjkrat.

Ce tekocina za odstranjevanje vodnega kamna pride v

stik z upravljalnim poljem ali drugimi obcutljivimi povrSi-

nami, se te poskodujejo.

» Raztopino za odstranjevanje vodnega kamna takoj

_ Odstranite z vodo.

CiS&enje rezervoarja za vodo v pomivalnem stroju pov-

zroCa poSkodbe.

» Rezervoarja za vodo ne Cistite v pomivalnem stroju.

» Rezervoar za vodo ocistite z mehko krpo in z obigaj-

_ nim sredstvom za pomivanije.

Ce opravite ved postopkov delovanja s paro drugega za

drugim, ne da bi po vsakem postopku obrisali dno pedi-

ce in posodo za kondenzat, se zbrana voda lahko razlije
in poskoduije li¢nice oz. dno pohistvenih elementov.

» Po vsakem delovanju s paro obriSite dno pedice in
posodo za kondenzat.

3 Varstvo okolja in varcevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo&eno sortirajte v odpad.

3.2 Varéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektriCne energije.



sl Spoznavanje

Aparat predgrejte samo, Ce je tako navedeno v receptu

ali v priporoCenih nastavitvah.

— "Tako vam bo uspelo’, Stran 42

v Ce aparata ne predgrevate, prihranite do 20 % energi-
je.

Uporabljajte temne in &rno lakirane ali emajlirane mode-

le za peko.

v Taki modeli posebno dobro sprejemajo toploto.

Vrata med delovanjem aparata odpirajte ¢im redkeje.
v Temperatura v notranjosti pecice se ohrani in ponov-
no segrevanje aparata ni potrebno.

Pecite vec jedi zaporedoma ali hkrati.
v Po prvi peki je notranjost pedice ogreta. Tako se
skrajSa Cas peke za naslednji kolac.

Ce je &as priprave dalj$i, aparat izklopite 10 minut pred
potekom Casa priprave.
v Preostala toplota zadoSc¢a za pripravo jedi do konca.

Iz notranjosti peCice odstranite pribor, ki ga ne upora-
bljate.

v Ne segrevajte odvecnih delov pribora.

Pocakajte, da se globoko zamrznjene jedi pred pripravo
odtalijo.
v Tako prihranite energijo za odtaljevanje jedi.

Izklopite zaslon v osnovnih nastavitvah.
— "Osnovne nastavitve', Stran 25
v Ce prikaz na zaslonu izklopite, prihranite energijo.

Opomba: V skladu z Direktivo o okoljsko primerni za-
snovi EU 2023/826 gre pri tem aparatu v stanju izklopa
za drugo stanje. To stanje je v nadaljevanju opisano kot
nacdin nizke porabe.

Tudi ko glavna funkcija aparata ni aktivna, aparat potre-
buje energijo za:

= Zaznavanje dotika senzorskih tipk

= Nadzor odpiranja vrat

= Delovanje ure (brez prikaza)

V skladu z definicijo torej ne gre niti za ,stanje izklopa*®
niti za ,,stanje pripravljenosti“, zato se uporablja oznaka
,nacdin nizke porabe“. Za merjenje nadina nizke porabe
se uporablja EN IEC 60350-1:20283.

4 Spoznavanje

4.1 Upravljalno polje

Prek upravljalnega polja nastavite vse funkcije svojega
aparata in dobite informacije o stanju delovanja.

Glede na tip aparata se lahko podrobnosti na sliki razli-
kujejo, npr. barva in oblika.

12:00 po 2 2

Zaslon z nastavitvenim obro¢em
Na zaslonu s pomodjo digitalnega nastavitvenega
obrocCa nastavljate aparat.
Prikazane so trenutne nastavljene vrednosti, mo-
znosti izbire ali opozorilna besedila.
— "Zaslon", Stran 6
Tipke
S tipkami lahko neposredno nastavite razli¢ne
funkcije.
— "Tipke", Stran 6

4.2 Tipke
S tipkami lahko neposredno izberete razli¢ne funkcije.

Tipka Funkcija

M Vklop ali izklop aparata.
— "Osnovno upravijanje”, Stran 13

Q Odpiranje menija za nacine delovanja.
— "Nacini delovanja", Stran 8

P Vklop ali prekinitev delovanja.
— "Osnovno upravijanje”, Stran 13

= Prikaz za Home Connect. To polje nima
nobene druge funkcije.
Ko je simbol sveti, je aparat povezan.
— "Home Connect ", Stran 27

é Odprite upravljalno ploS&o, da odstranite
rezervoar za vodo.
— "Napolnite rezervoar za vodo’,
Stran 16

4.3 Zaslon

Zaslon je razdeljen na razli¢na obmodgja.

Digitalni nastavitveni obro¢

Z digitalnim nastavitvenim obro¢em na zaslonu spremi-
njate nastavitvene vrednosti.

Ko dosezete najnizjo ali najvisjo vrednost, ta vrednost
ostane na zaslonu. Po potrebi z nastavitvenim obrodem
spremenite vrednost nazaj.

Natanéne nastavitvene vrednosti

Da nastavite natancne vrednosti, npr. uro na minuto na-
tanéno, pribl. 1 do 2 sekundi drzite ustrezno obmocije na
nastavitvenem obrodu. Natan&ne vrednosti se prikazuje-
jo s pikami.

Steviléno polje

Ko obrnete nastavitveni obrog&, se v obrodu pokaze sim-
bol 88 za Steviléno polje. Na Stevilénem polju lahko ne-
posredno vnesete vrednost.



Prikaz stanja
Na zaslonu zgoraj se prikazujejo informacije o stanju.

Spoznavanje sl

V aparatu je 5 viSin za vstavljanje pribora. VisSine za vsta-
vljanje pribora se Stejejo od spodaj navzgor.
Glede na tip aparata je ogrodje na eni ali ve¢ ravneh

Simbol Pomen opremljeno z izvleki.
g Alarm je aktiviran. Ogrodje Iahko odstranite, npr. za giSCenje.
— "Nastavitev alarma", Stran 16 — "Ogrodje’, Stran 36
C= Otroska zaSdita je aktivirana.
— "Otrosko varovalo”, Stran 24
—~ . 5 —Z N
= Jakost signala WLAN za Home Connect. |
Cim vec Crtic v simbolu je obarvanih, tem 4=—
boljsi je signal. ‘ ‘ _
Ce je simbol predrtan Z, ni signala |3: L
WLAN. ‘ ‘
Ce je poleg simbola ,x“ =, ni povezave s =
streznikom Home Connect. | | \/
— "Home Connect ", Stran 27 | 1 lf//g
|'_T Daljinski zagon z Home Connect je aktivi- /
ran.
— "Home Connect ", Stran 27
N Diagnoza na daljavo z Home Connect za Samocistilne povrsine
vzdrzevanje je aktivirana. Zadnija stena v notranjosti pedice je samogistilna. Samo-
— "Home Connect ", Stran 27 gistilne povrdine so previedene s porozno, mat keramiko
EI:] Kamera v notranjosti pedice je aktivirana. in so na povrsju grobe. Ko aparat deluje, samocistilne
— "Kamera", Stran 7 povrSine prestrezajo mascobne kapljice, ki nastajajo
Dostop do razli¢nih funkcij. med pecenjem ali peko na Zaru, in jih razgrajujejo.

Nastavitveno obmocje

Na sredini zaslona je nastavitveno obmocdije.

V nastavitvenem obmocdju so prikazane trenutne mozno-
sti izbire in Ze opravljene nastavitve.

Levo in desno od nastavitvenega obmodja, izven nasta-
vitvenega obroca, so prikazane druge moznosti nastavi-
tve.

Meni in druge moznosti nastavitve so razporejeni vodo-
ravno. Izbirni seznami funkcij so razporejeni navpi¢no.
Za listanje v nastavitvenem obmodju podrsajte po zaslo-
nu. Da izberete funkcijo, pritisnite na funkcijo na zaslo-
nu.

— "Nastavitev nacina delovanja”, Stran 14

Mogocéi simboli v nastavitvenem obmocju

Simbol Pomen

23 Na &tevilénem polju vnesite nastavitveno
vrednost.

< Pomik na predhodno nastavitev.

O Ponastavitev nastavitvene vrednosti.

Opomba: Modra oznaka "new" ali modra pika pri dolo-
¢eni funkciji kaze, da je bila na vas aparat z aplikacijo
Home Connect prenesena nova funkcija, nov priljubljeni
program ali posodobitev.

4.4 Notranjost pecice

Razliéne funkcije v notranjosti pecice sodelujejo pri de-
lovanju aparata.

Ogrodje

Na ogrodje v pedici lahko vstavite pribor na razli¢nih vi-
Sinah.

— "Pribor", Stran 10

Ce se samodistilne povrSine med delovanjem ne gistijo
vec dovolj, namensko segrejte pecico.

— "Regeneracija samocistilnih povrsin v notranjosti peci-
ce”, Stran 30

Osvetlitev

Notranjost pedice osvetljuje ena ali ve¢ zarnic.

Ko odprete vrata aparata, se vklopi osvetlitev notranjosti
pecice. Ce so vrata odprta vec€ kot pribl. 18 minut, se
osvetlitev spet izklopi.

Ob zadetku delovanja se pri vecini nacinov delovanja
vklopi osvetlitev. Ob koncu delovanja se osvetlitev izklo-

pi.

Kamera

S kamero v notranjosti pecice lahko prek aplikacije Ho-
me Connect opazujete potek priprave.

V nacinu delovanja "Jedi" lahko uporabljate senzor za-
pecenosti in nastavite zapedenost jedi po zelji.

— 'Jed|", Stran 21

Ce uporabljate prepoznavanje jedi, vam aparat samodej-
no predlaga primerne nastavitve, takoj ko zaprete vrata
aparata.

— "Prepoznavanje jedi", Stran 23

Informacije o upravljanju kamere najdete v aplikaciji Ho-
me Connect.

Da boste kamero lahko uporabljali, aktivirajte kamero v
osnovnih nastavitvah.

— "Osnovne nastavitve", Stran 25

Opomba: Zaradi varstva podatkov pazite, da kamera
skozi vrata aparata ne bi mogla posneti oseb, ki se za-
drzujejo v prostoru in niso udelezene pri pripravi jedi.

Ventilator

Ventilator se vklaplja in izklaplja glede na temperaturo
aparata. Topel zrak odteka nad vrati.



sl Nagini delovanja

POZOR
Ce prezraCevalne reze prekrijete, se aparat pregreva.
» Ne prekrijte prezracevalnih rez.

Da se aparat ohladi in da vlaga izpuhti iz peCice, ventila-
tor po koncu delovanja Se nekaj ¢asa deluje.

Opomba: Cas naknadnega delovanja lahko spremenite
v osnovnih nastavitvah. Ce pogosto pripravljate zelo vla-
zne jedi ali jih v pecici hranite na toplem, nastavite daljsSi
¢as naknadnega delovanja.

— "Osnovne nastavitve”, Stran 25

Vrata naprave

Ce med delovanjem odprete vrata, aparat preneha delo-
vati. Ko zaprete vrata aparata, se delovanje samodejno
nadaljuje.

Rezervoar za vodo

Rezervoar za vodo potrebujete za nacCine gretja s paro.
Rezervoar za vodo je za upravljalno ploséo.
— “Napolnite rezervoar za vodo", Stran 16

Pokrov rezervoarja

Odprtina za polnjenje in praznjenje

RocCaj za odstranjevanje in vstavljanje

5 Nacini delovanja

Tu boste nasli pregled vseh nacinov delovanja in glav-
nih funkcij aparata.
Da odprete meni, pritisnite Q.

Nacin delo-
vanja

Uporaba

Nadini gretja lzberite natancno prilagojene nadine gre-
tja za optimalno pripravo jedi.
— "Nacini gretjia”, Stran 8
— "Osnovno upravijanje”, Stran 13

Para Nezna priprava jedi z nadini gretja s paro.
— "Para”, Stran 16

Priljubljeni Uporabite lastne shranjene nastavitve.
programi — "Priljublieni programi”, Stran 24

Jedi Uporabite programirane priporo¢ene na-
stavitve za razli¢ne jedi.
— "Jed" Stran 21

5.1 Nacini gretja

Nacin delo- Uporaba
vanja
Cissenje Izberite funkcijo CiS€enja notranjosti pedi-

ce.
— "Pomoc pri ciscenju”, Stran 31

— "Odstranjevanje vodnega kamna",
Stran 31

— "Susenje", Stran 32

Osnovne na- Prilagoditev osnovnih nastavitev.
stavitve — "Osnovne nastavitve", Stran 25

Home Connect

Z Home Connect lahko pedico povezete in daljinsko
upravljajte z mobilno napravo in v celoti izkoristite vse
funkcije aparata.

Glede na tip aparata so vam z aplikacijo Home Connect
na voljo dodatne ali obseznejSe funkcije vaSega apara-
ta. Informacije o tem najdete v aplikaciji.

— "Home Connect ", Stran 27

Da boste vedno nasli ustrezen nacin gretja za svojo jed, so vam tu na voljo informacije o razlikah in podrogjih upora-

be.

Simboli pri posameznih nacinih gretja pomagajo pri prepoznavanju.
Ko izberete nacin gretja, vam aparat predlaga ustrezno temperaturo ali stopnjo. Te vrednosti lahko prevzamete ali jih

spremenite v navedenem obmodju.

Na stopnji zara 3 aparat po pribl. 40 minutah zniza temperaturo na stopnjo zara 1.

Simbol Nacin gretja Temperaturno Uporaba in nacin delovanja
obmogje
4D vrog zrak 30-250 °C Peka ali peCenje na eni ali veg ravneh.
Ventilator enakomerno razporeja toploto okroglega grelnika na za-
dnji steni po notranjosti pecice.
@ Zgornje in spodnje 30-250 °C ObiCajna peka ali pe€enje na eni ravni. Ta nacin gretja je posebno

gretje

primeren za kolaCe s so¢nim nadevom.

Zgornji in spodnji grelnik delujeta enakomerno.
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Simbol

Nacin gretja

Temperaturno

obmocdje

Uporaba in naéin delovanja

7N
%

Blag vro¢ zrak

125-250 °C

Nezna priprava izbranih jedi na eni ravni brez predgrevanja.
Ventilator enakomerno razporeja toploto okroglega grelnika na za-
dnji steni po notranjosti pecice.

Jed se postopoma pece s preostalo toploto. Med pripravo naj bo-
do vrata aparata zaprta. Ce vsaj za kratek ¢as odprete vrata apa-
rata, se bo aparat Se naprej segreval, ne da bi izkoristil preostalo
toploto.

Ta nadin gretja se uporablja za doloCanje porabe energije v naci-
nu s krozenjem zraka in razreda energetske ucinkovitosti.

v

Air Fry

30-250 °C

Priprava hrustljavih jedi na eni ravni z malo mascéobe. Posebno
primerno za jedi, ki jih obi¢ajno cvremo v olju, npr. ocvrt krompir-
Cek.

Ventilator z veliko hitrostjo vrtinci vro¢ zrak Zara okrog jedi. Odva-
janje zraka iz notranjosti pecice je mocnejSe.

Blago zgornje/spo-
dnje gretje

150-250 °C

Nezna priprava izbranih jedi.

Delujeta zgornji in spodnji grelnik.

Jed se postopoma pece s preostalo toploto. Med pripravo naj bo-
do vrata aparata zaprta. Ce vsaj za kratek ¢as odprete vrata apa-
rata, se bo aparat Se naprej segreval, ne da bi izkoristil preostalo
toploto.

Ta nadin gretja se uporablja za doloCanje porabe energije v obi-
¢ajnem nacinu.

Peka na zaru z venti-
latorjem

30-250 °C

PecCenje perutnine, celih rib ali vecjih kosov mesa.
Zar in ventilator se izmeni¢no vklapljata in izklapljata. Ventilator vr-
tin€i vro¢ zrak okrog jedi.

Zar, velika povrsina

Stopnje zara:

PecCenje nizkih kosov na zaru, npr. zrezkov, klobasic ali opecene-

1 = nizka ga kruha. Gratiniranje jedi.
2 = srednja Segreje se celotna povrSina pod zarom.
3 = visoka
E] Zar, majhna povr$ina Stopnje Zara: PecCenje manjsih koli¢in na zaru, npr. zrezkov, klobasic ali opece-
1 = nizka nega kruha. Gratiniranje manjsih kolicin.
2 = srednja Segreje se srednja povrSina pod zarom.
3 = visoka
Stopnja za pico 30-250 °C Priprava pice ali jedi, ki potrebujejo veliko toplote od spodaj.
Delujeta spodnji grelnik in okrogli grelnik v zadnji steni.
E] Intenzivno gretje 30-250 °C Priprava jedi s hrustljavim dnom.
Vrodina prihaja od zgoraj in posebej mo¢no od spodaj.
PocCasna priprava 70-120 °C Nezna in po¢asna priprava popecenih neznih kosov mesa v odkriti
posodi.
Zgornji in spodnji grelnik enakomerno delujeta pri nizki temperatu-
ri.
6% SuSenje 30-130 °C Susenje zeliS¢, sadja ali zelenjave.
Q Spodnji grelnik 30-250 °C Dopekanje jedi ali priprava v vodni kopeli.
Deluje spodnji grelnik.
Ohranjanje toplote 50-100 °C Hranjenje pripravljenih jedi na toplem.
Predgretje posode 30-90 °C Hitro segrevanje posode.

Nacini gretja s paro
Nacine gretja s paro najdete v meniju O pod "Para".

Simbol Nacin gretja Temperaturno Uporaba in nacin delovanja
obmocdje
Odtaljevanje 30-60 °C Nezno odtaljevanje zamrznjenih jedi.
W Pogrevanje 80-180 °C Nezno pogrevanje jedi na krozniku in peciva.
Zaradi dodajanja pare se jedi ne izsuSijo.
Kuhanje v sopari plus 30-120 °C Nezno kuhanje zelenjave, mesa, rib in zitaric v sopari. SoCenje

sadja. BlanSiranje Zivil.



sl Pribor

Simbol Nacin gretja Temperaturno Uporaba in naéin delovanja
obmocje
Da se &as priprave skrajsa, lahko bolj robustna Zivila kuhate v so-
pari pri temperaturi nad 100 °C.
m Sous-vide 50-95 °C Priprava mesa, rib, zelenjave in sladic v vakuumu pri nizkih tempe-
raturah in s 100 % paro.
= Vzhajanje testa 30-50 °C Vzhajanje kvaSenega testa.

Testo vzhaja veliko hitreje kot pri sobni temperaturi. PovrSina testa
se ne izsusi.

5.2 Temperatura

Med segrevanjem sta pri vecini nacinov gretja na zaslo-

Opomba: Zaradi toplotne vztrajnosti se prikazana tem-
peratura lahko nekoliko razlikuje od dejanske tempera-
ture v notranjosti pecice.

nu ena nad drugo prikazani trenutna temperatura v pedi-

ci od pribl. 30 °C dalje in nastavljena temperatura.

Prikaz preostale toplote

Ce ste uporabili predgrevanie, je optimalni trenutek za Ko je aparat izklopljen, rdeca Crta okoli upravijalnega
vstavljanje jedi takrat, ko sta prikazana temperatura v obrocCa prikazuje preostalo toploto v notranjosti pecice.

pedcici in nastavljena temperatura enaki.

Cim bolj se temperatura zniZuje, tem temnejsi je obrog.
Pri pribl. 60 °C obro¢ popolnoma ugasne.

6 Pribor

Uporabljajte originalni pribor. Ta je prilagojen vaSemu aparatu.
Opomba: Ko se pribor segreje, lahko spremeni obliko. To ne vpliva na delovanje. Ko se pribor ponovno ohladi, spre-

memba oblike izgine.

Prilozena oprema se lahko razlikuje glede na tip aparata.

Pribor

Uporaba

Resetka

Modeli za kolace

Modeli za narastke

Posoda

Meso, npr. peCenka ali kosi za peko na za-
ru

Globoko zamrznjene jedi

Univerzalni pekad

Socni kolali

Pecivo

Kruh

Velike peCenke

Globoko zamrznjene jedi

Prestrezanje tekodin, ki kapljajo z jedi, npr.
maséobe med peko na zaru na reSetki ali
vode pri delovanju s paro.

Pekad

= Kola¢ na pekadu
= Drobno pecivo

Air Fry & Zar pladenj, emaijli-
ran, perforiran

= Peka hrustljavih jedi, ki jih obi¢ajno cvremo
v olju, npr.: ocvrt krompir&ek.

= Peka jedi na zaru.

Emajliranega Air Fry & Zar pladenj ne upora-

bljajte kot pekad za soparjenje.

Posoda za soparjenje, ne-
perforirana, velikost M

Priprava:

= Riz

= strocnic

= Zita

Posode za soparjenje ne postavite na resetko.

Posoda za kuhanje s paro,
perforirana, velikost XL

Soparjenje velikih koli¢in.
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Pribor sl

Pribor

Uporaba

Termometer za peko

Natanéno pedenje ali kuhanje.
— "Termometer za peko”, Stran 19

Strgalo za steklo

Strgalo za steklo uporabljajte samo za CisCe-
nje leCe kamere.

6.1 Nasveti glede pribora

Nekateri kosi pribora so primerni samo za dologene na-
¢ine delovanja.

Posoda za kuhanje s paro

Posode za soparjenje so primerne za nacine gretja sa-
mo s paro do 120 °C.

Posode za soparjenje niso primerne za visje temperatu-
re ali druge nadine gretja. Posode trajno spremenijo bar-
vo in obliko.

6.2 Funkcija zaskocke

Funkcija zasko&ke prepreduje, da bi se pribor prevrnil,
ko ga jemljete iz pecice.

Pribor lahko izvlegete pribliZno do polovice, nato se za-
skodi. ZascCita pred prevraanjem deluje samo, Ce pribor
pravilno vstavite v pecico.

6.3 Vstavljanje pribora v pecico

Pribor mora biti vedno pravilno obrnjen, ko ga vstavite v

pecico. Samo tako je pribor mogoce izvledi priblizno do

polovice, ne da bi se prevrnil.

1. Pribor obrnite tako, da bo zareza @ zadaj in obrnjena
navzdol.

2. Pribor potisnite med obe vodili na dolo¢eni visini.

Resetka Resetko vstavite tako, da bo odprta
stran obrnjena proti vratom aparata in
da bo krivina ~ obrnjena navzdol.

Pekad Pekad vstavite tako, da bo poSevnina [bl

npr. univer- obrnjena proti vratom aparata.

zalni pekac

ali plitvi pe-

kaC

[/A\

T

N\
/ﬁ\
Posoda za T i
kuhanje s
paro, perfo- | || F#—é:ﬂ |
rirana, veli- =
kost XL R\Y

Pribor polozite na izvle€na vodila, ki ste jih potisnili v
aparat.

Resetka ali
pekac

Pribor namestite tako, da bo pribor
vstavljen na zgornji prislon izvle¢nega

sistema.

Opomba: Ko izvleCna vodila popolnoma izvleCete, se
zaskodijo. Izvleéna vodila na rahlo potisnite nazaj v
notranjost pedice.

3. Pribor vstavite do konca tako, da se ne dotika vrat
aparata.

Opomba: Pribor, ki ga med uporabo pecice ne potrebu-
jete, vzemite iz notranjosti pedice.

Kombiniranje pribora

Da prestrezete tekoCino, ki kaplja od jedi, lahko reSetko
uporabite skupaj z univerzalnim pekacem.

1. ReSetko polozite na univerzalni pekac, tako da bosta
oba distan¢nika [@l zadaj lezala na robu univerzalnega
pekada.

2. Univerzalni pekac potisnite med obe vodili na doloCe-
ni visini. Pri tem je reSetka nad zgornjim vodilom.

11



sl Pred prvo uporabo

Resetka na 6.4 Dodatni pribor

univerzal- — . y .
Dodatni pribor lahko kupite na pooblaséenem servisu, v

nem peka- L . -

&u specializiranih trgovinah ali prek spleta.

Obsezno ponudbo pribora za vas aparat najdete na
spletu ali v nasih prospektih:

www.bosch-home.com

Vsakemu aparatu pripada drugacen pribor. Pri nakupu
vedno navedite natancno oznako svojega aparata (St.
E).

Kateri pribor je na voljo za vas aparat, lahko izveste v
spletni trgovini ali na pooblaséenem servisu.

7 Pred prvo uporabo

|zvedite nastavitve za prvo uporabo aparata. Umerite
aparat. Ocistite aparat in pribor.

7.1 Doloc¢anje trdote vode pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo se pri vodovodnem podjetju pozanimajte, kaksna je trdota vode v vodovodu. Da vas lahko aparat
zanesljivo opomni na naslednje odstranjevanje vodnega kamna, morate pravilno nastaviti trdoto vode.

POZOR

Ce je nastavljena nepravilna trdota vode, to vpliva na delovanje pare in aparat vas ne more pravogasno opomniti, da

je treba odstraniti vodni kamen.

» Pravilno nastavite trdoto vode.

PosSkodbe aparata zaradi uporabe neustreznih tekocin.

» Ne uporabljajte destilirane vode ali drugih tekodcin.

» Uporabljajte izklju¢no sveZo, hladno vodovodno vodo, zmehcano vodo ali negazirano mineralno vodo.

MozZne so motnje v delovanju pri uporabi filtrirane ali demineralizirane vode. Ceprav je rezervoar za vodo poln, aparat

lahko zahteva, da dolijete vodo, ali pa se delovanje s paro po pribl. 2 minutah prekine.

» V tem primeru filtrirani ali demineralizirani vodi dodajte usteklenieno negazirano mineralno vodo v razmerju 1 proti
1.

Opombe

= Ce uporabljate mineralno vodo, nastavite trdoto vode na ,zelo trda“. Ce uporabljate mineralno vodo, mora biti ne-
gazirana. 5

= Ce je v vodovodni vodi veliko vodnega kamna, priporoCamo uporabo zmehc&ane vode. Ce uporabljate izkljuéno
zmehd&ano vodo, nastavite trdoto vode na ,zmehc¢ana“.

Nastavitev Trdota vode v mmol/l Nemska trdota v dH Francoska trdota v fH
0 (zmehcana)' - - -
1 (mehka) do 1,5 do 8,4 do 15
2 (srednja) 1,5-2,5 8,4-14 15-25
3 (trda) 2,5-3,8 14-21,3 25-38
4 (zelo trda)? nad 3,8 nad 21,3 nad 38
7.2 Prva uporaba - Home Connect
G e . . . — "Home Connect *, Stran 27
Po prikljucitvi na elektriko morate opraviti nastavitve za _ Ura
prvo uporabo aparata. Lahko traja nekaj minut, da se — "Nastavitev ure" Stran 26
nastavitve prikazejo na zaslonu. _ Trdota vode ’
1. Z O vklopite aparat. — "Dolocanje trdote vode pred prvo uporabo”,
v Prikaze se prva nastavitev. Stran 12
2. Da po potrebi spremenite nastavitev, pritisnite na vre- 3. Pritisnite "Naprej" in se pomaknite na naslednjo nasta-
dnost na seznamu ali spremenite vrednost z nastavi- vitev.

tvenim obrocem.
Mogoce nastavitve:
- Jezik

' Nastavite samo, ¢e uporabljate izklju¢no zmeh&ano vodo.
2 Nastavite tudi za mineralno vodo. Uporabite izkljuéno mineralno vodo brez ogljikovega dioksida.
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4. Pomikajte se po nastavitvah in jih po potrebi spreme-
nite.

v Po zadnji nastavitvi se na zaslonu prikaZze obvestilo,
da je prva uporaba aparata zaklju¢ena.

5. Da aparat pred prvim segrevanjem opravi preizkus
delovanja, enkrat odprite in zaprite vrata aparata.

7.3 Ciséenje aparata pred prvo uporabo

Preden v aparatu prvi¢ pripravljate jedi, ocistite notra-

njost pecice in pribor.

1. Informacije o izdelku in pribor vzemite iz pecice. 1z no-
tranjosti in z zunanjosti aparata odstranite ostanke
embalaze, npr. kroglice stiropora in lepilni trak.

2. Gladke povrsine v notranjosti pecice obriSite z meh-
ko, vlazno krpo.

3. Pribor temeljito ocistite z milnico in krpo ali mehko
SCetko.

7.4 Umerjanje aparata pred prvo uporabo

Temperatura vreliS¢a vode je odvisna od zradnega tlaka.
Pri umerjanju se aparat nastavi na tlatne razmere mesta
postavitve glede na nadmorsko visino.

Zahteva za umerjanje na zaslonu

Ko vklopite aparat, se na zaslonu prikaze obvestilo, da
umerite aparat. Obvestilo lahko zaprete in aparat upora-
bljate kot obi¢ajno. Vendar pa se obvestilo prikaze po
vsakem vklopu, dokler umerjanje ni opravljeno.
Napacno umerjanje vpliva na funkcijo pare.

Opomba: Glede na programsko opremo aparata boste
morali to funkcijo najprej naloziti na svoj aparat. Informa-
cije najdete v aplikaciji Home Connect.

Ali pa ro¢no umerite aparat, tako da aparat 30 minut de-
luje s paro pri prazni pecici.

— "Para”, Stran 16

Samodejno umerjanje aparata

Samodejno umerjanje je natanénejSe kot roéno. Aparat
pribl. 30 minut deluje s paro.

Opomba: Med umerjanjem ne odpirajte vrat aparata.
Umerjanje se prekine.

Zahteve
= Aparat je ocCisCen.
— "Cjscenje aparata pred prvo uporabo”, Stran 13
= Notranjost pedice je hladna.
= Pribor je odstranjen.

Osnovno upravljanje sl

. VKklopite aparat.

.V obvestilu, ki se prikaze na zaslonu, izberite samo-
dejni nadin.

3. Napolnite rezervoar za vodo.
— "Napolnite rezervoar za vodo", Stran 16

4. Vklopite delovanje.

v Umerjanje se vklopi. Pri tem nastaja veliko pare.

v Ko trajanje potece, se oglasi zvocni signal. Na zaslo-
nu se prikaze obvestilo, da je delovanje kon&ano.

5. PoBakajte, da se aparat ohladi, in nato temeljito osusi-
te dno pecice.

. |zklopite aparat.

7. Osusite aparat.

— "Po vsakem delovanju s paro”, Stran 19

N =

(o2}

Roéno umerjanje aparata

Osnovno nastavitev nadmorske viSine lahko tudi nepo-
sredno vnesete.

1. Vklopite aparat.

2. V obvestilu, ki se prikaze na zaslonu, izberite rogni
nacin.

v Na zaslonu se prikaze osnovna nastavitev nadmorske
viSine.

3. Nastavite nadmorsko visino.
— "Osnovne nastavitve”, Stran 25

7.5 Segrevanje aparata pred prvo uporabo

Aparat enkrat segrejte, preden v njem prvi¢ pripravite je-
di.
Zahteve
= Aparat je ociscen.
— "Ciscenje aparata pred prvo uporabo”, Stran 13
= Pribor je odstranjen.
. VKklopite aparat.
2. Opravite naslednje nastavitve:

—t

Nacin gretja Vro¢ zrak
Temperatura najvec
Cas trajanja 1 ura

— "Osnovno upravijanje", Stran 13

3. Vklopite delovanije.
» Dokler se aparat segreva, zracite kuhinjo.

. Po 1 uri izklopite aparat.

5. Ko se aparat ohladi, oCistite gladke povrSine v notra-
njosti pecice z milnico in krpo za pomivanje.

=Y

8 Osnovno upravljanje

8.1 Vklop aparata

» Z O vklopite aparat.
v Na zaslonu se prikaze meni.

8.2 lzklop aparata

Ce aparata ne uporabljate, ga izklopite. Ce dalj asa ne
upravljate z aparatom, se samodejno izklopi.

» Z O izklopite aparat.

v Aparat se izklopi. Funkcije, ki trenutno potekajo, se
prekingjo.

v Na zaslonu se prikaze ura ali prikaz preostale toplote.

8.3 Vklop delovanja
Vsako delovanje morate vklopiti.

POZOR

Ce je med delovanjem aparata pri temperaturi nad
120 °C na dnu pecice voda, se emajl poskoduje.

» Ce je na dnu pedice voda, ne zazenite delovanja.

13



sl Osnovno upravljanje

» Pred delovanjem obriSite vodo z dna pecice.

» Z 3% vklopite delovanje.
v Na zaslonu se prikazejo nastavitve.

8.4 Prekinitev delovanja
Delovanje lahko prekinete in ga nato nadaljujete.

start

1. Za prekinitev delovanja pritisnite .
2. Za nadaljevanje delovanja ponovno pritisnite .

8.5 Nastavitev nacina delovanja

Po vklopu aparata se na zaslonu prikaze meni.

1. Za listanje po razli¢nih moznostih izbire podrsajte po
zaslonu.

» Za listanje po meniju in drugih moznostih nastavi-
tve podrsajte v desno ali levo.

» Za listanje po izbirnih seznamih podrsajte navzdol
ali navzgor.

2. Da izberete funkcijo, pritisnite na funkcijo na zaslonu.

v Glede na funkcijo se prikazejo mogo&e nastavitvene
vrednosti ali druge moznosti izbire.

3. Da se po potrebi vrnete na predhodno nastavitev, pri-
tisnite <.

4. Za spremembo nastavitvenih vrednosti uporabite digi-
talni nastavitveni obroc:

» Podrsajte po nastavitvenem obrocu v desno ali le-
vO, odvisno od potrebe.

» Lahko tudi pritisnete na dolo¢en polozaj na nastavi-
tvenem obrocu.

» Lahko pa tudi pritisnete na simbol 88, takoj ko obr-
nete nastavitveni obrog, in vrednost neposredno
vnesete na StevilCnem polju.

5. Z % vklopite delovanije.
6. Ko je delovanje zaklju¢eno:

» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in
znova vklopite delovanje.

» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.
Opomba: Nastavitve lahko shranite kot "Priljubljeni pro-
grami" ¥r in jih ponovno uporabite.

— "Priljublieni programi”, Stran 24

8.6 Nastavitev nacina gretja in temperature

1. V meniju pritisnite "Nacini gretja".
2. Pritisnite na zeleni nadin gretja.
3. Z nastavitvenim obroem nastavite temperaturo ali
stopnjo.
Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve:
- = "Hitro segrevanje”, Stran 15
- — "Casovne funkcije", Stran 15
- — "Para", Stran 16
- — "Termometer za peko", Stran 19
. Z % vklopite delovanje.
Aparat se zaCne segrevati.
v Na zaslonu so prikazane nastavitvene vrednosti in
¢as, ki je pretekel od zadetka delovanja.
5. Ko je delovanje zaklju¢eno:

» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in

znova vklopite delovanje.

» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.
Opomba: Najprimernejsi nacin gretja za vaso jed najde-
te v opisu nacinov gretja.

— "Nacini gretjia", Stran 8

< B
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Sprememba nacina gretja

Ko spremenite nadin gretja, se ponastavijo tudi druge
nastavitve.

start

1. Pritisnite .

2. Pritisnite <.

3. Pritisnite na Zeleni nacin gretja.

4. Ponovno nastavite delovanje in ga vklopite z .

Sprememba temperature

Po vklopu delovanja lahko kadar koli spremenite tempe-
raturo.

1. Pritisnite na temperaturo.
2. Z nastavitvenim obrodem spremenite temperaturo.
v Sprememba se prevzame.

8.7 Prikaz informacij

V vedini primerov lahko prikliGete informacije o funkciji,
Ki se trenutno izvaja. Aparat samodejno prikaze nekate-
ra obvestila, npr. za potrditev ali kot poziv ali opozorilo.

1. Pritisnite ® "Info".

v Informacije se prikazejo za nekaj sekund.

2. Ce je obvestilo dolgo, za listanje po njem podrsajte
po zaslonu.

3. Po potrebi obvestilo zaprite z <.

8.8 Hranjenje na toplem za daljsi ¢as

V aparatu lahko jedi hranite na toplem do 24 ur, ne da
bi se delovanje aparata spremenilo. Uporabite ¢asovne
funkcije in spremenite osnovne nastavitve.

Opomba: Ce med delovanjem odprete vrata, se aparat
preneha segrevati. Ko zaprete vrata aparata, se aparat
segreva dalje. Da preprecite spremembo delovanja apa-
rata, vrata aparata odprite Sele po preteku nastavljene-
ga Casa.

1. Spremenite osnovne nastavitve.

— "Osnovne nastavitve", Stran 25

» Osnovno nastavitev ,Osvetlitev” spremenite na ,\Ve-
dno izklopljeno®.

» Osnovno nastavitev ,Prikaz pripravljenosti“ spreme-
nite na ,Vkloplieno“.

» Osnovno nastavitev ,Zvocni signal“ spremenite na
+Zzelo kratkotrajno®.

v Tako bo osvetlitev notranjosti pecice vedno izkloplje-
na med delovanjem in ko odprete vrata aparata. Pri-
kaz ¢asa se ne spremeni. Trajanje zvocnega signala
ob koncu delovanja se skraj3a.

2. Nastavite zeleni nacin delovanja.

— "Nastavitev nacina delovanja”, Stran 14
— "Nastavitev nacina gretja in temperature”, Stran 14

3. Glede na nacin delovanja nastavite zeleno trajanje.
— "Nastavitev trajanja", Stran 15
— "Casovne funkcije", Stran 15

4. Z "Cas konca" nastavite uro, ob kateri naj se delova-
nje konca.

— "Nastavitev konca", Stran 15
— "Casovne funkcije", Stran 15

5. Jed vstavite v pecico, preden se aparat zacne segre-

vati.



6. Z % vklopite delovanje.

v Na zaslonu se prikazuje trajanje do vklopa. Aparat je
v stanju pripravljenosti.

v Ob ¢Gasu vklopa se aparat zaCne segrevati in trajanje
se odsteva.

Hitro segrevanje sl

7. Ko je delovanje zakljugeno, vzemite jed iz pedice. Po
pribl. 15 do 20 minutah se aparat samodejno popol-
noma izklopi.

Opomba: Po potrebi ponovno spremenite razlicne
osnovne nastavitve.

9 Hitro segrevanje

Da prihranite ¢as, lahko lahko s hitrim segrevanjem §%
pri nastavljeni temperaturi nad 100 °C skrajSate ¢as se-
grevanja.

Hitro segrevanje je mogoce pri naslednjih nacinih gretja:
= 4D-vro¢ zrak

= Zgornje in spodnje gretie @

= |ntenzivno gretje &

9.1 Nastavitev hitrega segrevanja
Da bo jed enakomerno pripravljena, jed vstavite v pedi-
co Sele po hitrem segrevanju.

Opomba: Trajanje nastavite Sele, ko je hitro segrevanje
koncano.

1. Nastavite primeren nadin gretja in temperaturo nad
100 °C.
Ce je nastavljena temperatura 200 °C ali veg, se hitro
segrevanje samodejno vklopi.

. Pritisnite "Hitro segrevanje".

Simbol §% sveti rdece.

. Z s» Vklopite delovanje.

Hitro segrevanje se zazene.

Ko je hitro segrevanje zaklju¢eno, se oglasi zvoc¢ni si-

gnal. Barva simbola § se ponovno spremeni v belo.

4. Jed vstavite v pecico.

€ CcwW«KhDh

Prekinitev hitrega segrevanja

» Pritisnite "Hitro segrevanje".
v Barva simbola § se ponovno spremeni v belo.

10 Casovne funkcije

Za delovanje lahko nastavite trajanje in &as, ob katerem
naj se delovanje kon&a. Alarm lahko nastavite neodvi-
sno od delovanja aparata.

Casovna funk- Uporaba

cija

Trajanje © Ce nastavite trajanje delovanja, se apa-
rat po preteku trajanja samodejno pre-
neha segrevati.

Konec © Za trajanje lahko nastavite uro, ob ka-
teri naj se delovanje konca. Aparat se
samodejno vklopi, tako da se delova-
nje zakljuci ob Zeleni uri.

Alarm & Alarm lahko nastavite neodvisno od

delovanja. Ne vpliva na aparat.

10.1 Nastavitev trajanja

Trajanje delovanja lahko nastavite do 24 ur.

Zahteva: Nacin delovanja in temperatura ali stopnja sta
nastavljena.
1. Pritisnite @ "Trajanje".
2. Da nastavite trajanje, pritisnite na ustrezno ¢asovno
vrednost, npr. prikaz ur "h" ali prikaz minut "m".
v Izbrana vrednost je oznacena modro.
3. Z nastavitvenim obroCem nastavite trajanje.
Po potrebi ponastavite nastavitveno vrednost z O.
4. 7Z % vklopite delovanije.
Aparat se zaCne segrevati in trajanje se odsteva.
v Ko trajanje potede, se oglasi zvo&ni signal. Na zaslo-
nu se prikaze obvestilo, da je delovanje konc&ano.
5. Ko trajanje potede:
» Po potrebi lahko v podmeniju izberete dodatne na-
stavitve in znova vklopite delovanje.
» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

<

Sprememba trajanja

Trajanje lahko kadar koli spremenite.

1. Pritisnite na trajanje ©.

2. Z nastavitvenim obroem spremenite trajanje.
v Sprememba se prevzame.

Prekinitev trajanja

Trajanje lahko kadar koli prekinete.

1. Pritisnite na trajanje ©.

2. Ponastavite trajanje z O.
Opomba: Pri nacCinih gretja, pri katerih mora biti traja-
nje vedno nastavljeno, aparat ponastavi trajanje na
prednastavljeno vrednost.

v Sprememba se prevzame.

10.2 Nastavitev konca

Cas, ob katerem naj se trajanje delovanja zakljudi, lahko
zamaknete za najved 24 ur.

Opombe

= Da bo rezultat priprave dober, po vklopu delovanja
¢asa ne zamaknite vec.

= Da se Zivila ne pokvarijo, jih ne pustite predolgo v pe-
dici.

Zahteve

= Nacin delovanja in temperatura ali stopnja sta nasta-
vljena.

= Trajanje je nastavljeno.

. Pritisnite © "Cas konca".

2. Da nastavite uro, pritisnite na prikaz ur ali prikaz mi-
nut.

v Izbrana vrednost je oznacena modro.

3. Z nastavitvenim obroem spremenite uro.
Po potrebi ponastavite nastavitveno vrednost z O.

—
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4. 7Z % vklopite delovanje.

v Na zaslonu se prikazuje trajanje do vklopa. Aparat je
v stanju pripravljenosti.

v Ob Casu vklopa se aparat zaCne segrevati in trajanje
se odsteva. Pri nekaterih nadinih gretja, npr. pri kuha-
nju v sopari, se Cas trajanja zacne odstevati Sele po
Casu segrevanja. Cas segrevanja je odvisen od KkoliCi-
ne in temperature zivila. Cas konca se pomakne na-
za.

v Ko trajanje potece, se oglasi zvoéni signal. Na zaslo-
nu se prikaze obvestilo, da je delovanje kon&ano.

5. Ko &as trajanja potece:

» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in
znova vklopite delovanje.
» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

Sprememba ¢asa konca

Da bo rezultat priprave dober, lahko nastavljeni ¢as kon-
ca spreminjate samo, preden aparat zacne delovati in
se trajanje zaCne odStevati.

1. Pritisnite na ¢as konca ©.
2. Z nastavitvenim obro¢em spremenite ¢as konca.
v Sprememba se prevzame.

Prekinitev ¢asa konca
Nastavljeni ¢as konca lahko kadar koli izbriSete.

1. Pritisnite na ¢as konca .

2. Ponastavite ¢as konca z O.
Opomba: Pri nacinih gretja, pri katerih mora biti traja-
nje vedno nastavljeno, aparat nastavi ¢as, ob katerem
se trajanje kon&a, na naslednjo mogo&o uro.

v Sprememba se prevzame.

10.3 Nastavitev alarma

Alarm deluje neodvisno od delovanja aparata. Alarm
lahko nastavite do 24 ur. Alarm ima lasten zvocni signal,
tako da sliSite, ali potekel ¢as za alarm ali trajanje.

1. V prikazu stanja pritisnite :.

2. Pritisnite &.

3. Da nastavite alarm, na zaslonu pritisnite na ustrezno
Sasovno vrednost, npr. prikaz minut "m" ali prikaz se-
kund "s".

v lIzbrana vrednost je ozna¢ena modro.

4. Z nastavitvenim obroCem nastavite alarm.

Po potrebi ponastavite nastavitveno vrednost z O.

5. Da vklopite alarm, na zaslonu pritisnite "Vklop" D.

v Alarm se odSteva.

v Ko je aparat izklopljen, alarm ostane viden na zaslo-
nu.

v Ko je aparat vklopljen, so na zaslonu prikazane na-
stavitve delovanja, ki poteka. Alarm je prikazan v pri-
kazu stanja.

v Ko alarm potede, se oglasi zvoc¢ni signal. Na zaslonu
se prikaze obvestilo, da je alarm konc&an.

Sprememba alarma
Alarm lahko kadar koli spremenite.

1. Ce alarm poteka v ozadju, predhodno izberite alarm z
.

2. Pritisnite 1.

3. Z nastavitvenim obroCem spremenite alarm.

4. Potrdite z D.

Prekinitev alarma
Alaarm lahko kadar koli prekinete.

1. Ce alarm poteka v ozadju, predhodno izberite alarm z
.

2. Pritisnite 1.

3. Ponastavite alarm z O.

11 Para

Jedi lahko Se posebej nezno pripravljate s pomocjo pa-
re. Uporabite lahko nacine gretja s paro ali dodatno
vklopite dovajanje pare pri nekaterih nadinih gretja.

/\ OPOZORILO - Nevarnost oparin!

Ko odprete vrata aparata, lahko iz njega uhaja vroca pa-
ra. Para je glede na temperaturo lahko nevidna.

» Vrata aparata odprite previdno.

» Otrokom ne dovolite v blizino.

11.1 Pred vsakim delovanju s paro

Pred vsakim delovanjem s paro se prepri¢ajte, da je v
aparatu dovolj vode.

Napolnite rezervoar za vodo

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Hlapi vnetljivih tekoCin se lahko vnamejo na vrocih povr-

Sinah v notranjosti pecice (vzbuh). Vrata aparata lahko

pocdijo. |z aparata lahko uhajajo vroCa para in plameni.

» V rezervoar za vodo ne vlivajte vnetljivih teko&in (npr.
alkoholnih pijag).
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» Rezervoar za vodo polnite izkljuéno z vodo ali raztopi-
no za odstranjevanje vodnega kamna, ki jo priporoCa-
mo.

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem aparata se rezervoar za vodo lahko se-

greje.

» Ce je aparat Ze prej deloval, poCakajte, da se rezervo-
ar za vodo ohladi.

» Rezervoar za vodo vzemite iz jaSka za rezervoar.

Zahteva: Trdota vode je pravilno nastavljena.

1. Pritisnite 2.

v Upravljalna ploS&a se samodejno pomakne napre;.

2. Upravljalno plos¢o z obema rokama povlecite napre;j
in jo nato potisnite navzgor, da se zaskodi @.



3. Rezervoar za vodo povlecite iz odprtine za rezervoar
@.

4. Pokrov rezervoarja za vodo pritisnite vzdolz tesnila,
da iz rezervoarja za vodo ne more iztekati voda.

5. Odstranite pokrov [@ rezervoarja za vodo.

6. Rezervoar za vodo napolnite z vodo do oznake
»max*“ [,

7. Pokrov znova namestite v odprtino na rezervoarju za
vodo.

8. Vstavite napolnjen rezervoar za vodo @. Pri tem pazi-
te, da se rezervoar za vodo zaskoci za drzala [al.

/

=

9. Upravljalno plos&o podasi pomaknite navzdol in jo na-
to potisnite nazaj, da je upravljalna ploS¢a povsem za-
prta.

11.2 Nastavitvene moznosti s paro
Jedi lahko na razli¢ne nacine pripravljate s paro.
Nacini gretja s paro

Na voljo so vam razli¢ni nacini gretja s paro, pri katerih
s pomocjo pare nezno pripavljate jedi.

Para sl

POZOR

Pri delovanju v nadinih gretja s paro nastaja veliko vo-

dne pare. Kondenzat, ki se nabira v ZlebiCku pod pedi-

co, lahko stede €ez rob in poskoduje sosednje pohistve-

ne elemente.

» Med delovanjem ne odpirajte vrat aparata ali jih odpri-
te &im manjkrat.

Kuhanje v sopari

Pri kuhanju v sopari & vro¢a vodna para obdaja jedi in
tako preprecuje izgubo hranilnih snovi v Zivilih. Pri tem
nacinu priprave se ohranijo oblika, barva in znadilna aro-
ma jedi.

Ko je nastavljena temperatura med 105 °C in 120 °C,
se Cas priprave skrajSa. Tako se pri kuhanju v sopari
ohrani $e vec hranilnih snovi in vitaminov.

Pogrevanje

S pogrevanjem @ nezno pogrejete Ze pripravljene jedi
ali popecete pekarske izdelke od prejSnjega dne.

Vzhajanje testa

Z nadinom delovanja s paro Vzhajanje testa @ kvaseno
testo vzhaja bistveno hitreje kot pri sobni temperaturi in
se ne izsusi.

Odtaljevanje

Z odtaljevanjem & nezno odtalite zamrznjene in globoko
zamrznjene izdelke.

Sous-vide

Sous-vide [yl je razliCica priprave jedi pri nizki temperatu-
ri, pri kateri se vakuumsko zapakirana Zivila pripravljajo
pri temperaturah med 50 in 95 °C in pri 100 % pari. Na-
¢in sous-vide je primeren za meso, ribe, zelenjavo in sla-
dice.

Jedi s pomodjo aparata za vakuumiranje s komoro za-
varite v posebne vrecke za pripravo hrane, odporne na
vrogino. Zaradi zaSCitne vreCke za pripravo hrane se
hranilne in aromati¢ne snovi ohranijo.

/\ OPOZORILO - Nevarnost oparin!

VroCa voda se med pripravo zbira na vakuumski vrecki.
» Vakuumsko vreCko s krpo previdno dvignite, da voda
odteCe v univerzalni pekac¢ ali posodo za kuhanje.

» Vakuumsko vreCko previdno odstranite s prijemalko.

Opomba: Pri kuhanju sous-vide na dnu aparata nastane
veC kondenzata kot pri drugih nadinih gretja.

POZOR

Nevarnost poSkodb pohistva

Na dnu pecice se nabere preved vode. Voda lahko izte-

ka iz aparata.

» Za nadin priprave sous-vide rezervoarja za vodo ne
napolnite drugic.

Dodajanje pare

Med pripravo z dodajanjem pare aparat v razli¢nih raz-
mikih dodaja paro v notranjost pecice. Jed dobi hrustlja-
vo skorjo in bleS¢eco povrSino. Meso je znotraj so¢no in
mehko in se le malo skréi.

Dodajanje pare lahko uporabljate skupaj z naslednjimi
funkcijami:
= Nacini gretja — Stran 14

— 4D-vrog zrak

— Zgornje in spodnje gretje &

— Peka na zaru z ventilatorjem
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— Ohranjanje toplote
» — "Jedi", Stran 21
» — "Termometer za peko", Stran 19

Sunek pare

S sunkom pare lahko obCasno namensko intenzivno do-
dajate paro. Posebno kruh in Zemljice lepo vzhajajo, po-
stanejo hrustljavi in se lepo obarvajo.

Aparat za pribl. 3 do 5 minut spusti soparo v notranjost
pecice. Glede na nacin delovanja lahko sunek pare vec-
krat aktivirate.

Sunek pare lahko uporabite pri naslednjih funkcijah:
= Nadini gretja — Stran 14

- 4D-vro¢ zrak

— Zgornje in spodnje gretje O

- Peka na Zaru z ventilatorjem
» — "Termometer za peko", Stran 19

Opomba: Sunek pare uporabljajte samo, ko je tempera-
tura v pecici visja kot 120 °C.

11.3 Nastavitev nacina gretja s paro

Opomba
Upostevajte napotke za nacine gretja s paro:
» — "Nacini gretja s paro”, Stran 17

Zahteva: Rezervoar za vodo je napolnjen. Ce se rezer-
voar za vodo med delovanjem izprazni, se na zaslonu
prikaze opozorilo. Delovanje se prekine.

— "Napolnite rezervoar za vodo", Stran 16

1. V meniju pritisnite "Para".

2. Pritisnite na zeleni nadin gretja s paro.

3. Z nastavitvenim obroem nastavite temperaturo.

4. Pritisnite @ "Trajanje".

Za nacline gretja z dodajanjem pare morate vedno na-
staviti trajanje.

5. Da spremenite prednastavljeno trajanje, pritisnite na
ustrezno &asovno vrednost, npr. prikaz ur "h" ali pri-
kaz minut "'m".

v |zbrana vrednost je ozna¢ena modro.

6. Z nastavitvenim obroem nastavite trajanje.

Po potrebi ponastavite nastavitveno vrednost z O.

7. Z % vklopite delovanje.

v Aparat se zaCne segrevati in trajanje se odsteva. Pri
nekaterih nacinih gretja, npr. pri kuhanju v sopari, se
Cas trajanja zaCne odstevati Sele po Casu segrevanja.
Cas segrevanja je odvisen od koli¢ine in temperature
Zivila.

v Ko trajanje potece, se oglasi zvo&ni signal. Na zaslo-
nu se prikaze obvestilo, da je delovanje kon&ano.

8. Ko Cas trajanja potece:

» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in
znova vklopite delovanje.
» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

9. |zpraznite rezervoar za vodo in osusSite notranjost pe-
Cice.

— "Po vsakem delovanju s paro”, Stran 19

Sprememba nacina gretja

Ko spremenite nadin gretja, se ponastavijo tudi druge
nastavitve.

start

1. Pritisnite .

2. Pritisnite <.

3. Pritisnite na Zeleni nadin gretja.

4. Ponovno nastavite delovanje in ga vklopite z 3.
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Sprememba temperature

Po vklopu delovanja lahko kadar koli spremenite tempe-
raturo.

1. Pritisnite na temperaturo.
2. Z nastavitvenim obroem spremenite temperaturo.
v Sprememba se prevzame.

Sprememba trajanja

Trajanje lahko kadar koli spremenite.

1. Pritisnite na trajanje C.

2. Z nastavitvenim obroem spremenite trajanje.
v Sprememba se prevzame.

11.4 Nastavitev dodajanja pare

Zahteve
= Bodite pozorni na podatke o trenutnem nacinu delo-
vanja.
— "Nastavitvene moznosti s paro’, Stran 17
» Rezervoar za vodo je napolnjen. Ce se rezervoar za
vodo med delovanjem izprazni, se na zaslonu prikaze
opozorilo. Delovanje se nadaljuje brez dovajanja pare.
— "Napolnite rezervoar za vodo", Stran 16
V meniju pritisnite na Zeleni nadin delovanja.
2. Opravite nastavitve za nadin delovanja, npr. nadin gre-
tja in temperaturo.
Pritisnite = "Dodajanje pare".
4, Z nastavitvenim obroem nastavite stopnjo pare.

-

w

Stopnja pare Dodajanje pare

1 nizko
2 srednje
3 mod&no

5. Z % vklopite delovanje.

v Aparat se zaéne segrevati.

v Na zaslonu so prikazane nastavitvene vrednosti in
Cas, ki je pretekel od zacCetka delovanja.

6. Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

7. Izpraznite rezervoar za vodo in osusite notranjost pe-
dice.
— "Po vsakem delovanju s paro”, Stran 19

Sprememba dodajanja pare

Dodajanje pare lahko kadar koli spremenite ali deaktivi-
rate.

1. Pritisnite na dodajanje pare ~.

2. Z nastavitvenim obroem spremenite ali deaktivirajte
dodajanje pare.

v Sprememba se prevzame.

11.5 Nastavitev sunka pare

Zahteve

= Bodite pozorni na podatke o trenutnem nacinu delo-
vanja.
— "Nastavitvene moznosti s paro’, Stran 17

» Rezervoar za vodo je napolnjen. Ce se rezervoar za

vodo med delovanjem izprazni, se na zaslonu prikaze

opozorilo. Delovanje se prekine.

— "Napolnite rezervoar za vodo", Stran 16

V meniju pritisnite na Zeleni nadin delovanja.

2. Opravite nastavitve za nadcin delovanja, npr. nacin gre-
tja in temperaturo.
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. Z 5w Vklopite delovanje.

. V zelenem trenutku pritisnite &"Sunek pare".

Sunek pare uporabite Sele, ko se aparat popolnoma
segreje.

5. V nastavitvenem obrodu pritisnite "Vklop".

v Aparat segreva vodo.

6. Ko se voda segreje, ponovno pritisnite &"Sunek pa-
re".

Opomba: Ko je aktivirano hitro segrevanje 5, lahko
sunek pare sprozite Sele, ko je hitro segrevanje za-
kljueno.

v Sunek pare se sprozi in aparat za pribl. 3 do 5 minut
spusti soparo v notranjost pecice.

v Ko je sunek pare zaklju€en, se delovanje nadaljuje
kot obi¢ajno. Glede na delovanje lahko sunek pare
po potrebi ponovno sprozite.

7. Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

8. Izpraznite rezervoar za vodo in osusite notranjost pe-

dice.

— "Po vsakem delovanju s paro", Stran 19

F ]

Prekinitev sunka pare
Sunek pare lahko kadar koli prekinete.

1. Pritisnite & "Sunek pare".
2. V nastavitvenem obrocu pritisnite "Izkljuceno".
v Delovanje se nadaljuje brez sunka pare.

11.6 Po vsakem delovanju s paro

Po vsakem delovanju s paro osuSite aparat.

Opomba: Po delovanju s paro lahko v notranjosti pecice
ostanejo sledovi vodnega kamna. To ne vpliva na delo-
vanje aparata. Sledove vodnega kamna lahko odstranite
s toplo vodo ali s krpo, namoceno v kis. UpoStevajte na-
vodila za cCiscenje.

— "Ciscenje in nega", Stran 28

Praznjenje rezervoarja za vodo

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem aparata se rezervoar za vodo lahko se-

greje.

» Ce je aparat Ze prej deloval, po&akajte, da se rezervo-
ar za vodo ohladi.

» Rezervoar za vodo vzemite iz jaSka za rezervoar.

POZOR

Ce rezervoar za vodo susSite v vroCi pedici, se rezervoar
za vodo poSkoduje.

» Rezervoarja za vodo ne susSite v vroCi pedici.

Termometer za peko sl

Cis&enje rezervoarja za vodo v pomivalnem stroju pov-

zroGa poSkodbe.

» Rezervoarja za vodo ne Cistite v pomivalnem stroju.

» Rezervoar za vodo ocistite z mehko krpo in z obigaj-
nim sredstvom za pomivanje.

. Z & odprite upravljalno plosco.

. Odstranite rezervoar za vodo.

. Previdno odstranite pokrov rezervoarja za vodo.

. |zpraznite rezervoar za vodo, odistite ga s pomivalnim
sredstvom in ga temeljito izperite s Cisto vodo.

. Vse dele do suhega obriSite z mehko krpo.

Do suhega zdrgnite tesnilo na pokrovu.

. Pustite pokrov odprt, da se rezervoar za vodo posusi.

. Namestite in pritisnite pokrov na rezervoar za vodo.

. Vstavite rezervoar za vodo in zaprite upravljalno plo-
sco.

W=

© N O

Susenje posode za kondenzat

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!
Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CisCenjem pustite, da se aparat ohladi.

Zahteva: Notranjost pedice je hladna.
1. Odprite vrata aparata.
2. Opomba: Posoda za kondenzat [al je pod notranjostjo

" V

3. Vodo v posodi za kondenzat [@l pobrisite s kuhinjsko
krpo in posodo previdno zbriSite do suhega.
Opomba: Posodo za kondenzat lahko odstranite, da jo
ocCistite.
— "Odstranjevanje posode za kondenzat", Stran 33
Susenje notranjosti pecice
Po vsakem delovanju s paro osusite notranjost pedice.
» Notranjost pecice osusite rocno ali uporabite funkcijo
susenja.
— "Susenje", Stran 32

12 Termometer za peko

Natan¢no pripravite jed, tako da v Zivilo vstavite termo-
meter za peko N in na aparatu nastavite temperaturo
sredice. Termometer za peko meri temperaturo sredice
v notranjosti Zivila. Takoj ko je nastavljena temperatura
sredice v Zivilu dosezena, aparat samodejno preneha
greti.

12.1 Primerni nacini gretja s termometrom
za peko

Za pripravo jedi s termometrom za peko so primerni sa-
mo dolodeni nacini gretja.

Pri naslednjih nacdinih gretja lahko uporabljate termome-
ter za peko:

= 4D-vro¢ zrak

= Zgornje in spodnje gretje &
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sl Termometer za peko

Blag vroC zrak

Blago zgornje/spodnje gretje O
Peka na Zaru z ventilatorjem
Stopnja za pico

Intenzivno gretje 8

Pogasna priprava

Spodnji grelnik O

Ohranjanje toplote

Kuhanje v sopari

Pogrevanje

12.2 Vstavljanje termometra za peko

Uporabite prilozeni termometer za peko ali pri naSem
pooblas&enem servisu narodite primeren termometer za
peko.

VA OPOZORILO — Nevarnost elektricnega udara!

Ce uporabljate napaCen termometer za peko, se lahko

izolacija pecice poskoduje.

» Uporabljajte le termometer za peko, ki je namenjen za
uporabo v tem aparatu.

POZOR

Termometer za peko se lahko poskoduje.

» Kabla termometra za peko ne uklesdite.

» Razdalja med Zzarom in termometrom za peko mora
znasSati nekaj centimetrov, da prevelika vro¢ina ne po-
Skoduje termometra za peko. Meso lahko med pripra-
vOo nabrekne.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Termometer za peko je koniCast.
» S termometrom za peko ravnajte previdno.

Opomba: Ce so izvleéna vodila nameséena na vigino 3,
termometra za peko ne morete vkljuciti v pecico. Od-
stranite izvle€na vodila ali jih namestite na drugo visino.
— "Ogrodje”, Stran 36
1. Termometer za peko vstavite v Zivilo.
Termometer za peko ima tri merilne tocke. Pazite, da
je vsaj srednja merilna to¢ka v Zivilu.

Tanki ko- Termometer za peko od strani vstavite v
simesa najdebelejSi del kosa mesa.

Debeli Termometer za peko od zgoraj vstavite v
kosi me- meso poSevno navzdol do prislona.
sa

Opomba: Ce Zelite Zivilo obrniti, termome-
ter za peko vstavite v zivilo od strani, tako
da vam ga med obraganjem ne bo treba
odstraniti.

Perutnina Termometer za peko vstavite v najdebelej-
Se mesto na prsih do prislona. Glede na
obliko kosa perutnine vstavite termometer
vzdolzno ali pocez.
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Perutnino obrnite in jo polozite na reSetko
S prsno stranjo navzdol.

Pri celi ribi termometer za peko vstavite za
ribjo glavo v smeri proti hrbtenici do prislo-
na.

Riba

Ribo brez obradanja polozite na reSetko v
plavalnem poloZaju in jo na primer podpri-
te s polovico krompirja.

2. Zivilo s termometrom za peko vstavite v pegico.
3. Prikljuek termometra za peko vkljudite v puso na levi
strani v notranjosti pedice.

Opomba: Ko zivilo obracate, ne izkljuCite termometra za
peko. Po obracanju preverite pravilen polozaj termome-
tra za peko v Zivilu.

12.3 Nastavitev termometra za peko

Temperaturo sredice lahko nastavite med 30 °C in
99 °C.

Zahteve

Zivilo s termometrom za peko je vstavljeno v pecico.

Termometer za peko je vkljuéen v pedico.

V meniju pritisnite "Nacini gretja".

Pritisnite na Zeleni nacin gretja.

Z nastavitvenim obroCem nastavite temperaturo v pe-

gici.

Temperaturo v pedici nastavite najmanj za 10 °C viSje

od temperature sredice.

Temperature v pecici ne nastavite viSje kot na

250 °C.

Pritisnite ® "Termometer za peko".

5. Z nastavitvenim obroem nastavite temperaturo sredi-
ce.

Po potrebi ponastavite nastavitveno vrednost z O.

6. Z % vklopite delovanje.

v Aparat se zacne ogrevati.

v Na zaslonu so prikazane nastavitvene vrednosti in
Cas, ki je pretekel od zacCetka delovanja.

v Ko je temperatura sredice jedi dosezena, se oglasi
zvoceni signal. Na zaslonu se prikaze obvestilo, da je
delovanje konc¢ano. Aparat se preneha segrevati. Pri
nacinu pocasne priprave se aparat Se naprej segre-
va.

7. /\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Notranjost pecice, pribor in termometer za peko se
mocno segrejejo.
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» VroC pribor in termometer za peko iz pecice vedno
vzemite s prijemalkami.

Ko je temperatura sredice dosezena:
» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in
znova vklopite delovanije.
» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.
» Termometer za peko izvlecite iz puSe v notranjosti
pecice.
» Termometer za peko izvlecite iz zZivila in ga vzemite
iz pedice.
Namigi
= Termometer za peko lahko uporabljate tudi z drugim
nacinom delovanja, npr.:
- — "Para”, Stran 16
- — "Jed|", Stran 21
= Termometer za peko lahko uporabljate tudi brez na-
stavljene temperature sredice. Na zaslonu lahko vidite
temperaturo sredice jedi in po potrebi ro¢no izklopite
delovanije.

Sprememba temperature

Po zagetku delovanja lahko temperaturo pecice in sredi-
ce kadar koli spremenite.

1. Pritisnite na temperaturo v pedici ali temperaturo sre-
dice.

2. Z nastavitvenim obroem spremenite temperaturo.

v Sprememba se prevzame.

Sprememba nacina gretja

Ko spremenite nadin gretja, se ponastavijo tudi druge
nastavitve.

start

1. Pritisnite .

2. Pritisnite <.

3. Pritisnite na Zeleni nacin gretja.

4. Ponovno nastavite delovanje in ga vklopite z .

12.4 Temperatura sredice razliénih Zivil

Tu boste nasli okvirne vrednosti temperature sredice
razli¢nih Zivil.

Okvirne vrednosti so odvisne od kakovosti in sestave zi-
vil. Ne uporabljajte globoko zamrznjenih jedi.

Jedi sl

Perutnina Temperatura sre-
dicev °C

Raca 80 -85

Racja prsa, roznata 55-60

Pura 80 -85

Puranja prsa 80 -85

Gos 80-90

Svinjina Temperatura sre-
dicev °C

Svinjski vrat 85-90

Svinjski file, roznat 62-70

Svinjski hrbet, prepecen 72 -80

Govedina Temperatura sre-
dicev °C

Goveji file ali rostbif, angleSko pe- 45 -52

cen

Goveji file ali rostbif, roznat 55-62

Goveji file ali rostbif, dobro pe¢en 65-75

Teletina Temperatura sre-
dicev °C

Telegja pe&enka ali plece, pusto 75 -80

Telec¢ja pedenka, pleCe 75 -80

Telecja kraca 85-90

Jagnjetina Temperatura sre-
dicev °C

Jagnjedje stegno, roznato 60 - 65

Jagnjecje stegno, prepedeno 70 -80

Jagnjedji hrbet, roznat 55-60

Perutnina Temperatura sre-
dicev °C

PisCanec 80 -85

Pis¢andja prsa 75 -80

Riba Temperatura sre-
dicev °C

Cela riba 65-70

Ribji file 60 - 65

Drugo Temperatura sre-
dicev °C

PeCenka iz mletega mesa, vse vr- 80 - 90

ste mesa

Segrevanje jedi, pogrevanje 65-75

13 Jedi

Z nac¢inom delovanja "Jedi" vam aparat pomaga pri pri-
pravi razli¢nih jedi in samodejno izbere najprimernejse
nastavitve.

13.1 Posoda za jedi

Rezultat priprave je odvisen od sestave in velikosti po-
sode.

Uporabljajte posodo, odporno na vrogino, primerno za
temperature do 300 °C. NajprimernejSa je posoda iz
stekla ali steklokeramike. Pedenka naj prekriva pri-

bl. 2/3 dna posode.

Neprimerna je posoda iz naslednjih materialov:

= svetel, sijajen aluminij
= neglazirana glina
= plastika ali plasti¢ni rodaji

13.2 Nastavitvene moznosti za jedi
Za optimalno pripravo jedi aparat uporablja razlicne na-

stavitve, odvisne od jedi.

Uporabljene nastavitve se prikazejo na zaslonu. Doloce-
ne nastavitve lahko spremenite. Sledite navodilom na

zaslonu.

21
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Opomba: Rezultat priprave je odvisen od kakovosti in
sestave zivil. Uporabljajte sveza zivila, najbolje iz hladil-
nika. Globoko zamrznjena Zivila uporabite takoj, ko jih
vzamete iz zamrzovalnika.

Nasveti in opombe glede nastavitev

Ko nastavite jed, se na zaslonu prikazejo ustrezne infor-
macije za to jed, npr.:
= Primerna viSina vstavljanja
= Primeren pribor ali posoda
= Dodajanje tekoCine
= Cas za obradanje ali meSanje
Ko je ta ¢as dosezen, se oglasi zvocni signal.

Da priklicete informacije, pritisnite ® "Info". Nekatere
opombe se samodejno prikazejo.

Programi

Pri programih so vnaprej dolo&eni optimalni nadin gre-
tja, temperatura in trajanje.

Za najboljsi rezultat priprave morate dodatno nastaviti
tezo, debelino ali stopnjo priprave. Nastavljate lahko sa-
mo znotraj predvidenega obmocja.

Ce ni drugace navedeno, nastavite skupno tezo jedi.

Priporo¢ene nastavitve

Pri priporodilih za nastavitve je optimalni nadin gretja
vnaprej dolocen.

Prednastavljeno temperaturo in trajanje lahko spremeni-
te.

Jedi s termometrom za peko

Pri nekaterih jedeh lahko uporabljate termometer za
peko R,

Temperaturo in temperaturo sredice lahko spremenite.
— "Termometer za peko", Stran 19

Jedi s paro

Pri nekaterih jedeh lahko izberete nadin priprave s paro
A, Jedi se nezno pripravijo.

UposStevajte informacije o delovanju s paro.

— "Para” Stran 16

Zapecdenost po zelji

Pri nekaterih jedeh lahko nastavite zapecenost & jedi po
zelji.

Senzor zapedenosti s pomodjo kamere v notranjosti pe-
Sice nadzoruje postopek priprave in aparat preneha z
delovanjem, ko je nastavljena stopnja zapecenosti dose-
zena.

Da boste lahko uporabljali funkcijo zapecenosti po zelji,
aktivirajte kamero v osnovnih nastavitvah in povezite
aparat z Home Connect.

— "Osnovne nastavitve", Stran 25

— "Home Connect ", Stran 27

Opombe

= Da bodo slike za senzor zapecenosti ostre in da bo
jed vedno enakomerno in lepo zapecena, redno pre-
verjajte, ali sta lea kamere in lu¢ umazani in ju po
potrebi ocCistite.
— "Ciscenje aparata”, Stran 30

= Za merjenje stopnje zapecenosti aparat na zadetku
delovanja posname prvo fotografijo jedi. Delovanje
vklopite Sele, ko je jed v pedici.

= NajprimernejSe so jedi, katerih zape&enost se med
pripravo ocitno spreminja, npr. svetle zemljice.
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= Po vklopu delovanja jedi in njenega poloZaja v pedici
ne spreminjajte ved.

= Glede na tip aparata / programsko opremo aparata
boste morali to funkcijo morda najprej naloziti na svoj
aparat. Informacije najdete v aplikaciji Home Connect.

Senzor za peko

Nekatere jedi so primerne za pripavo s senzorjem za

peko . Ni vam treba opraviti nobene druge nastavitve.

Senzor za peko nadzoruje postopek peke v pecici. Apa-

rat sam uravnava nastavitve in izklopi delovanje, ko je

jed pripravljena.

Opombe

= Senzorja za peko ne uporabljajte, ¢e je jed Zze predho-
dno pecCena. Rezultat peke ne bi bil ve¢ ustrezen.

= Vrat aparata pribl. 5 minut po zacetku delovanja s
senzorjem za peko ne odpirajte ved. Delovanje s sen-
zorjem za peko se prekine.
Ce morate odpreti vrata aparata, nato vklopite delova-
nje brez senzorja za peko ali prekinite delovanje in ga
ro¢no nastavite. Nadzorujte postopek priprave, dokler
jed ni pripravljena.

= Da bo rezultat peke optimalen, uporabljajte temne ko-
vinske modele za peko.

POZOR

Modeli iz silikona ali folije, pokrovi ali pribor, ki vsebuje

silikon, lahko povzrodijo poskodbo senzorja za peko.

PoSkodbe lahko nastanejo tudi, ¢e senzor za peko ni

aktiven.

» Ne uporabljajte modelov iz silikona ali folij, pokrovov
ali pribora, ki vsebujejo silikon.

» V notranjosti pecice nikoli ne hranite predmetov iz sili-
kona.

Napoved preostalega ¢asa delovanja

Ce je va$ aparat povezan z Home Connect, lahko apa-
rat napove predvideni preostali &as priprave.

Prvi preostali ¢as se na zaslonu prikaze po pribl. 1 minu-
ti. Preostali ¢as se stalno preracunava in posodablja.

Opomba: Napoved preostalega ¢asa ni na voljo pri
vseh jedeh.

13.3 Pregled jedi

Ko izberete nadin delovanja, lahko na aparatu vidite, ka-
tere posamezne jedi so vam na voljo. Izbor jedi je odvi-
sen od opreme vaSega aparata.

Jedi so razvrsCene po kategorijah in vrstah jedi.
Opomba: V osnovnih nastavitvah lahko prilagodite regi-
jo prikazanih jedi.

— "Osnovne nastavitve" Stran 25

Kategorija  Jedi

Senzor za Kolaé

peko Drobno pecivo
Pikantni koladi, pica, kis
Izdelki iz krompirja, globoko zamrznjeni
Opomba: Tu so vkljuCene samo jedi za
pripavo s senzorjem za peko.

Senzor za-  Zemljice (predpedene Zzemljice)

pecenosti Pica
Lazanja, visoko
Lazanja, ravna
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Kategorija  Jedi

Kategorija  Jedi

Opomba: Tu so vkljuCene samo jedi za
pripavo z zape&enostjo po zelji.

Kolaé Kolagi v modelih
Kolagi v pekacu
Drobno pecivo
Piskoti

Kruh, Zemlji- Kruh

ce Zemljice

Pica, pikan- Pica

tni kolaci Pikantni koladi, ki$

Narastki, su- Narastek, pikanten, svez, kuhane sestavi-
fleji ne
Gratiniran krompir, surove sestavine, visi-
na 4 cm
Lazanja, sveza
Lazanja, ohlajena
Narastek, sladek, svez
Sadni kola¢ z maslenim drobljencem
Sufle v model&kih za oblikovanje porcij
Yorkshirski puding

Pis¢anec
Raca, gos
Pura

Perutnina

Meso Svinjina
Govedina
Teletina
Jagnjetina
DivjaCina
Mesne jedi

Riba Riba, cela
Ribji file
Ribji kotlet
Ribje jedi
Morski sadezi

Globoko za- Pica

mrznjeni iz-  Narastki

delki Izdelki iz krompirja
Zelenjava
Perutnina, ribe
Zemljice

Priloge, zele- Krompir

njava Riz
Zita
Zelenjava
StrocCnice
Testenine, cmoki
Jajca

Kvaseni cmoki
Karamelna krema
Mledni riz

Sadni kompot
Jogurt v kozar&kih

Sladice,
kompot

Sous-vide Meso
Perutnina
Riba
Zelenjava
Sladica
Vkuhavanje, Vkuhavanje
socenje, raz- Socenje
kuZevanje Razkuzevanje steklenick
Pogrevanje, Pecivo
pecenje Priloge
Zelenjava
Meni
Odtaljevanje Sadje, zelenjava
jedi

13.4 Nastavitev jedi

1. V meniju pritisnite "Jedi".

2. Pritisnite na zeleno kategorijo.

3. Pritisnite na zeleno jed.

4. Pritisnite na Zeleno jed.

Namig: Pri nekaterih jedeh lahko izberete prednostni
nacdin priprave.
— "Nastavitvene moznosti za jed|", Stran 21

v Na zaslonu se prikazejo nastavitve za jed.

5. Po potrebi spremenite nastavitve.

Glede na jed lahko spremenite samo dolodene nasta-
vitve.
— "Nastavitvene moznosti za jedi", Stran 21

6. Da se prikazejo podatki, npr. o priboru in visini vsta-
vljanja, pritisnite ®"Info".

7. Z %% vklopite delovanje.

Aparat se zacne segrevati in trajanje se odsteva.

v Pri jedeh s senzorjem za peko ali pri delovanje s ter-
mometrom za peko (glede na opremo aparata) se
trajanje ne prikaze. Na zaslonu so prikazane nastavi-
tvene vrednosti in Cas, ki je pretekel od zacCetka delo-
vanja. Ce je aparat povezan z Home Connect, se pri
nekaterih jedeh prikaze predvideni preostali ¢as.

— "Napoved preostalega casa delovanja", Stran 22

v Ko je jed pripravljena, se oglasi zvoc¢ni signal. Aparat
se preneha segrevati.

8. Ko trajanje potede:

» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in
znova vklopite delovanje.
» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

<

13.5 Funkcija samodejnega izklopa

Funkcija samodejnega izklopa pri jedeh vam omo-
goca sprosceno peko in pecenje.

Ko je delovanje kon&ano, se aparat samodejno preneha
segrevati.

Da doseZete najboljSi rezultat priprave, vzemite jed iz
pecice, ko se delovanje konca.

14 Prepoznavanje jedi

Aparat s pomodcjo kamere prepozna Stevilne jedi in Zivila
v pecici.

Takoj ko zaprete vrata aparata, se prepoznavanje jedi
samodejno vklopi. Aparat vam predlaga primerne pro-
gramirane jedi ali nastavitve.
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Da boste prepoznavanje jedi lahko uporabljali, aktivirajte
kamero in prepoznavanje jedi v osnovnih nastavitvah in
povezite aparat z Home Connect.

— "Osnovne nastavitve”, Stran 25

— "Home Connect ”, Stran 27

Opombe

= Da bo rezultat prepoznavanja jedi vedno dober, redno
preverjajte, ali sta leCa kamere in lu¢ Cisti in ju po po-
trebi oCistite.
— "Ciscenje aparata”, Stran 30

= Glede na tip aparata / programsko opremo aparata
boste morali to funkcijo morda najprej naloziti na svoj
aparat. Informacije najdete v aplikaciji Home Connect.

14.1 Nastavitev prepoznavanja jedi

Ko zaprete vrata aparata, se prepoznavanje jedi vklopi,
ko vklopite aparat ali ko odprete meni in ne poteka no-
beno drugo delovanje.

1. Jed vstavite v pecico.

2. Zaprite vrata aparata.

v Prepoznavanje jedi se vklopi.

3. Pritisnite na ustrezno jed ali nastavitev na zaslonu in
po potrebi izberite Zeleni nadin priprave.

Opomba: Ce aparat Zivila ne prepozna, se na zaslonu
prikaze obvestilo. Preverite, ali je na kameri in lugi
umazanija in kaksen je polozaj jedi v pedici. Ko zapre-
te vrata aparata, se prepoznavanje jedi ponovno vklo-
pi. Ce aparat Se vedno ne prepozna Zivila, prednasta-
vitve zanj $e niso na voljo. Aparat nastavite kot obicaj-
no.

4. Pritisnite "Naprej".

5. Po potrebi spremenite nastavitve.
— "Nastavitvene moznosti za jedi", Stran 21
— "Osnovno upravijanje”, Stran 13

6. Z % vklopite delovanje.

v Aparat se zaCne ogrevati.

7. Ko je delovanje zaklju¢eno:
» Po potrebi lahko izberete dodatne nastavitve in

znova vklopite delovanje.

» Ko je jed pripravljena, z O izklopite aparat.

Opomba: Ce uporabljate pokrov za mikrovalovno pedi-
co, aparat predlaga regeneracijo.

Prekinitev prepoznavanja jedi

» Da prekinete prepoznavanje jedi, podrsajte po zaslo-
nu.
» Ce je aparat ze prepoznal jed, pritisnite <.

v Prikaze se meni.

15 Priljubljeni programi

Za priljublijene programe lahko nastavitve shranite in jih
ponovno uporabite.

Opomba: Glede na tip aparata / programsko opremo
aparata boste morali to funkcijo morda najprej naloZiti
na svoj aparat. Informacije najdete v aplikaciji Ho-

me Connect.

15.1 Shranjevanje med priljubljene programe

Med priljubliene programe lahko shranite do 30 razli¢nih
nacinov delovanja.

1. Ko nastavite nacin delovanja, poleg imena nadina de-
lovanja zgoraj na zaslonu pritisnite tv.

2. Po potrebi spremenite ime priljubljenega programa s
tipkovnico na zaslonu.

3. Pritisnite "Prevzemi".

15.2 lzbira priljubljenega programa

Ce ste shranili priljubljene programe, jih lahko uporabite
za nastavitev delovanja.

1. V meniju pritisnite "Priljubljeni programi".

2. Pritisnite na zeleni priljubljeni program.

3. Po potrebi lahko nastavitve spremenite.

4. Z % vKklopite delovanje.

v Na zaslonu so prikazane nastavitvene vrednosti.

Opomba

Upostevajte napotke za nacine delovanja:
» — "Para” Stran 16

» — "Termomeler za peko", Stran 19

15.3 Sprememba priljubljenih programov

Shranjene priljublijene programe lahko kadar koli spre-

menite, razvrstite ali izbriSete.

1. V meniju pritisnite "Priljubljeni programi".

2. Pritisnite na Zeleni priljubljeni program.

3. Poleg imena priljubljenega programa zgoraj na zaslo-
nu pritisnite 2.

4. Spremenite nastavitve ali ime priljubljenega progra-
ma.

5. Potrdite spremembo.

Razvrstitev priljubljenih programov

1. V meniju pritisnite "Priljubljeni programi".
2. Zeleni priljubljeni program drzite in ga povlecite na
drugo mesto.

Izbris priljubljenih programov

1. V meniju pritisnite "Priljubljeni programi".

2. Pritisnite na zeleni priljubljeni program.

3. Poleg imena priljublienega programa zgoraj na zaslo-
nu pritisnite tx.

4. Potrdite izbris.

16 Otrosko varovalo

Zavarujte aparat, da ga otroci ne bodo nehote vklopili
ali spremenili nastavitev.
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16.1 Aktiviranje otroskega varovala

OtroSko varovalo lahko aktivirate pri vklopljenem in iz-
klopljenem aparatu.

1. Za aktiviranje otroSkega varovala:
» Ko je aparat izklopljen, pritisnite na poljubno obmo-
¢je na zaslonu.
» Ko je aparat vklopljen, v prikazu stanja pritisnite :.
2. Pritisnite <=,
Na zaslonu se prikaze potrditev.
v Upravljalno polje je zaklenjeno. Aparat lahko izklopite
samo z O.
v Ko je aparat vklopljen, sveti e=. Ko je aparat izklopljen,
¢ ne sveti.

<

Osnovne nastavitve sl

16.2 Deaktiviranje otroskega varovala

Otrosko varovalo lahko kadar koli deaktivirate.

1. Pritisnite na poljubno mesto na zaslonu.

2. Ce zelite deaktivirati otroSko vatovalo, sledite navodi-
lom na zaslonu, da se krog popolnoma zapolni.

v Na zaslonu se prikaze potrditev.

17 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim po-
trebam.

17.1 Pregled osnovnih nastavitev

Tukaj najdete pregled osnovnih funkcij in tovarniskih na-
stavitev. Osnovne nastavitve so odvisne od opreme va-
Sega aparata.

Vec informacij o posameznih osnovnih nastavitvah lahko
prikaZzete na zaslonu z @ "Info".

Nastavitve Izbira
aparata
Cas zamika iz = Minimalno
klopa ventila- = Priporodljivo
torja = Dolgo

= Zelo dolgo

Izvle€ni sistem = Ni naknadno namesc¢eno (pri ogrod-
jin in enojnem izvieku)'
= Naknadno namesceno (pri dvojnem
in trojnem izvleku)

Osnovne na- Izbira
stavitve
Jezik Glejte izbiro na aparatu.

Home Connect Povezava in daljinsko upravljanje peci-
ce z mobilno napravo.

— "Home Connect ", Stran 27

Osvetlitev = Med pripravo in pri odpiranju vrat'
= Samo pri odpiranju vrat
Vedno izklopljeno

Trdota vode = 4 (zelo trda)’
= 3 (trda)

= 2 (srednja)
= 1 (mehka)

0 (zmehc&ana)

Nadmorska vi- Ce umerjanje poteka samodejno, ta
Sina osnovna nastavitev izgine.
— "Umerjanje aparata pred prvo upora-
bo", Stran 13
= 0 m-300m
= 300 m-600 m
600 m-900 m
900 m-1200 m
1200 m-1500 m
1500 m-1800 m
1800 m-2100 m
Nadmorska vigina ni znana'
(potrebno je umerjanje)

Ura Ura v 24-urnem formatu.
Zaslon Izbira
Svetlost = Stopnje 1,2,3,4in5"
Prikaz pripra- = Vklopljeno, dasovno omejeno
vljenosti = Vklopljeno (zaradi te nastavitve se
poraba energije poveca)
= |zklop'
Ura = Digitalno’
= Analogno
Poravnava = Vodoravna in navpi¢na poravnava
zaslona.
Ton Izbira
Zvok tipk = vkloplieno'
= |zklop
Glasnost = Stopnje 1,2,3,4in5"

Zvocéni signal = Zelo kratko trajanje (enkrat)
= Kratko trajanje (pribl. 5 sekund)
= Srednje dolgo trajanje
(pribl. 10 sekund)’
= Dolgo trajanje (pribl. 30 sekund)

" TovarniSka nastavitev (se lahko razlikuje glede na tip aparata)

Kamera = Vklop

= |zklop'
Prepoznavanje = Vklopljeno, priporoc¢eno (pri tej na-
jedi stavitvi se poraba energije zvisa)

= |zklop'

= Vkloplieno, zmanjSana moc¢ (prepo-
znavanje jedi po vklopu traja dlje)
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Osebne nasta- Izbira
vitve
Logotip znam- = Prikazi'
ke = Ne prikazi
Delovanje po = Glavni meni'’
vklopu = Nacini gretja

= Para

= Jedi

= Priljubljeni programi

PreteCeni &as = Ne prikaZi
priprave = Prikazi'
Regionalne jedi = Vse'
= Evropske jedi
= Jedi na angleSki nacin
Jedi = Vse'
= Brez svinjine
= Samo koSer

Na voljo'
Deaktivirano

Otroska varno-
stna klju¢avni-
ca

Samodejno hi-
tro segrevanje

Izklopljeno
Vklopljeno'

Tovarniske na- lzbira

stavitve

TovarniSke na- = Obnovi

stavitve

Info Prikaz

Informacije o Prikaz tehni¢nih informacij o aparatu.
aparatu

17.2 Sprememba osnovnih nastavitev

1. V meniju pritisnite "Osnovne nastavitve".

2. Pritisnite na Zeleno podrocje osnovnih nastavitev.

3. Pritisnite na zeleno osnovno nastavitev.

4. Pritisnite na Zeleno izbiro osnovne nastavitve.

v Sprememba se pri vedini osnovnih nastavitev nepo-
sredno prevzame.

5. Da spremenite Se druge osnovne nastavitve, se z <
pomaknite nazaj in izberite drugo osnovno nastavitev.

6. Da zaprete osnovne nastavitve, se z ) pomaknite na-
zaj v meni ali z O izklopite aparat.

v Spremembe so shranjene.

Opomba: Po izpadu elektricnega toka se vase spre-
membe osnovnih nastavitev ohranijo.

17.3 Nastavitev ure

1. V meniju pritisnite "Osnovne nastavitve".
2. Pritisnite "Ura".
3. Da nastavite uro, pritisnite na prikaz ur ali prikaz mi-
nut.
v Izbrana vrednost je oznacena modro.
4. Z nastavitvenim obroCem nastavite uro.
» Minute se prikazujejo v korakih po 5 minut. Da na-
stavite uro na minuto natanéno, 1 do 2 sekundi dr-
Zite ustrezno obmodje na nastavitvenem obrocu.

" TovarniSka nastavitev (se lahko razlikuje glede na tip aparata)
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Minute se prikazujejo s pikami. Z nastavitvenim
obroCem nastavite minute.
5. Da zaprete osnovne nastavitve, se z & pomaknite na-
zaj v meni ali z O izklopite aparat.
v Ura je shranjena.
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18 Home Connect

Ta aparat je mozno priklopiti na internetno omreZje. Svoj
aparat povezite z mobilno kon¢no napravo, da boste
lahko upravljali funkcije prek aplikacije Home Connect,
prilagajali osnovne nastavitve ali nadzorovali trenutno
stanje delovanja.

Storitve Home Connect niso na voljo v vsaki drzavi. Raz-
poloZljivost funkcije Home Connect je odvisna od razpo-
lozljivosti storitev Home Connect v vasi drzavi. Informaci-
je so vam na voljo na: www.home-connect.com.
Aplikacija Home Connect vas vodi skozi celotni posto-
pek prijave. Da izvedete nastavitve, sledite navodilom v
aplikaciji Home Connect.

Namig: UpoStevajte tudi napotke v aplikaciji Home Con-
nect.

Opombe

= Upostevajte varnostne napotke v teh navodilih za
uporabo in zagotovite, da bodo upostevani tudi, ko
aparat upravljate prek aplikacije Home Connect.
— "Varnost", Stran 2

= Upravljanje na aparatu ima vedno prednost. V tem &a-
su upravljanje prek aplikacije Home Connect ni mo-
goce.

= Ko je aparat povezan in v stanju pripravljenosti, pora-
bi najve¢ 2 W.

18.2 Nastavitve Home Connect

18.1 Nastavitev Home Connect

Zahteve

= Aparat je prikljuCen na elektricno omrezje in vklopljen.

= |mate mobilno napravo z najnovejSo razliico opera-
cijskega sistema iOS ali Android, npr. pametni tele-
fon.

= Aparat na mestu postavitve sprejema signal domade-
ga omrezja WLAN (Wi-Fi).

= Mobilna naprava in aparat sta v dosegu signala
WLAN vasega domacdega omrezja.

1. Skenirajte naslednjo QR kodo.

Prek kode QR lahko namestite aplikacijo Home Con-
nect in poveZete aparat.
2. Sledite navodilom v aplikaciji Home Connect.

V osnovnih nastavitvah aparata lahko za Home Connect prilagodite nastavitve in omrezne nastavitve.
Nastavitve, ki se prikazejo na zaslonu, so odvisne od tega, ali je Home Connect nastavljen in ali je aparat povezan z

domadim omrezjem.

Osnovna nastavitev Mozne nastavitve

Razlaga

Pomocénik Home Con- Vklop pomocnika

S pomoc¢nikom Home Connect lahko aparat poveZete z aplika-

nect Prekinitev povezave cijo Home Connect.
Opomba: Ko prvi¢ uporabite pomocnika Home Connect, je na
voljo samo nastavitev "Vklop pomodénika".
WiFi VKklop Z WiFi lahko izklopite povezavo vasega aparata z omrezjem. Ko
Izklop je povezava uspesno vzpostavljena, lahko deaktivirate WiFi in

pri tem ne izgubite svojih podrobnih podatkov. Ko znova aktivi-
rate WiFi, se aparat samodejno poveze.

Opomba: Ko je aparat priklju€en na omrezje in je v stanju pri-
pravljenosti, porabi najve¢ 2 W.

Nadzor
Rocni daljinski zagon
Stalni daljinski zagon

Stanje krmiljenja na
daljavo

Ko je aktiviran nadzor, lahko v aplikaciji prikazete samo stanje
delovanja aparata.
Ce preklopite s spremljanja ali trajnega daljinskega zagona na

ro¢ni daljinski zagon, morate daljinski zagon vsakokrat aktivirati.
Vrata aparata lahko odprete v 15 minutah po aktivaciji daljinske-
ga zagona. Daljinski zagon se s tem ne deaktivira. Ce vrata
aparata odprete po preteku 15 minut, se ro¢ni daljinski zagon
deaktivira.

Pri trajnem daljinskem zagonu lahko aparat kadar koli vklopite
in upravljate na daljavo. Ce aparat vecCkrat upravljate na daljavo,
je smiselno, da nastavite trajni daljinski zagon.

18.3 Upravljanje aparata z aplikacijo
Home Connect

Z aplikacijo Home Connect lahko aparat nastavljate in
vklopite na daljavo.

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Vnetljivi predmeti, shranjeni v notranjosti pecice, se lah-

ko vzgejo.

» V notranjosti pecice nikoli ne shranjujte gorljivih pred-
metov.
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» Ce se pojavi dim, aparat izklopite ali izkljugite iz elek-
tricnega omrezja ter zaprite vrata, da zaduSite morebi-
tne plamene.

Zahteve

= Aparat je izklopljen.

= Aparat je povezan z domacdim omrezjem in z aplikaci-
jo Home Connect.

= Da lahko aparat nastavljate prek aplikacije, mora biti
v osnovni nastavitvi Stanje daljinskega upravljanja iz-
bran roc¢ni ali trajni daljinski zagon.

1. Za aktiviranje ro¢nega daljinskega zagona pritisnite O.
Potrditev na pecici je potrebna le, &e preklopite s
spremljanja ali trajnega daljinskega zagona na roc¢ni
daljinski zagon.

Pri trajnem daljinskem zagonu potrditev na pedici ni

potrebna.

2. Izberite nastavitev v aplikaciji Home Connect in jo po-
Sljite aparatu.

Opombe

= Ce vklopite delovanje pedice na aparatu, se vklop
na daljavo samodejno aktivira. Nastavitve lahko
spreminjate prek aplikacije Home Connect ali vklo-
pite nov program.

» Vrata aparata lahko odprete v 15 minutah po akiti-
vaciji daljinskega zagona. Daljinski zagon se s tem
ne deaktivira. Ce vrata aparata odprete po preteku
15 minut, se ro¢ni daljinski zagon deaktivira.

18.4 Posodobitev programske opreme

S funkcijo Posodobitev programske opreme se pro-
gramska oprema vaSega aparata posodobi, npr. za opti-
mizacijo, odpravo napak, varnostne posodobitve in do-
datne funkcije in storitve. Zaradi tega se lahko prikazi in
upravljanje na zaslonu nekoliko spremenijo.

Pogoj za to je, da ste registriran uporabnik Home Con-
nect, da ste aplikacijo nalozili na svojo mobilno napravo
in da ste povezani s streznikom Home Connect.

Takoj ko je posodobitev programske opreme na voljo,
vas aplikacija Home Connect o tem obvesti in prek apli-
kacije lahko zazenete posodobitev programske opreme.
Po uspesnem prenosu lahko prek aplikacije Home Con-
nect zaZzenete namestitev, e se nahajate v domadem
omrezju WLAN (WiFi). Po uspesni namestitvi vas aplika-
cija Home Connect o tem obvesti.

Opombe

= Posodobitev programske opreme poteka v dveh kora-
kih.
— Prvi korak je prenos.
— Drugi korak je namestitev na vas aparat.

= Med prenosom lahko aparat Se naprej uporabljate.
Odvisno od osebnih nastavitev v aplikaciji lahko pre-
nos programske opreme poteka tudi samodejno.

= Namestitev traja nekaj minut. Med namestitvijo apara-
ta ne morete uporabljati.

= V primeru varnostne posodobitve priporo&amo, da
namestitev opravite &impre;.

18.5 Daljinska diagnoza

Pooblasceni servis lahko z daljinsko diagnostiko dosto-
pa do vasSega aparata, Ce jim sporodite, da si to Zelite,
Ce je va$ aparat povezan s streznikom Home Connect in
Ce je daljinska diagnostika v drzavi, v kateri uporabljate
aparat, na voljo.

Namig: Vec¢ informacij in podatke o razpolozljivosti da-
liinske diagnostike v vasi drzavi najdete na strani za ser-
vis/pomoc¢ na lokalni spletni strani: www.home-
connect.com.

18.6 Varstvo podatkov

Upostevajte navodila za varstvo podatkov.

Ko se vas aparat prvi¢ poveze z domacdim omrezjem,

prikljuenim na internet, aparat posreduje strezniku Ho-

me Connect naslednje kategorije podatkov (prva regi-

stracija):

= Jasna oznaka aparata (ki jo predstavljajo kode apara-
ta in naslov MAC vgrajenega komunikacijskega mo-
dula Wi-Fi).

= Varnostni certifikat komunikacijskega modula Wi-Fi
(za informacijsko-tehni¢no zasc&ito povezave).

= Trenutna razliCica programske opreme in strojne
opreme vasSega hiSnega aparata.

= Stanje morebitne predhodne ponastavitve na tovarni-
Ske nastavitve.

S to prvo registracijo pripravite aparat za uporabo funk-
cij Home Connect in jo morate opraviti Sele takrat, ko
zelite prvi¢ uporabiti funkcije Home Connect.

Opomba: Upostevajte, da se lahko funkcije Home Con-
nect uporabljajo le v povezavi z aplikacijo Home Con-
nect. Informacije o varstvu podatkov lahko odprete v
aplikaciji Home Connect.

19 Cisc¢enje in nega
Da bo va$ aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in neguijte.

19.1 Cistila

Da ne poskodujete razli¢nih povrsin aparata, ne upora-
bljajte neprimernih Cistil.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega udara!

VdirajoCa vlaga lahko povzrocCi elektriéni udar.

» Za CiS&enje aparata ne uporabljajte parnega Cistilnika
ali visokotlaCnega distilnika.

28

POZOR

Neprimerna Gistila poSkodujejo povrSine aparata.

» Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih &istil.

» Ne uporabljajte moénih alkoholnih Cistil.

» Ne uporabljajte trdih &istilnih blazinic ali gobic.

» Ne uporabljajte posebnih Cistil za toplo Ciscenje.

Cistilo za pecice v vroCi pecici poskoduje emajl.

» Cistila za pecice nikoli ne uporabite v topli pecici.

» Pred naslednjim segrevanjem odstranite vse ostanke
iz notranjosti pedice in z vrat aparata.


https://www.home-connect.com
https://www.home-connect.com

Ce mesate razli¢na &istila, lahko med njimi nastane ke-

micna reakcija.
» Cistil ne mesSajte.

» Ostanke distil popolnoma odstranite.

Primerna cistila

Ciséenje in nega sl

Sol, ki se nahaja v novih gobastih krpah, lahko poSko-
duje povrsine.
» Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.

Za GiS&enje razlicnih povrSin aparata uporabljajte le primerna Cistilna sredstva.
Upostevajte navodila za CisCenje aparata.
— "Ciscenje aparata”, Stran 30

Sprednja plos$c¢a aparata

Povrsina

Primerna cistilna sred-
stva

Opombe

Nerjavno jeklo

Vro¢a milnica

Posebna sredstva za
nego nerjavecega jekla
za tople povrSine

Da prepredite korozijo, s povrSin iz nerjaveCega jekla takoj odstranite
madeze vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljakovin.
Na tanko nanesite gistilo za nerjavece jeklo.

Plastika ali lakira-

Vro¢a milnica

Ne uporabljajte Cistila za steklo ali strgala za steklo.

ne povrsine Da prepredite madeze, ki jih ni ve¢ mogode odstraniti, takoj obriSite
sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna, ki pride v stik s povrSina-
mi.

Steklo = VroCa milnica Ne uporabljajte Cistila za steklo ali strgala za steklo.

Vrata aparata

Obmocje Primerna Cistilna sred- Opombe
stva
Stekla vrat = VrocCa milnica Ne uporabljajte strgala za steklo.

Cistilo za pedice
Spiralne Cistilne Zice iz
nerjavnega jekla

Namig: Odstranite stekla vrat, da jih temeljito oCistite.
— "Vrala aparata”, Stran 33

Pokrov vrat

Iz nerjaveCega jekla:
Cistilo za nerjavede je-
klo

Iz plastike:

Vro¢a milnica

Ne uporabljajte Cistila ali strgala za steklo.
Ne uporabljajte negovalnih sredstev za nerjaveée jeklo.

Namig: Odstranite pokrov vrat, da ga temeljito ocistite.
— "Vrala aparata”, Stran 33

Notranji okvir vrat
iz nerjavecega je-
kla

Cistilo za nerjavese je-
klo

Obarvanja lahko odstranite s gistilom za nerjavece jeklo.
Ne uporabljajte izdelkov za nego nerjavedega jekla.

Rod&aj vrat = Vro€a milnica Da prepredite madeze, ki jih ni ve¢ mogode odstraniti, takoj obriSite
sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna, ki pride v stik s povrSina-
mi.

Tesnilo vrat = Vroc¢a milnica Ne odstranite in ne drgnite.

Notranjost pecice

Obmocje

Primerna ¢istilna sred-
stva

Opombe

Emajlirane povrsi-
ne

Vroca milnica

Voda s kisom

Cistilo za pecice
Spiralne Cistilne Zice iz
nerjavnega jekla

Trdovratno umazanijo namocite in uporabite §¢etko ali gobico iz jekle-
ne volne.

Po &iS&enju pustite vrata aparata odprta, da se pecica posusi.

Opombe

= Emajl se pri zelo visoki temperaturi zapecCe, zato se barva nekoliko
spremeni. Ne vpliva na delovanje aparata.

= Robov tankih pekadev ni mogoce v celoti emajlirati in lahko ostane-
jo surovi. To ne vpliva na protikorozijsko zascito.

= Zaradi ostankov zivil na emajliranih povrSinah nastane bela obloga.
Obloga ne Skoduje zdravju. Ne vpliva na delovanje aparata. Oblo-
go lahko odstranite s citronsko kislino.

Samocistilne povr-
Sine

UpoSstevajte navodila za samodistilne povrsine.
— "Regeneracija samocistilnih povrsin v notranjosti pecice"”, Stran 30
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sl Ciscenje in nega

Obmocje Primerna Cistilna sred- Opombe
stva
ReSetke = VroCa milnica Trdovratno umazanijo namocite in uporabite §&etko ali gobico iz jekle-
= Spiralne distilne zice iz ne volne.
nerjavnega jekla Opomba: Odstranite ogrodije, da ga temeljito odistite.
— "Ogrodje”, Stran 36
Izvledni sistem = Vro¢a milnica Pri trdovratni umazaniji uporabite SCetko.
Da ne odstranite maziva z izvle&nih vodil, jih odistite, ko so vstavljena.
Ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Opomba: Odstranite izvle¢ni sistem, da ga temeljito odistite.
— "Ogrodje”, Stran 36
Pribor = Vro¢a milnica Trdovratno umazanijo namocite in uporabite S€etko ali gobico iz jekle-

= Cistilo za pegice
= Spiralne distilne zZice iz
nerjavnega jekla

ne volne.

Emajlirani pribor je primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.

Za posode za soparjenje iz nerjavecega jekla ne uporabljajte spirale
iz nerjavedega jekla.

Umazanijo, ki se zaradi Skrobnatih zivil (npr. riza) nabere v posodah
za soparjenje, odstranite z okisano vodo.

Rezervoar za vodo = Vroda milnica

Da po giS&enju odstranite ostanke Cistila, povrSine temeljito izperite s
Cisto vodo.

Da se rezervoar za vodo po &iSéenju posusi, pustite pokrov odprt. Te-
snilo v pokrovu osusite.

Ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Termometer za = Vroca milnica Pri trdovratni umazaniji uporabite S&etko.
peko Ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Leda kamere = Vro¢a milnica Ne uporabljajte gistil, ki vsebujejo kisline, ali sredstva za odstranjeva-

nje vodnega kamna.
Upostevajte navodila za CisCenje leCe kamere.
— "Ciscenje lece kamere"”, Stran 30

19.2 Ciséenje aparata

Da prepredite poskodbe aparata, ga Cistite le tako, kot
je navedeno, in s primernimi Gistili.

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segreje-
jo.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo aparatu.

/N OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Ostanki hrane, masti in sokov od pecenja se lahko vna-

mejo.

» Pred uporabo odstranite grobo umazanijo iz notranjo-
sti pecice, z grelnih elementov in s pribora.

Zahteva: UpoStevajte napotke glede distil.
— "Cistila". Stran 28
1. Aparat ocistite z vro¢o milnico in krpo za pomivanje.
» Za nekatere povrSine lahko uporabite alternativna
Cistila.
— "Primerna cistila", Stran 29
2. Osusite z mehko krpo.

Ciscenje leée kamere
Da bodo posnetki kamere v notranjosti pedice dolgo ja-
sni, redno Cdistite leGo kamere.

Opomba: LeCa kamere je zgoraj levo v zadnji steni peci-
ce.
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POZOR

Ce vrata aparata uporabljate za sedenje ali odlaganje,

se lahko poskodujejo.

» Na odprta vrata aparata ne postavljajte, polagajte,
obeSajte ali naslanjajte niCesar.

» Na vrata aparata ne postavljajte posode ali pribora.

Leda kamere se lahko opraska ali postane motna.

» Ne uporabljajte grobih gobic za pomivanje.

» Ne uporabljajte mrezic iz nerjavedega jekla.

» Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo kisline, ali sredstva
za odstranjevanje vodnega kamna.

» Cistilo za pecCice uporabljajte le v hladni pedici v skla-
du z navodili proizvajalca.

S strgalom za steklo poSkodujete povrSine aparata.

» Strgalo za steklo uporabljajte izklju€no za CisCenje le-
¢e kamere v notranjosti pedice.

Zahteva: Aparat je ohlajen.

1. Po koncu delovanja aparata leCo kamere obriSite z
mehko vlazno krpo.

2. Pri trdovratni umazaniji uporabite strgalo za steklo.

Regeneracija samogistilnih povrsin v
notranjosti pecice

Zadnja stena v notranjosti pedice je samodistiina. Samo-
Cistilne povrSine so prevleCene s porozno, mat keramiko
in so na povrsju grobe. Ko aparat deluje, samocistilne
povrsine prestrezajo mascobne kapljice, ki nastajajo
med peko, peCenjem ali peko na zaru, in jih razgrajuje-
jo. Ce se samocistilne povrsSine med delovanjem ne &i-
stijo ve¢ dovolj, namensko segrejte pecico.



POZOR

Ce samodistilnih povrsin ne &istite redno, se povrsine

lahko poskodujejo.

» Ce so na samodistilnih povrSinah vidni temni madezi,
segrejte notranjost pedice.

» Ne uporabljajte Cistila za pecice ali grobih Cistilnih pri-
pomockov. Ce Cistilo za peice nenamerno pride v
stik s samodistilnimi povrSinami, ga takoj odstranite z
vodo in gobasto krpo. Ne drgnite.

—

. Odstranite pribor in posodo iz notranjosti pecice.
2. Ogrodje snemite in ga vzemite iz pecice.
— "Ogrodje”, Stran 36
3. Grobo umazanijo odstranite z milnico in mehko krpo:
- z gladkih emajliranih povrsin
- z notranje strani vrat aparata
- s steklenega pokrova zZarnice v pecici
Tako prepredite nastanek madezev, ki jih ni mogode
odstraniti.

Pomo¢ pri gisCenju sl

4. Vzemite predmete iz pecice. Notranjost pedice mora
biti prazna.

. Nastavite nadin gretja 4D-vroC zrak.

. Nastavite najvisjo temperaturo.

. VKklopite delovanije.

. Po 1 uri izklopite aparat.

. Ko se aparat povsem ohladi, notranjost pedice po po-
trebi obriSite z vlazno krpo.
Opomba: Na samocistilnih povrSinah lahko nastanejo
madezi. Ostanki sladkorja in beljakovin v zivilih se ne
razgradijo in se primejo na povrSine. Rdeckasti made-
Zi so ostanki slanih zivil in to niso madezi od rje. Ma-
deZi ne Skodujejo zdravju. MadezZi ne zmanjSujejo
funkcije CiS&enja samocistilnih povrsin.

10.Namestite ogrodje.
— "Ogrodje”, Stran 36
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20 Pomoc pri CiscCenju

Pomoc& pri CisCenju @ je hitra alternativa za obCasno &i-
zmehda umazanijo z izparevanjem milnice. Nato umaza-
nijo lazje odstranite.

20.1 Nastavitev pomoci pri ¢iS€enju

/N OPOZORILO - Nevarnost oparin!

Zaradi vode v vrodi notranjosti pecice lahko nastane
vroga vodna para.

» Nikoli ne nalivajte vode v vro¢o notranjost pedice.

ne sveti.

Zahteva: Notranjost pecice je popolnoma hladna.

1. Pribor vzemite iz pecice.

2. POZOR - Destilirana voda v notranjosti pecice pov-
zroCi korozijo.
» Ne uporabljajte destilirane vode.

0,4 | vode dodajte kapljico pomivalnega sredstva in
mesanico zlijte na sredino dna pecice.

.V meniju pritisnite "CiSCenje".

4, Pritisnite B "Pomod& pri ¢is¢enju".
Trajanja ni mogoce spremeniti.

5. Pritisnite .

v Na zaslonu se prikaze obvestilo o potrebnih predpri-

w
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. Potrdite obvestilo.

v Funkcija pomodi pri giS&enju se zazene in trajanje se
odsteva.

v Ko je funkcija pomodi pri giS&enju zakljucena, se
oglasi zvo¢ni signal. Na zaslonu se prikaze obvestilo,
da je delovanje kon&ano.

7. Z O izklopite aparat.

— "Ciscenje pedice po uporabi funkcije pomodi pri &i-
scenju", Stran 31

20.2 Ciscenje pecice po uporabi funkcije

pomoci pri ¢is€enju

POZOR

Ce je v notranjosti pecice dalj ¢asa vlaga, lahko nastane

korozija.

» Po uporabi funkcije pomodi pri SiS€enju obrisite notra-
njost pedice in pocakajte, da se popolnoma posusi.

—

. Pogakajte, da se aparat ohladi.

2. Ostanek vode v notranjosti pedice pobrisite z vpojno
gobasto krpo.

3. Gladke emajlirane povrsine v notranjosti pecice ocCisti-
te s krpo za pomivanje ali z mehko $&etko. Trdovra-
tne ostanke odstranite z gobico iz jeklene volne.

4. Robove iz vodnega kamna odstranite s krpo, namo-

¢eno v Kis, in izperite s Cisto vodo.

. Notranjost pedice osusite z mehko krpo.

6. Da se notranjost pecice popolnoma posusi, vrata pe-

Cice pribl. 1 uro pustite odprta ali uporabite funkcijo

susenja.

— "Nastavitev susenja", Stran 32

o

21 Odstranjevanje vodnega kamna

Da bo aparat brezhibno deloval, morate redno odstra-
njevati vodni kamen [,
Kako pogosto morate odstraniti vodni kamen, je odvi-

sno od opravljenih postopkov priprave s paro in od trdo-

te vode. Aparat vam pokaze, ko je na voljo le Se 5 po-

stopkov delovanja s paro ali manj. Ce ne opravite po-
stopka odstranjevanja vodnega kamna, delovanja s pa-
ro ne morete ve¢ nastaviti.
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sl SuSenje

Odstranjevanje vodnega kamna poteka v ve& korakih in
traja pribl. 70-95 minut:

= Qdstranjevanje vodnega kamna (pribl. 55-70 minut)
= Prvo izpiranje (pribl. 8—12 minut)

= Drugo izpiranje (pribl. 8—=12 minut)

Iz higienskih razlogov morate postopek odstranjevanja
vodnega kamna opraviti v celoti.

Ce prekinete postopek odstranjevanja vodnega kamna,
ne morete ve¢ nastaviti delovanja. Da bo aparat spet
pripravljen za uporabo, izvedite 2 postopka izpiranja.

21.1 Priprava na odstranjevanje vodnega
kamna

POZOR

Cas delovanja med odstranjevanjem vodnega kamna je

prilagojen tekodim sredstvom za odstranjevanje vodne-

ga kamna, ki jih priporoamo. Druga sredstva za odstra-

njevanje vodnega kamna lahko poSkodujejo aparat.

» Za odstranjevanje vodnega kamna uporabljajte iz-
klju¢no teko&a sredstva za odstranjevanje vodnega

_ kamna, ki jih priporo¢amo.

Ce tekoc€ina za odstranjevanje vodnega kamna pride v

stik z upravljalnim poljem ali drugimi obcutljivimi povrsi-

nami, se te poskodujejo.

» Raztopino za odstranjevanje vodnega kamna takoj
odstranite z vodo.

1. ZmeSajte raztopino za odstranjevanje vodnega ka-
mna:
» 200 ml tekoCega sredstva za odstranjevanje vo-

dnega kamna

» 400 ml vode

. Odprite upravljalno plos&o.

3. Odstranite rezervoar za vodo in ga napolnite z razto-

pino za odstranjevanje vodnega kamna.

N

4. Vstavite rezervoar za vodo, napolnjen z raztopino za
odstranjevanje vodnega kamna.
5. Zaprite upravljalno plos&o.

21.2 Nastavitev odstranjevanja vodnega
kamna

Zahteva:

— "Priprava na odstranjevanje vodnega kamna",

Stran 32 5

1. V meniju pritisnite "CiS&enje".

2. Pritisnite & "Odstranjevanje vodnega kamna'".
Trajanja ni mogoce spremeniti.

3. Pritisnite .

v Na zaslonu se prikaze obvestilo o potrebnih predpri-
pravah za funkcijo odstranjevanja vodnega kamna.

4. Potrdite obvestilo.

v Qdstranjevanje vodnega kamna se zazene in trajanje
se odSteva.

v Ko je prvi del odstranjevanja vodnega kamna zaklju-
¢en, se oglasi zvo&ni signal. Aparat vas dvakrat pozo-
ve, da izvedete izpiranje.

5. Da izperete aparat, za vsako izpiranje:

» Odprite upravljalno plos&o in odstranite rezervoar

za vodo.

» Rezervoar za vodo temeljito izperite in ga napolnite
z vodo.

» Vstavite rezervoar za vodo in zaprite upravljalno
plos&o.

v Ko je postopek izpiranja konc¢an, se oglasi zvo¢ni si-
gnal.
6. Ko je drugo izpiranje konc¢ano:
» Izpraznite rezervoar za vodo in ga osusite.
— "Praznjenje rezervoarja za vodo", Stran 19
» Z O izklopite aparat.

22 Susenje

Po delovanju s paro in po uporabi funkcije za pomoc pri
¢i8cenju obriSite notranjost pecice, da v njej ne bi ostala
vlaga.

POZOR

Ce je med delovanjem aparata pri temperaturi nad
120 °C na dnu pecice voda, se emajl poskoduije.

» Ce je na dnu pedice voda, ne zazenite delovanja.
» Pred delovanjem obriSite vodo z dna pecice.

22.1 Susenje notranjosti pecice

Lahko pocCakate, da se notranjost pecice posusi, ali
uporabite funkcijo suSenja.

1. Podakajte, da se aparat ohladi.
2. Odstranite umazanijo iz notranjosti pecice.
3. PobriSite vodo v notranjosti pecice.
4. OsusSite notranjost pedice.
» Da se notranjost pecice posusi, vrata pecice 1 uro
pustite odprta.
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» Da uporabite funkcijo susenja, nastavite "Funkcija
susenja".
— "Nastavitev susenja", Stran 32

Nastavitev susenja
Zahteva:

— "SuSenje notranjosti pecice’, Stran 32

1. V meniju pritisnite "CiS&enje".

2. Pritisnite  "Funkcija suSenja".
Trajanja ni mogoce spremeniti.

3. Pritisnite .

v Na zaslonu se prikaze obvestilo o potrebnih predpri-
pravah za susenje.

4. Potrdite obvestilo.

SuSenje se zazene in trajanje se odsteva.

v Ko je suSenje kon¢ano, se oglasi zvocCni signal. Na

zaslonu se prikaZze obvestilo, da je delovanje konda-

no.

Z O izklopite aparat.

6. Da popolnoma osusSite notranjost pecice, vrata pedice
1 do 2 minuti pustite odprta.

<

o
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23 Vrata aparata

Da temeljito odistite vrata aparata, lahko vrata aparata
razstavite.

Opomba: Posodo za kondenzat obriSite brez pritiskanja.

23.1 Odstranjevanje vrat aparata

/N OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Sestavni deli v vratih aparata imajo lahko ostre robove.
» Nosite zaSc&itne rokavice.

Tecaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju premika-
jo, zato se lahko priSCipnete.

» Ne dotikajte se predela s tecaji.

1. Povsem odprite vrata aparata.

2. v& OPOZORILO — Nevarnost poskodb!
Ce tedaja nista zavarovana, se lahko z veliko silo za-
preta.
» Bodite pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno pov-
sem zaprta oz. odprta, Ce Zelite odstraniti vrata
aparata.

Odprite zaporna vzvoda na levem in desnem tecaju.

Zaporni vzvod odprt

Tedaj je zavarovan in se
ne more zapreti.

Zaporni vzvod zaprt

Vrata aparata so zavarova-
na in jih ni mogoce sneti.

v Zaporna vzvoda sta odprta. TeCaja sta zavarovana in
se ne moreta zapreti.

3. Vrata aparata zaprite do prislona @. Z obema rokama
primite vrata na levi in desni strani ter jih izvlecite
navzgor @.

4. Vrata aparata previdno polozite na ravno povrsino.

Odstranjevanje posode za kondenzat

Opombe

= Posodo za kondenzat obriSite po vsakem delovanju s
paro ali preden jo odstranite.

= Posode za kondenzat ne distite v pomivalnem stroju

Zahteva: Vrata aparata morajo biti odstranjena.

1. Pritisnite na levo pritisno povrSino [a @, da se kljuka
sprosti.

2. Pritisnite na desno pritisno povrsino [b] @, da se kljuka
sprosti.

\

3. Posodo za kondenzat nekoliko nagnite naprej, da se
spodna drzala sprostijo.

4. Posodo za kondenzat [@ z obema rokama izvlecite po-
Sevno navzgor @,

Namestitev posode za kondenzat

1. Posodo za kondenzat [@l z obema rokama posevno
vstavite @.
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2. Kljuki [@l posode za kondenzat levo in desno vstavite v
rezo, da se zaskocita @.

o

A

y

3. Posodo za kondenzat pritisnite, da se kljuke desno,
levo in spodaj zaskodijo.
v Posoda za kondenzat je nameS&ena vodoravno.

23.2 Namestitev vrat aparata

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Tecaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju premika-

jo, zato se lahko priSdipnete.

» Ne dotikajte se predela s tecCaji.

Ce teCaja nista zavarovana, se lahko z veliko silo zapre-

ta.

» Bodite pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem
zaprta oz. odprta, Ce zelite odstraniti vrata aparata.

1. Vrata aparata potisnite naravnost na oba te¢aja @.
Vrata aparata potisnite do prislona.

. Povsem odprite vrata aparata.

3. Zaprite zaporna vzvoda na levem in desnem tecaju @.

O

\.

N

\

_—

v Zaporna vzvoda sta zaprta. Vrata aparata so zavaro-
vana in jih ni mogoce sneti.
4. Zaprite vrata aparata.

23.3 Odstranjevanje stekel vrat

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Tecaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju premika-
jo, zato se lahko prisc€ipnete.

» Ne dotikajte se predela s tecaji.

Sestavni deli v vratih aparata imajo lahko ostre robove.
» Nosite zaSd&itne rokavice.

1. Povsem odprite vrata aparata.
2. Odprite zaporna vzvoda na levem in desnem teCaju @

v Zaporna vzvoda sta odprta. Te€aja sta zavarovana in
se ne moreta zapreti.
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3. Vrata aparata zaprite do prislona @.

4. Pokrov vrat od zunaj pritisnite na levi in desni strani ®
, da se sprosti.
5. Odstranite pokrov vrat @.

/

@

—

|

6. lzvlecite notranje steklo @ in ga previdno poloZite na
ravno povrsino.

7. lzvlecite vmesno steklo @ in ga previdno poloZite na
ravno povrsino.




9. Po potrebi lahko izvleCete letvico za kondenzat, da jo
o istite.
» Odprite vrata aparata.
» Letvico za kondenzat dvignite in izvlecite.

[ g
R\

~N

10./\ OPOZORILO — Nevarnost poskodb!
Opraskano steklo na vratih aparata lahko poci.
» Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih strgal,
ker se povrSina lahko opraska.

Demontirana stekla vrat z obeh strani odistite s Jisti-
lom za steklo in mehko krpo.
11.Letvico za kondenzat odistite s krpo in vroco milnico.
12.0gistite vrata aparata.
— "Primerna cistila”, Stran 29
13.0susite stekla vrat in jih ponovno namestite.
— "Montaza stekel vrat", Stran 35

23.4 Montaza stekel vrat
/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Tecaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju premika-

jo, zato se lahko priScipnete.

» Ne dotikajte se predela s tedaji.

Sestavni deli v vratih aparata imajo lahko ostre robove.
» Nosite zaS¢itne rokavice.

1. Povsem odprite vrata aparata.
2. Letvico za kondenzat navpi¢no vstavite v drzalo [@l in
jo obrnite navzdol.

—

/{/\

Vrata aparata sl

3. Vmesno steklo potisnite v levo in desno drzalo [al,

4. Vmesno steklo zgoraj pritisnite, da leze v levo in de-
sno drzalo [al.

6. Opomba: Pri vstavljanju stekla pazite, da je svetleCa
stran stekla na zunaniji strani in da je izrez levo in de-
sno zgoraj.

7. Notranje steklo potisnite v levo in desno drzalo [al.
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Ogrodje

8. Notranje steklo zgoraj pritisnite, da leze v levo in de-

9.

sno drzalo [al.

Namestite pokrov vrat @ in ga pritisnite, da se sliSno
zaskoci.

10.Povsem odprite vrata aparata.

11.Zaprite zaporna vzvoda na levem in desnem tecaju @.

\

v Zaporna vzvoda sta zaprta. Vrata aparata so zavaro-
vana in jih ni mogoce sneti.

12.Zaprite vrata aparata.

Opomba: Pecico uporabite Sele, ko so stekla vrat pravil-

no namescena.

24 Ogrodje

Za temeljito CisCenje ogrodja in notranjosti pecice ali za
menjavo lahko ogrodje odstranite.

24.1 Odstranjevanje ogrodja

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!
Ogrodje se moc¢no segreje

»

>

>

1.

3.

Nikoli se ne dotikajte vroCega ogrodja.
Vedno podakajte, da se aparat ohladi.
Otrokom ne dovolite v blizino.

Ogrodje spredaj nekoliko privzdignite @ in ga odstra-
nite @.

. Ogrodje potegnite naprej ® in ga odstranite.

G =

Odcistite ogrodije.
— "Cistila”, Stran 28

24.2 Namestitev ogrodja
Opombe
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Ogrodje se prilega le na desno ali levo stran.
Pri obeh ogrodjih pazite na to, da so ukrivljene palice
spredaj.

. Ogrodje vstavite na sredino v zadnjo puso @, da se

ogrodje dotika stene notranjosti pedice, in ga potisni-
te nazaj @.

2. Ogrodje vstavite v sprednjo puSo ®, da se ogrodje
dotika stene notranjosti pecice, in ga potisnite nav-
zdol @,

£\

\

*
\

@

24.3 Odstranjevanje izvleénega vodila

\

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!
Ogrodje se moc¢no segreje

» Nikoli se ne dotikajte vro¢ega ogrodja.
» Vedno pocdakajte, da se aparat ohladi.
» Otrokom ne dovolite v blizino.

POZOR

Med odstranjevanjem in names&anjem izvleénih vodil se

samodistilne povrSine v notranjosti pedice lahko poSko-

dujejo.

» Najprej odstranite ogrodje, preden odstranite ali na-
mestite izvle€na vodila.

Opombe

= Glede na tip aparata morate pri aparatih z ogrodjem
in izvleCnimi vodili spremeniti osnovne nastavitve za
teleskopske izvleke.
— "Osnovne nastavitve”, Stran 25

» |zvledna vodila lahko po potrebi namestite na katero
koli raven.

= Po potrebi lahko izvle¢na vodila namestite na vse rav-
ni.



1. Ob strani vodila pritisnite PUSH in potisnite vodilo na-

(< \

/

(. J

2. Drzite PUSH @ in vodilo obrnite navzven @, da se
sprednje drzalo [al sname.

4. Odstranite izvle¢no vodilo.

5. Ocistite izvleCno vodilo.
— "Cistila", Stran 28

Ogrodje sl

Opomba: Dodatne informacije:

24.4 Namescéanje izvleénega vodila

Opomba: IzvleCna vodila se prilegajo le na desno ali le-

vo stran. Pri namesS&anju vodil bodite pozorni, da jih bo

mogocde izvleci napre;.

1. Izvle¢no vodilo z zadnjim drzalom [b] od spodaj vstavi-
te za obe vodilni palici na zeleni viSini vstavljanja in
ga drzite vodoravno.

2. Vodilo ob vodilnih palicah potiskajte nazaj in obe vo-
dili namestite na spodnjo palico. Pri tem naj zadnje
drzalo [b] objame navpi¢no palico.

J\/

3. Drzite PUSH @ in izvle¢no vodilo obrnite navznoter @,
da namestite drzalo [@ v spodnjo palico.
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4. |zpustite PUSH. v Drzalo se zaskodi.
5. lzvle€no vodilo izvlecite do prislona in ga znova vsta-
vite.

Opomba: Dodatne informacije:

Ee

25 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preverite informacije za odpravljanje motenj, preden se obrnete na
pooblasdeni servis. Tako se izognete nepotrebnim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, pokliCite storitveni servis za stranke.
— "Servisna sluzba", Stran 40

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz8olano strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni kabel ali priklju&ni kabel aparata poskodovan, ga morate zamenjati s posebnim omreznim
priklju¢nim kablom ali prikljuCnim kablom aparata, ki je na voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi servisni sluzbi.

» Ce je omrezni prikljuéni vodnik tega aparata poskodovan, ga mora zamenjati izSolano strokovno osebje.

25.1 Motnje delovanja

Napaka Vzrok in odprava napak

Aparat ne deluje. Varovalka v omarici z varovalkami je pregorela.
» Preverite varovalko v omarici z varovalkami.

Prislo je do izpada napajanja.
» Preverite, ali osvetlitev prostora ali drugi aparati v prostoru delujejo.

Napaka v elektroniki

1. Aparat za najmanj 30 sekund izkljuCite iz elektricnega omrezja, tako da izklopi-
te varovalko.

2. Osnovne nastavitve ponastavite na tovarniske nastavitve.
— "Osnovne nastavitve", Stran 25

Na zaslonu se prikaze ,SlovensCi- PriSlo je do izpada napajanja.

na“. » |zvedite nastavitve za prvo uporabo aparata.
— "Prva uporaba”, Stran 12
Delovanje se ne zazene ali se Mozni so razliéni vzroki.
prekine. » Preverite obvestila, ki se prikazejo na zaslonu.
— "Prikaz informacij", Stran 14
Motnja v delovanju
» PokliCite .
— "Servisna sluzba", Stran 40
Aparat se ne segreva. Demonstracijski nacin je vklopljen.

1. Za kratek &as izkljuCite aparat iz elektricnega omrezja, tako da izklopite varo-
valko v elektri¢ni omarici in jo znova vklopite.

2. V roku pribl. 5 minut v osnovnih nastavitvah izklopite demonstracijski nacin.
— "Sprememba osnovnih nastavitev”, Stran 26
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Napaka

Vzrok in odprava napak

Aparat se ne segreva.

Prislo je do izpada napajanja.
» Po izpadu elektricnega toka enkrat odprite in zaprite vrata aparata.
v Aparat opravi preizkus delovanja in je pripravljen za uporabo.

Ura se ne prikaze, ko je aparat iz-
kljucen.

Osnovna nastavitev je bila spremenjena.
» Spremenite osnovno nastavitev prikaza ure.
— "Osnovne nastavitve", Stran 25

Home Connect ne deluje pravilno.

Mozni so razli¢ni vzroki.
» Pomaknite se na www.home-connect.com.

Kontrolne plos¢e ni mogoce od-
preti.

Varovalka v omarici z varovalkami je pregorela.
» Preverite varovalko v omarici z varovalkami.

Prislo je do izpada napajanja.
» Preverite, ali osvetlitev prostora ali drugi aparati v prostoru delujejo.

Motnja v delovanju
1. PokliCite pooblascCeni servis.
— "Servisna sluzba", Stran 40
2. Ce je v rezervoarju za vodo voda, izpraznite rezervoar za vodo:
» Odprite vrata aparata.
» Na desni in levi strani sezite pod kontrolno plosco.
» Kontrolno plos&o pocasi izvlecite in jo potisnite navzgor.

Zelo veliko pare pri kuhanju v so-
pari.

Poteka samodejno umerjanje aparata.
Ukrep ni potreben.

Ce je &as priprave prekratek, umerjanje aparata ne more biti samodejno izvede-
no.
Ce spet nastaja zelo veliko pare, znova umerite aparat.
1. Aparat ponastavite na tovarniSko nastavitev.
— "Osnovne nastavitve", Stran 25
2. Ponovite umerjanje.
— "Pred prvo uporabo”, Stran 12

Aparat poziva k odstranjevanju
vodnega kamna, ne da bi se prej
prikazal Stevec.

Nastavljeno obmodje trdote vode je prenizko.

1. |z aparata odstranite vodni kamen.
— "Odstranjevanje vodnega kamna", Stran 31

2. Preverite trdoto vode in jo nastavite v osnovnih nastavitvah.
— "Osnovne nastavitve", Stran 25

Aparat vas pozove, da vkljudite iz-
piranje.

Med odstranjevanjem vodnega kamna je bil dovod elektrike prekinjen ali aparat
izklopljen.
» Izperite aparat.

— "Odstranjevanje vodnega kamna", Stran 31

Na zaslonu se prikaze "Napolnite
rezervoar za vodo", ¢eprav je re-
zervoar za vodo napolnjen.

Rezervoar za vodo se ni zaskodil.
» Pravilno vstavite rezervoar za vodo, da se zaskodi v drzalo.
— "Napolnite rezervoar za vodo”, Stran 16

Rezervoar za vodo je padel. Zaradi sunka so se deli v rezervoarju za vodo sneli.
Rezervoar za vodo ne tesni.
» Narocite nov rezervoar za vodo.

— "Servisna sluzba" Stran 40

Motnja v delovanju
» Ne uporabljajte demineralizirane ali filtrirane vode.
— "Dolocanje trdote vode pred prvo uporabo®”, Stran 12

Senzor je v okvari.
» Poklicite .
— "Servisna sluzba"”, Stran 40

Tipke utripajo.

Za kontrolno ploS¢o se je kondenzirala voda.
Ukrep ni potreben. Takoj ko bo kondenzirana voda izhlapela, tipke ne bodo vec¢
utripale.

Pri kuhanju v sopari se sliSi
»plop*“.

Vodna para povzroCi uCinek mraz/toplota pri globoko zamrznjenih jedeh.
Ukrep ni potreben.

Aparat brni med delovanjem in
po izklopu.

Preizkus delovanja ¢rpalke povzroga Sume med delovanjem.
Ukrep ni potreben.
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Napaka

Vzrok in odprava napak

Slika kamere ni ostra.

LeCa kamere je umazana.
» Ocistite leCo kamere.
— "Ciscenje lece kamere"”, Stran 30

Osvetlitev notranjosti pecice ne
deluje.

Osnovna nastavitev je bila spremenjena.
» Spremenite osnovno nastavitev osvetlitve.
— "Osnovne nastavitve", Stran 25

Zarnica LED je v okvari.
» Poklicite .
— "Servisna sluzba", Stran 40

Dosezeno je maksimalno trajanje
delovanja.

Za preprecitev nehotenega neprekinjenega delovanja se aparat po vec urah sa-

modejno preneha segrevati, e ne spremenite nastavitev. Na zaslonu se prikaze

opozorilo.

Kdaj je dosezeno maksimalno trajanje delovanja, je odvisno od nastavitev za po-

samezni nadin delovanja.

1. Za nadaljevanje delovanja aparat najprej izklopite z © in ga ponovno vklopite.
Ponovno nastavite in vklopite delovanje.

2. Ce aparata ne uporabljate, ga izklopite z O.

Namig: Da se aparat ne bi nenamerno izklopil, nastavite trajanje.
— "Casovne funkcije", Stran 15

Koda napake, sestavljena iz ¢rk
in Stevilk, se prikaze na zaslonu,
npr. EO111.

Elektronika je zaznala napako.

1. IzkljuCite aparat in ga ponovno vkljucite.

v Ce je bila motnja trenutna, bo sporocilo izginilo.

2. Ce se sporocilo ponovno prikaze, pokli€ite servisno sluzbo. Natan¢no navedite
sporocilo napake.
— "Servisna sluzba", Stran 40

Rezultat priprave ni zadovoljiv.

Nastavitve so bile neprimerne.

Nastavitvene vrednosti, npr. temperatura ali trajanje, so odvisne od recepta, kolici-

ne in zivil.

» Prihodnji¢ nastavite nizje ali viSje vrednosti.
Namig: Veliko dodatnih podatkov o pripravi in primernih nastavitvenih vredno-
stih ter receptov lahko najdete v aplikaciji Home Connect ali na nasi domadi
strani www.bosch-home.com.

LeCa kamere je umazana.
» Ocistite leCo kamere.
— "Cjscenje lece kamere”, Stran 30

26 Odstranjevanje

26.1 Odstranitev starega aparata v odpad ﬁ Ta naprava je oznagena v skladu z

. . . “ evropsko smernico o odpadni elektricni
Okolju prijazna odstramtev_v odpad omogoda ponovno in elgktronski opremi (Wa?ste electrical
uporabo dragocenih surovin. . , — and electronic equipment - WEEE).
1. lzvlecite vtiC iz omreZnega prikljuCnega vodnika. V okviru smernice sta dolodena pre-
2. PrereZite omrezi prikljucni vodnik. = vzem in recikliranje starih naprav, ki ve-
3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin. ljata v celotni Evropski uniji.

Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v odpad

dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na obcinski

ali mestni upravi.

27 Servisna sluzba

Podrobne informacije o garancijskem roku in garancij-
skih pogojih v vasi drzavi lahko pridobite prek kode QR
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na prilozenem dokumentu s kontaktnimi podatki za ser-
vis in z garancijskimi pogoji, pri nasi sluzbi za podporo
strankam, pri prodajalcu ali na nasi spletni strani.

Ko poklicete pooblas&eni servis, potrebujete Stevilko iz-
delka (E-Nr.), proizvodno §tevilko (FD) in Stevno Stevilko
(Z-Nr.) aparata.

Kontaktne podatke sluzbe za podporo strankam lahko
pridobite prek kode QR na prilozenem dokumentu s
kontaktnimi podatki za servis in z garancijskimi pogoji
ali na nasi spletni strani.

Ta proizvod vsebuje vire svetlobe razreda energetske
ucinkovitosti G. Viri svetlobe so na voljo kot nadomestni
del, ki ga sme zamenjati le za to izSolano strokovno
osebje.

Informacije v skladu z uredbo (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 in (EU) 2023/826 lahko najdete na spletu pod
www.bosch-home.com na strani izdelka in na servisni
strani vasega aparata pri navodilih za uporabo in doda-
tnih dokumentih.

27.1 Stevilka izdelka (E-Nr.), proizvodna
Stevilka (FD) in Stevna Stevilka (Z-Nr.)

Stevilko izdelka (E-Nr.), proizvodno &tevilko (FD) in §tev-
no Stevilko (Z-Nr.) najdete na tipski tablici aparata.
Tipsko plosdico s Stevilkama najdete, Ce odprete vrata
aparata. Pri nekaterih aparatih s funkcijo pare najdete
tipsko plosgico za pokrovom.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

Informacije o aparatu se lahko prikazejo tudi v osnovnih
nastavitvah.

— "Osnovne nastavitve”, Stran 25

28 Informacije o brezplacni programski opremi in opremi

Open Source

Ta izdelek vsebuje sestavne dele, katere so imetniki av-
torskih pravic licencirali kot brezplaéno programsko
opremo ali programsko opremo Open Source.

Ustrezne informacije o licenci so shranjene na aparatu.
Dostop do ustreznih informacij o licenci je mozen tudi
prek aplikacije Home Connect: »Profil -> Pravni napotki
-> Informacije o licenci«.' Informacije o licenci lahko
prenesete s spletne strani blagovne znamke. (Na spletni
strani iS¢ite svoj model aparata in druge dokumente.) Al-
ternativno lahko ustrezne informacije pridobite prek os-

srequest@bshg.com ali BSH Hausgerate GmbH, Carl-
Wery-Str. 34, D-81739 Mlnchen.

Na zahtevo vam bodo posredovali izvorno kodo.

Svojo zahtevo posljite na ossrequest@bshg.com ali BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Mn-
chen.

Zadeva: ,OSSREQUEST"

Zaracunani vam bodo stroSki za obdelavo vaSe zahteve.
Ta ponudba velja tri leta od datuma nakupa oz. vsaj v
¢asovnem obdobju, v katerem nudimo podporo in nado-
mestne dele za ustrezni aparat.

29 lzjava o skladnosti

S tem podjetje BSH Hausgerate GmbH izjavlja, da je aparat s funkcijo Home Connect skladen s temeljnimi zahtevami

in ostalimi zadevnimi dolocili direktive 2014/53/EU.

Podrobno izjavo o skladnosti RED najdete na spletnem naslovu www.bosch-home.com na strani vasSega aparata med

dodatnimi dokumenti.

C€

Pas 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

Pas 5 GHz (5150 5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 200 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CcY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN 5 GHz (Wi-Fi): samo za uporabo v zaprtih prostorih.

AL BA MD ME MK RS UK UA
WLAN 5 GHz (Wi-Fi): samo za uporabo v zaprtih prostorih.

' Odvisno od opreme aparata
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30 Tako vam bo uspelo

Tu boste nasli ustrezne nastavitve ter najboljSi pribor in
posodo za razli¢ne jedi. Priporodila smo prilagodili prav
za vas aparat.

Namig: Veliko dodatnih podatkov o pripravi in primernih
nastavitvenih vrednostih ter receptov lahko najdete v
aplikaciji Home Connect ali na nasi domadi strani
www.bosch-home.com.

30.1 Splosni napotki za pripravo

UposStevajte naslednje informacije za pripravo vseh jedi.

= Temperatura in trajanje sta odvisna od koli¢ine in re-
cepta. Zato so navedena nastavitvena obmodja. Naj-
prej poskusite z niZjimi vrednostmi.

= Nastavitvene vrednosti veljajo za vstavljanje jedi v hla-
dno pecico. Ce zelite vseeno predgreti pecico, pribor
vstavite v pedico Sele, ko se ta segreje.

= |z notranjosti pecice odstranite pribor, ki ga ne upora-
bljate.

Primeren pribor lahko kupite pri servisni sluzbi, v specia-
liziranih trgovinah in prek spleta.
— "Dodatni pribor", Stran 12

30.2 Napotki za peko

= Za peko kolacev, peciva ali kruha so najprimernejsi
temni kovinski modeli.

= Za narastke in gratinirane jedi uporabite Siroko, plitvo
posodo. V ozki, visoki posodi traja priprava jedi dlje,
jedi pa na zgornji strani postanejo temnejSe.

= Silikonski modeli za peko niso primerni.

= Ce narastke pripravljate neposredno v univerzalnem
pekadu, ga vstavite na raven 2.

= Nastavitvene vrednosti za kruh veljajo tako za testo
na pekacu kakor za testo v globokem Stirikotnem mo-
delu.

POZOR

Ko je v vroCi notranjosti pecice voda, nastane vodna pa-

ra. Sprememba temperature lahko povzrodi poskodbe.

» Nikoli ne nalivajte vode v vro&o notranjost pedice.

» Na dno notranjosti pecice nikoli ne postavljajte poso-
de z vodo.

Visine za vstavljanje pribora

Ce uporabljate nagin gretja 4D-vro& zrak, lahko izbirate
med viSinami vstavljanja 1, 2, 3 in 4. NajboljSi rezultat
dosezete, Ce uporabite naslednje viSine vstavljanja.

Peka na eni ravni Visina
Visoko pecivo/model na reSetki 2
Nizko pecivo/plitvi pekad 3
Peka na vec¢ ravneh Visina
2 ravni

= Univerzalni pekag 3

= Plitvi pekad 1

2 ravni

= 2 reSetki z modeli 3
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Peka na ve¢ ravneh Visina
3 ravni

= Plitvi pekac

= Univerzalni pekad
= Plitvi pekac

4 ravni
= 4 reSetke s papirjem za peko

— W om

— N WO

Uporabite nacin gretja 4D-vroC€ zrak.

Opomba: Peciva, ki ste jih na pekacih ali v modelih
vstavili istocasno, mogoce ne bodo pripravljena ob is-
tem Casu.

30.3 Napotki za pripravo za pecenje, dusenje
in peko na zaru

= Vrednosti v priporodenih nastavitvah veljajo za Zivila iz
hladilnika in za nenadevano perutnino, pripravljeno za
peko.

= Perutnino polozite na posodo s prsno stranjo ali s
stranjo s kozo navzdol.

= Pedenko, meso za peko na Zaru ali celo ribo obrnite
po pribl. 2 do %5 navedenega Gasa.

= S termometrom za peko lahko pedete zelo natanéno.
UpoStevajte pomembne informacije o pravilni uporabi.
—Stran 19

Pecenje na resetki

Na reSetki se jed z vseh strani posebno hrustljavo zape-
Ce. Peclete lahko na primer veliko perutnino ali ve¢ ko-
sov hkrati.

= Pecite podobno tezke in podobno debele kose. Kosi
za peko na Zaru enakomerno porjavijo in ostanejo
socni.

= Zivila polozite neposredno na reSetko.

= Da prestrezete tekodino, ki kaplja z jedi, na navedeno
raven vstavite univerzalni pekacé z vstavljeno reSetko.

= Glede na velikost in vrsto jedi v univerzalni pekac¢ na-
lijte do 2 litra vode.
Iz prestrezenega soka lahko naredite omako. Na ta
nacin nastane tudi manj dima, notranjost pecice pa
se manj umaze.

Pecenje v posodi

Pri uporabi pokrite posode ostane notranjost pecice Ci-

stejsa.

Splosne informacije o pecenju v posodi

= Uporabljajte posodo, odporno na vrogino in primerno
za uporabo v pedici.

= Posodo postavite na resetko.

= Najprimernejsa je steklena posoda.
= UpoStevajte navodila proizvajalca posode za pedenje.

Pecenje v odkriti posodi

= Uporabite visok pekac.
= Ce nimate ustrezne posode, lahko uporabite univer-
zalni pekad.
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Pecenje v pokriti posodi

= Uporabite ustrezno pokrovko, ki se dobro prilega po-
sodi.

= Ko pedete meso, mora biti med zivilom in pokrovom
najmanj 3 cm prostora. Meso lahko nabrekne.

/\ OPOZORILO - Nevarnost oparin!
Pri odpiranju posode po pripravi lahko iz nje uhaja zelo

vro¢a para. Para je glede na temperaturo lahko nevidna.

» Pokrovko privzdignite tako, da vroCa para uhaja stran
od telesa.
» Otrokom ne dovolite v blizino.

Peka na zaru

Na Zaru pecite jedi, ki morajo biti hrustljave.
Zar z ventilatorjem je kot nalas& za pripravo cele peru-
tnine in rib ter mesa, npr. pe¢enke s skorjo.

= Na Zaru pecite podobno tezke in podobno debele ko-
se. Kosi za peko na zaru enakomerno porjavijo in
ostanejo sodni.

s Kose za peko na Zaru polozite neposredno na reSet-
ko.

» Da prestrezete tekocino, ki kaplja z jedi, pod reSetko
vstavite univerzalni pekac, ki naj bo najmanj eno ra-
ven nizje.

Opombe

= Zar se izmeni¢no vklaplja in izklaplja. To je obiCajno.
Interval je odvisen od nastavljene stopnje zara.

= Pri peki na zaru lahko nastane dim.

30.4 Napotki za soparjenje

Nezno pripravite jedi. Jed ostane posebno soc¢na.
V nasprotju s pripravo z dodajanjem pare meso ne dobi
skorjice.

= Uporabljajte odkrito toplotno obstojno posodo, pri-
merno za uporabo s paro.

= NajprimernejSa je perforirana posoda za soparjenje
velikosti XL. Da prestrezete tekodino, ki kaplja z jedi,
na eno raven nizje v pecico vstavite univerzalni pe-
kac.
Uporabite lahko tudi stekleno skledo, ki jo postavite
na resetko.

Priporocene nastavitve za razli¢ne jedi

Tako vam bo uspelo sl

= Zivila, ki jih obi¢ajno pripravljate v vodni kopeli, pokrij-
te s folijo, npr. s folijo za Zivila.

= Jedi ni treba obragati.

= Za drugacen okus lahko meso, perutnino ali ribo pred
soparjenjem popecete. SkrajSajte &as priprave.

= Vedji kosi potrebujejo daljSi Cas segrevanja in daljSi
Cas priprave.

= Ce uporabite vec enako tezkih kosov, aparat podaljsa
Cas segrevanja. Cas priprave ostane enak.

= Med soparjenjem ¢im redkeje odpirajte vrata. Po pri-
pravi obriSite posodo za kondenzat. Ce voda steCe
¢ez posodo za kondenzat, lahko poSkoduje pohistvo.

= V glavnem delu navodil za uporabo boste nasli infor-
macije o nastavitvi soparjenja.
— "Para”, Stran 16

Zelenjava na ve¢ ravneh

Na 2 ravneh lahko izvrstno pripravite vec jedi ali celotne

jedilnike, npr. brokoli in krompir. — Stran 46

Riz ali zita

= Dodajte vodo ali teko¢ino v navedenem razmerju.
1:1,5 na primer pomeni, da na vsakih 100 g riza do-
dajte 150 ml tekodine.

30.5 Napotki za pripravo pripravljenih jedi

= Rezultat priprave jedi je zelo mo¢no odvisen od zivil.
Predhodna porjavelost in neenakomernosti so lahko
na zivilih prisotne ze pred pripravo.

= Ne uporabljajte mo&no poledenelih globoko zamrznje-
nih izdelkov. Odstranite led z jedi.

= Gotove jedi vzemite iz embalaze.

= Ce gotovo jed pogrevate ali pripravljate v posodi, naj
bo ta odporna na vrocino.

= Jedi v kosih, kot so zemljice in krompirjevi izdelki,
enakomerno in ravno razporedite po priboru. Med po-
sameznimi kosi naj bo dovolj prostora.

= Upostevajte navodila proizvajalca na embalazi.

30.6 Izbira jedi

Priporogene nastavitve za Stevilne jedi, razvrS¢ene po
kategorijah jedi.

Jed Pribor/posoda Visina Naéin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C/stopnja zara pare min.

Kola¢ iz umeSanega te- Model za venec 2 O 150-170 - 60-80
sta, fin ali

Globok stirikotni

model
Kola¢ iz umeSanega te-  Model za venec 3+1 140-160 - 60-80
sta, 2 ravni ali

Globok stirikotni

model
Sadna ali skutina torta z  Model z odstranlji- 2 (] 160-180 - 70-90
dnom iz krhkega testa vim robom

@ 26 cm
Biskvitna torta, 6 jajc Model z odstranlji- 2 & 150-160 - 50-60

vim robom

@28 cm
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Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C/stopnja zara pare min.
Biskvitna torta, 6 jajc Model z odstranlji- 2 1. 150-160 1 1. 10
vim robom 2. 150-160 izkloplieno 2. 25-35
@ 28 cm
Kolag iz krhkega testa s Univerzalni peka¢ 3 (] 160-180 - 55-75
socnim nadevom
Kola¢ iz kvaSenega testa Univerzalni peka¢ 3 (] 180-190 - 30-40
s so¢nim nadevom
Biskvitna rolada Plitvi pekacé 3 180-200 * 1 10-15
Mafini Pekac za mafine 3 (i 170-190 - 15-20
Drobno pecivo iz kvase-  Plitvi pekac¢ 3 160-180 2 25-35
nega testa
Piskoti Plitvi pekac 3 140-160 - 15-30
Piskoti, 2 ravni Univerzalni pekaé  3+1 140-160 - 15-30
+
Plitvi pekac
Piskoti, 3 ravni 2X 5+3+1 140-160 - 15-30
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekac
Kruh, 750 g Univerzalni pekaé 2 1. 210-220 3 1. 10-15
ali 2. 180-190 izkloplieno 2. 25-35
Globok Stirikotni
model
Kruh, 1500 g Univerzalni pekaé 2 1. 210-220 3 1. 10-15
ali 2. 180-190 izkloplieno 2. 45-55
Globok stirikotni
model
Kruh, 1500 g Univerzalni pekac 2 (1 200-210 - 35-45
ali
Globok stirikotni
model
Nekvasen kruh Univerzalni pekaé 3 (] 220-230 3 20-30
Zemljice, sveze Plitvi pekac 3 (] 200-220 2 20-30
Pica, sveza, na pekacu Plitvi pekac 3 180-200 - 20-30
Pica, sveza, na pekacu, 2 Univerzalni peka¢  3+1 180-190 - 35-45
ravni +
Plitvi pekac
Pica, sveza, tanko testo, Pekac za pico 2 220-230 - 20-30
v modelu za pico
Burek Univerzalni peka¢ 3 = 200-210 - 30-40
Kis Model za ki s te- 1 (] 200-210 - 25-40
mnim premazom
AlzaSka plamenjaca Univerzalni pekaé 3 = 240-250 ' - 10-18
Narastek, pikanten, kuha- Model za narastke 2 150-170 2 40-50
ne sestavine
Gratiniran krompir, suro- Model za narastke 2 160-190 - 50-70
ve sestavine, viSina 4 cm
PisCanec, 1,3 kg, nena-  ReSetka 2 200-220 - 60-70
devan
PisCanec, 1,3 kg, nena-  ReSetka 2 190-210 2 50-60
devan
File pis¢ancjih prs, kuhan Perforirana posoda 3 100 - 15-25

vV sopari

za soparjenje

' Aparat predgrejte.
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Jed Pribor/posoda Visina Naéin Temperaturav  Stopnja  Trajanjev
gretja °C/stopnja zara pare min.

ManjSi kosi pis€anca, po ResSetka 3 200-220 2 30-45

250 g

Gos, nenadevana, 3 kg ReSetka 2 160-180 - 120-150

Gos, nenadevana, 3 kg Resetka 2 1. 1. 130-140 2 1. 110-120
2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3. 170-180 izkloplieno 3. 30-40

Svinjska pecenka brez Odkrita posoda 2 180-190 - 110-130

koZe, npr. vratovina,

1,5 kg

Svinjska pecenka brez Odkrita posoda 2 (] 190-200 - 120-140

koze, npr. vratovina,

1,5 kg

Svinjska pecenka s kozo, Odkrita posoda 2 1. 1. 100 izkloplieno 1. 25-30

npr. plece, 2 kg 2. 2. 170-180 1 2. 60-80
3. 3. 200-210 izkloplieno 3. 20-30

Goveiji file, srednje pe- Redetka 2 210-220 - 40-50

¢en, 1 kg

Goveji file, srednje pe- Odkrita posoda 2 190-200 1 50-60

¢en, 1 kg

Goveja duSena peCenka, Pokrita posoda 2 200-220 - 130-160

1,5 kg

Goveja duSena peCenka, Pokrita posoda 2 (] 200-220 - 140-160

1,5 kg

Rostbif, srednje pecen, ReSetka 2 220-230 - 60-70

1,5 kg

Rostbif, srednje pecen, Odkrita posoda 2 190-200 1 65-80

1,5 kg

Hamburger, debelina ReSetka 4 O 3 - 25-30

3-4 cm

Jagnjecje stegno brez ko- Odkrita posoda 2 170-190 - 50-80

sti, srednje peceno,

1,5 kg

Jagnjecje stegno brez ko- Odkrita posoda 2 170-180 1 80-90

sti, srednje peceno,

1,5 kg

Riba, peCena, cela, Univerzalni pekaé 2 1. 170-180 1 1. 15-20

300 g, npr. postrv 2. 160-170 izkloplieno 2. 5-10

Riba, kuhana v sopari, Perforirana posoda 3 80-90 - 15-25

cela, 300 g, npr. postrv  za soparjenje

Ribji file, naraven, kuhan Perforirana posoda 3 80-100 - 10-16

v sopari za soparjenje

Cvetacda, cela, kuhanje v Perforirana posoda 3 120 - 20-30

sopari za soparjenje

Koluti korenja, kuhanje v Perforirana posoda 3 120 - 5-7

sopari za soparjenje

Spinaga, kuhanje v sopa- Perforirana posoda 3 100 - 2-3

ri za soparjenje

Krompir v oblicah, cel Perforirana posoda 3 120 - 30-35

za soparjenje
Dolgozrnat riz, 1:1,5 Plitva posoda 3 110 - 12-17
Jajca, trdo kuhana Perforirana posoda 3 100 - 9-12

za soparjenje

" Jed obrnite po 2/3 skupnega trajanja priprave.
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Sladica

Priprava creme caramel ali creme briilée

1. Po svojem receptu pripravite zmes za kremo.

2. Zmes stresite v modelCke do viSine 2-3 cm.

3. ModelCke postavite v perforirano posodo za soparje-
nje velikosti XL.

4. Zivila, ki jih obigajno pripravijate v vodni kopeli, pokrij-
te s folijo, npr. s folijo za Zivila.

5. Aparat nastavite v skladu s priporoCenimi nastavitva-
mi.

6. Ce so model&ki izdelani iz zelo debelega materiala,
podaljSajte ¢as priprave.

Priporo¢ene nastavitve za sladice, kompot

Priprava jogurta

1.
2

Pribor in ogrodje vzemite iz pedice.

Na kuhalni ploSc¢i segrejte 1 liter mleka (3,5 % masdéo-
be) na 90 °C in pustite, da se ohladi na 40 °C.

Pri trajnem mleku zadoS&a, da ga segrejete na 40 °C.
V mleko vmesajte 150 g jogurta iz hladilnika.

. Z zmesjo napolnite majhne posode, npr. skodelice ali

kozarce.

Posodice pokrijte s folijo, npr. s folijo za Zivila.
Posodice postavite na dno pedice.

Aparat nastavite v skladu s priporo¢enimi nastavitva-
mi.

Po pripravi naj jogurt najmanj 12 ur podiva v hladilni-
Ku.

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.

Créme brilée ModelCki za obliko- 3 85 - 20-30
vanje porcij

Karamelna krema Modelcki za obliko- 3 85 - 30-40
vanje porcij

Jogurt Model&ki za obliko- Dno notra- 35-40 - 300-360
vanje porcij njosti pe-

Cice

Priprava menijev s paro

PriporoCene nastavitve in dodatne informacije za pripra-
vo celotnega menija.

Napotki za pripravo menijev

= Uporabljajte primeren pribor in ga pravilno obrnjene-
ga vstavite v pedico. = Sfran 10

LN

i
)\ I

Priporo€ene nastavitve za pripravo menija

ViSine za vstavljanje pribora:

- Posoda za soparjenje, velikost M: viSina 5

- Posoda za soparjenje, velikost XL: viSina 3

— Univerzalni pekag: visina 1

V pedico najprej vstavite jed z najdaljSim ¢asom pri-
prave. Ostale jedi dodajte ob primernem ¢asu. Tako
bodo vse jedi pripravljene hkrati.

Upostevajte navodila za pripravo posameznih jedi.
Cas segrevanja se razlikuje glede na velikost in te-
Z0 jedi.

Cas priprave ni odvisen od koli¢ine.

Uporabljajte na paro odporno posodo.

Sufle pokrijte s folijo, npr. s folijo za zivila.

- Univerzalni pekac¢ vedno vstavite na raven 1.
Skupni ¢as kuhanja v sopari se pri pripravi menija ne-
koliko podaljSa, ker pri vsakem odpiranju vrat iz pedi-
ce uide nekaj pare, ki se mora na novo segreti.

Po pripravi menija obriSite notranjost pecice in poso-
do za kondenzat do suhega.

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.

Slan krompir, narezan na Perforirana posoda 5+5+3 100 - 1. 30
Cetrtine za soparjenje, veli- 2. 20
Globoko zamrznjeni fileji  kost M 3.10
lososa +
Brokoli Neperforirana po-

soda za soparjenje,

velikost M

+

Perforirana posoda
za soparjenje, veli-
kost XL
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30.7 Posebni naéini priprave in drugi nacini
uporabe

Informacije in priporoCene nastavitve za posebne nadine
priprave in druge nacine uporabe, npr. podasno peko.

Pocasna peka

Za vse kose kakovostnega mesa, ki morajo biti peCeni
roznato ali do popolnosti. Meso in perutnina pri po¢asni
peki pri nizki temperaturi ostaneta so¢na in nezna.

Pocasna peka perutnine ali mesa

Opomba: Zakasnitev vklopa s Casom konca priprave pri

nadinu gretja PoCasna peka ni mogoca.

Zahteva: Notranjost pecice je hladna.

1. Uporabljajte sveze in higiensko neopore¢no meso.
NajprimernejSi so kosi brez kosti in z malo vezivhega
tkiva.

2. Posodo postavite na reSetko na raven 2 v notranjosti
pecice.

3. Notranjost pedice in posodo predgrevajte pribl. 15 mi-

Tako vam bo uspelo sl

4. Na kuhaliS&u pri zelo visoki temperaturi mo&no pope-
cite meso na vseh straneh.

5. Meso nato takoj polozite na predogreto posodo v no-
tranjost pedice.
Da bo temperatura v notranjosti pecice enakomerna,
naj bodo vrata pedice med pocasno peko zaprta.

Nasveti za po¢asno peko

Tu najdete nasvete za uspesno pripravo jedi s pocasno
peko.

Zelja Nasvet
Zelite po¢asno spedi = Racja prsa hladna poloZite v
racja prsa. ponev.

= Najprej popecite stran s kozo.

= Pocgasi pecite raja prsa.

= Po podasni peki racja prsa pe-
cite na zaru Se 3 do 5 minut,
da postanejo hrustljava.

Ogrejte servirne kroznike.
Omake postrezite vrode.

Pocasi peteno meso =
postrezite ¢im toplej-

nut. Se.

Priporo¢ene nastavitve za po¢asno peko

Jed Pribor/posoda Visina Trajanje  Nacin Temperatu- Stopnja  Trajanje v
peke v gretja rav °C pare min.
min.

Radja prsa, roza, po  Odkrita posoda 2 6-8 90 * - 45-60

300 g

Svinjski file, cel Odkrita posoda 2 4-6 80 ' - 45-70

Goveji file, 1 kg Odkrita posoda 2 4-6 80 - 90-120

Telegji medaljoni, de- Odkrita posoda 2 4 80 ' - 30-50

belina 4 cm

Jagnjedji hrbet, oCi- Odkrita posoda 2 4 80 ' - 30-45

§&en, po 200 g

Sous-vide

Sous-vide pomeni pripravo hrane ,v vakuumu® pri nizkih
temperaturah med 50 in 95 °C in pri 100 % pari.
Kuhanje sous-vide je odli¢en nacin za pripravo mesa,
rib, zelenjave in sladic.

Jedi se z napravo za vakuumiranje nepredusno zapakira
v posebne na vrocino odporne vrecke za vakuumsko
pakiranje.

Z zasgitno vreCko za vakuumsko pakiranje se hranilne
in aromati¢ne snovi ohranijo v jedeh. Nizke temperature
in neposreden prenos toplote omogoc¢ajo nadzorovano
pripravo hrane na zeleni nadin. Skoraj nemogoce je, da
bi jed preved skuhali.

Napotki za kuhanje sous-vide
= Porcije
- Upostevajte kolicine in velikosti kosov, navedene v
priporo¢enih nastavitvah. Pri vecjih koli¢inah in ko-
sih prilagodite Cas priprave.
— V aparatu lahko kuhate sous-vide najve¢ 2 kg jedi.
- Navedene koli¢ine zelenjave in sladic ustrezajo ko-
ligini za 4 osebe.
= Jedi lahko pripravljate na najve¢ 2 visSinah za vstavlja-
nje pribora. V ta namen univerzalni pekac¢ vedno vsta-

' Aparat predgreijte.

vite na raven 1, da se v njem nabira kondenzat, ki na-
staja pri pripravi hrane. ReSetke ustrezno vstavite nad
njim.

= Kakovost rezultata priprave je do 100 % odvisna od
lastnosti uporabljenih Zivil. Uporabljajte le sveza zivila
najboljSe kakovosti. Le na ta nadin boste dosegli va-
ren in okusen rezultat priprave.

Vakuumiranje jedi

Da dosezete enakomeren prenos toplote in ¢im boljsi
rezultat priprave, za vakuumiranje uporabite aparat za
vakuumiranje s komoro, ki lahko ustvari 99-odstotni va-
kuum.

Namig: Da preprecite uhajanje plinov iz zivila, npr. npr.
iz zelenjave, Zivila vakuumirajte najve¢ en dan pred pri-
pravo. Plini prepredujejo prenos toplote ali povzrodijo,
da se struktura in obnasanje jedi med kuhanjem spre-
menita zaradi pritiska v vakuumu.

Opomba: Ne uporabljajte termosonde.

1. Jedi zadinite le pol toliko kot obi&ajno.
Med pripravo v vakuumu se arome ne morejo izgubiti.
Obigajne koli¢ine arom, npr. zacimb, zeliS¢ ali Cesna,
bistveno moc&neje vplivajo na okus in ga ojacajo.
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Namig: Ze z majhnim ko$ékom masla in malo soli
lahko v vreCki za vakuumsko pakiranje ojaCate narav-
ne arome kakovostnih Zivil.
Razli¢ni dodatki vplivajo na pripravo jedi:
- Sol in sladkor skrajSata Cas priprave.
- Zaradi kislih zivil, npr. limoninega soka ali kisa, so
jedi trdnejse.
- Alkohol in ¢esen dasta jedem neprijeten priokus.
2. Da napolnite vre¢ko za vakuumsko pakiranje, rob
vreCke zavihajte za 3-4 cm in jo postavite v posodo,
npr. v merilno posodo.
Ko polnite vre€ko za vakuumsko pakiranje, pazite, da
na obmodcju zvara na vrecki ne bo ostankov Zivil.
3. Pred pripravo hrane preverite, ali je vakuum v vrecCki
ustrezen.
V ta namen upoStevajte naslednje tocke:
-V vakuumski vrecki ni zraka.
- Zvar je brezhibno zaprt.
-V vakuumski vrecki ni luken;.
- Kosi mesa ali ribe, vakuumirani skupaj, ne smejo
_ biti stisnjeni tesno skupaj.
4. Ce vakuumska vrecCka ni idealno napolnjena, zivila
prelozite v novo vre¢ko in jih znova vakuumirajte.

Priprava jedi za kuhanje sous-vide
Na skoraj vseh povrsinah zivil so klice.

/\ OPOZORILO - Nevarnost ogrozenosti zdravja!

Kuhanje sous-vide poteka pri nizkih temperaturah. Ce

ne upostevate navodil za uporabo in higienskih ukrepov,

je lahko zdravju Skodljivo.

» Uporabljajte le popolnoma neoporedna sveza zivila
najboljSe kakovosti.

» Umijte in razkuZzite si roke.

» Uporabljajte rokavice za enkratno uporabo ali kleS¢e
za kuho ali zar.

» Obcutljiva zivila, npr. perutnino, jajca in ribe, pripra-
vljajte Se posebej previdno.

» Zelenjavo in sadje temeljito operite in/ali olupite.

» PovrSine in deske za rezanje morajo biti Ciste.

» Za razliCne vrste zivil uporabljajte razlicne deske za
rezanje.

» Hladilno verigo prekinite samo na kratko, da pripravi-
te Zivila.

» Vakuumirane jedi hranite v hladilniku najve¢ 24 ur,
dokler jih ne za¢nete pripravljati.

» Po pripravi jedi takoj pojejte in jih ne shranjujte dalj
Casa, niti v hladilniku ne. Jedi niso primerne za pogre-
vanje.

» Da unicite klice, vakuumirano in Se ne kuhano jed za
najve¢ 3 sekunde potopite v vrelo vodo.

v Sestavine so skoraj brez klic in higieni¢no pripravlje-
ne za kuhanje sous-vide.

Kuhanje jedi sous-vide

Zahteve

= Jed je vakuumirana. — Stran 47

= Jed je pripravljena. — Stran 48

1. Jed polozite na resetko.
Da doseZete enakomerno porazdelitev toplote v jedi,
vakumiranih jedi ne polagajte na reSetko vec plasteh
ali tesno skupaj.
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3.

Da prestreZete kondenzat, ki kaplja z jedi, univerzalni

pekal vstavite na raven 1.

POZOR - Nevarnost poskodb pohistva

» Za nadin priprave sous-vide rezervoarja za vodo ne
napolnite drugic.

Aparat nastavite v skladu s priporocenimi nastavitva-

mi.

PriporoCene nastavitve veljajo za eno polnjenje rezer-

voarja za vodo. Na sploSno za popolnoma napolnjen

rezervoar za vodo glede na temperaturo veljajo nasle-

dnja maksimalna trajanja priprave:

Temperaturav °C Maks. trajanje v minutah
50 270

60 210

70 150

80 120

90 90

/\ OPOZORILO - Nevarnost oparin!

VroCa voda se med pripravo zbira na vakuumski vred-

Ki.

» Vakuumsko vrec¢ko s krpo previdno dvignite, da vo-
da odtece v univerzalni peka¢ ali posodo za kuha-
nje.

» Vakuumsko vre¢ko previdno odstranite s prijemal-
ko.

Po pripravi po&akajte, da se notranjost pecice ohladi,
in nato z gobico obriSite vodo.

Vrecko za vakuumsko pakiranje obriSite in jo polozite
v Cisto posodo.

Vre¢ko za vakuumsko pakiranje odprite s Skarjami.
Vso hrano in tekod&ino stresite v posodo.

Iz soka ali marinade lahko pripavite omako.
Pripravite jed za postrezbo.

Jed Napotki za pripravo

Meso - Da preprecite brizganje mascobe,
meso otrite s kuhinjsko krpo, preden
polozite meso v vrocCe olje.

- Meso na veliki vrogini za nekaj se-
kund popecite na vsaki strani. Meso
tako dobi skorjo in obi¢ajno aromo
pecenja, ne da bi se prevel speklo.

Riba - Ribo zadinite in jo prelijte z vro¢im
maslom.

- Da riba dobi skorjo in okus po pece-
nju, ribo za nekaj sekund popecite na
vsaki strani.

- Ce po kon¢anem kuhanju sous-vide
Se ni dosezena ustrezna stopnja pri-
prave, ¢as popekanja podaljSajte.

- Ribo postrezite na predogretih krozni-
kih in z vro€o omako ali maslom, ker
kuhanje sous-vide poteka pri nizkih
temperaturah.

Zelenjava - Da dosezete okus po pecenju, zele-
njavo na kratko popecite.
- Zelenjavo zaclinite ali zmeSajte z dru-
gimi sestavinami.




Priporo€ene nastavitve za kuhanje sous-vide

Tako vam bo uspelo sl

Jed Pribor/posoda Nacin Tempera- Stopnja pare Trajanje v Nasveti za kuhanje
gretja turav °C min. sous-vide
Goveji file, v kosu, kr- ResSetka ] 58 - 90 Vakuumirajte z ma-
vav, debelina 3-4 cm + slom in rozmarinom.
Univerzalni pe-
kac
Goveji file, v kosu, ResSetka ] 65 - 80 Vakuumirajte z ma-
srednje pecen, debeli- + slom in rozmarinom.
na 3-4 cm Univerzalni pe-
kac
Racja prsa, po 300 g Resetka ] 62 - 70 Zarezite v plast ma-
+ S¢obe, mesno stran
Univerzalni pe- potresite z malo po-
kad pra in soli ter vakuu-
mirajte s koSCkom
pomaranc¢ne lupine.
Ribiji file, debelina 2-3 Resetka | 65 - 25 Vakuumirajte z ma-
cm, npr. losos, pole-  + slom in malo soli.
novka Univerzalni pe-
kac
Sampinjoni, narezani  ReSetka [l 85 - 20-25 Vakuumirajte z ma-
na Cetrting, 500 g + slom, rozmarinom,
Univerzalni pe- malo ¢esna in soljo.
kaC
Korenje, v rezinah de- Resetka [l 90 - 70-80 Namig za recept: va-
beline 0,5cm, 600g + kuumirajte s poma-
Univerzalni pe- ran¢nim sokom, kari-
kac jem in maslom.
Krompir, oluplien, na- ReSetka L] 95 - 35-45 Namig za recept: va-
rezan na Getrtine, + kuumirajte z maslom
800 g Univerzalni pe- in soljo. Primeren za
kac nadaljnjo pripravo,
npr. za solato.
Ananas, v rezinah de- ReSetka [l 85 - 70-80 Namig za recept: va-
beline 1,5¢cm, 400g  + kuumirajte z maslom,
Univerzalni pe- medom in vanilijo.
kaC
Jabolka, olupliena, v ReSetka [l 85 - 15-25 Namig za recept: va-
rezinah debeline + kuumirajte s karamel-
0,5 cm, 2-4 kosi Univerzalni pe- no omako. Najprimer-
kaC nejSe so Cvrste sorte
jabolk, npr. jonagold
ali boskop.
Vanilijina omaka 0,51 ReSetka [l 82 - 15-25 Namig za recept:
+ 0,51 mleka, 1 jajce,

Univerzalni pe-
kac

3 rumenjake, 80 g
sladkorja, sredico
enega stroka vanilije
zmesSajte in vakuumi-
rajte.

Razkuzevanje in higiena
Razkuzite lahko brezhibno in na vrocino odporno poso-

do ali otroSke stekleni¢ke. Postopek ustreza standardne-

mu prekuhavanju.

Razkuzevanje steklenick

1. Takoj po pitju ocistite steklenicke s SCetko za stekleni-

ce.

2. Stekleni¢ke odistite v pomivalnem stroju.

3. StekleniCke zlozite v posodo za soparjenje velikosti
XL tako, da se med seboj ne dotikajo.

4. Zazenite program "Razkuzevanje".

5. StekleniCke obriSite s Cisto krpo.

6. Po razkuzevanju obriSite aparat.

Napotki za razkuzevanje

UpoStevajte naslednje informacije, kadar razkuzujete po-

sodo.
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=V aparatu lahko pripravite kozarce za marmelado ali
za vlaganje in pokrovcke.

= Marmelado lahko naknadno obdelate, da podaljSate
njeno obstojnost.

Priporo¢ene nastavitve za higieno

= RazkuZujte le toplotno obstojno posodo, primerno za
uporabo s paro.

» Uporabljajte le brezhibne, Ciste kozarce in pokrovéke.

= Najbolje je, da posodo pred razkuzevanjem odistite v
pomivalnem stroju.

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.
RazkuZevanje &iste poso- Perforirana posoda 2 100 - 15-20

de za soparjenje

Vzhajanje testa
V aparatu kvaseno testo vzhaja hitreje kot na sobni tem-
peraturi in se ne izsusi.

Zahteva: Notranjost pecice je hladna.

1. Vstavite reSetko.

2. Testo v skledi postavite na resetko.
Sklede ne pokrijte.

Priporoéene nastavitve za vzhajanje testa

3. Aparat nastavite v skladu s priporo¢enimi nastavitva-
mi.
Podatki so okvirni. Temperatura in ¢as vzhajanja sta
odvisna od vrste in koli¢ine sestavin.

4. Med vzhajanjem ne odpirajte vrat aparata, ker sicer iz
pedice uhaja vlaga.

5. Pred peko obriSite notranjost pecice do suhega.

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.

Testo z veliko masCobe, Skleda na reSetki 2 40-45 - 40-90

npr. panettone

Bel kruh Skleda na reSetki 2 35-40 - 30-40

Pogrevanje = Uporabite plitvo in Siroko posodo. V hladni posodi se

Z dodajanjem pare Nezno pogrejte jedi. Okus in videz
jedi sta enaka kot pri sveze pripravljeni jedi. Lahko tudi
popedete pekarske izdelke od prejSnjega dne.

Napotki za pogrevanje

= Uporabljajte odkrito toplotno obstojno posodo, pri-
merno za uporabo s paro.

Priporo¢ene nastavitve za segrevanje in pogrevanje

¢as pogrevanja podaljsa.

= Posodo postavite na resetko.

= Jedi, ki jih ne pripravljate v posodi, polozite neposre-
dno na reSetko na ravni 2, npr. Zemljice.

= Jedi ne pokrivajte.

= Med pogrevanjem ne odpirajte vrat pecice, ker sicer
iz pecice uide veliko pare.

= Po pogrevanju obriSite notranjost pedice in posodo za
kondenzat do suhega.

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.

Jed na krozniku, ohlaje-  Odkrita posoda 2 120-130 - 15-25

na, 1 porcija

Pica, pecena, ohlajena Resetka 2 170-180 ' - 5-15

Zemljice, bageta, peGeno Resetka 2 150-160 ' - 10-20

Pica, peCena, zamrznjena ReSetka 2 i 170-180 ' - 5-15

Zemljice, bageta, pete-  Redetka 2 i 160-170 * - 10-20

no, zamrznjeno

Ohranjanje toplote

Napotki za ohranjanje toplote

= Ce uporabite nadin gretja "Ohranjanje toplote", pre-
precite nastajanje kondenzata. Notranjosti pecice vam
ni treba brisati.

= Jedi ne pokrivajte.

= Jedi ne hranite na toplem vec kot 2 uri.

' Aparat predgrejte.
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= UpoStevajte, da se nekatere jedi Se naprej kuhajo,
medtem ko jih hranite na toplem.

Razli¢ne stopnje dovajanja pare so primerne za ohranja-
nje toplote naslednjih jedi:

= Stopnja 1: kosi peenke in hitro pecena Zzivila

= Stopnja 2: narastki in priloge

= Stopnja 3: enolonc&nice in juhe



30.8 Testne jedi

Informacije v tem razdelku so namenjene preizkuSeval-
nim ustanovam za lazje preizkuSanje aparata v skladu z
EN 60350-1.

Peka

= Nastavitvene vrednosti veljajo za vstavljanje v hladno
pecico.

= Upostevajte navodila za predgretje v priporo&enih na-
stavitvah. Nastavitvene vrednosti veljajo brez hitrega
segrevanja.

= Za peko najprej uporabite najnizjo navedeno tempera-

turo.
= Peciva, ki ste jih na pekacih ali v modelih vstavili isto-
¢asno, mogoce ne bodo pripravljena ob istem &asu.

Priporo€ene nastavitve za peko

Tako vam bo uspelo sl

= ViSina vstavljanja pri peki na 2 ravneh:
— Univerzalni pekad: viSina 3
Plitvi pekac: visina 1
- Modeli na reSetki:
Prva resetka: viSina 3
Druga reSetka: viSina 1
= ViSina vstavljanja pri peki na 3 ravneh:
— Plitvi pekac: viSina 5
— Univerzalni pekag: viSina 3
— Plitvi pekac: visina 1
= Vodni biskvit
- Ce pecete na 2 ravneh, tortna modela na reSetkah
razporedite drugega nad drugim.
— Namesto reSetke lahko uporabite tudi pekac Air
Fry, ki ga nudimo.

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.
Brizgano pecivo Plitvi pekac 3 (] 140-150 ' - 25-40
Brizgano pecivo Plitvi pekad 3 140-150 ' - 25-40
Brizgano pecivo, 2 ravni  Univerzalni peka¢  3+1 140-150 ' - 25-40
+
Plitvi pekac
Brizgano pecivo, 3 ravni  2x 5+3+1 130-140 ' - 35-55
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekad
Tortice Plitvi pekad 3 | 160 ! - 20-30
Tortice Plitvi pekad 3 150 ° - 25-35
Tortice, 2 ravni Univerzalni pekaé  3+1 150 ! - 25-35
+
Plitvi pekac
Tortice, 3 ravni 2x 5+3+1 140 ° - 35-45
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekad
Vodni biskvit Model z odstranlji- 2 (] 160-170 2 - 25-35
vim robom
@ 26 cm
Vodni biskvit Model z odstranlji- 2 160-170 2 - 30-40
vim robom
@ 26 cm
Vodni biskvit Model z odstranlji- 2 1. 150-160 1 1. 10
vim robom 2. 150-160 izklopljeno 2. 20-25
@ 26 cm
Vodni biskvit, 2 ravni 2X 3+1 150-170 2 - 30-50
Model z odstranlji-
vim robom
@ 26 cm

Kuhanje v sopari

Univerzalni pekag& vstavite eno raven pod perforirano po-
sodo velikosti XL, Ce je tako navedeno v priporocenih
nastavitvah.

Visine za vstavljanje pribora

Visine vstavljanja pri kuhanju v sopari na eni ravni

= Uporabite najvec 2,5 kg.

= Perforirana posoda za soparjenje, velikost XL: viSina 3

' Aparat predgrevajte 5 minut. Ne uporabljajte funkcije hitrega segrevanja.

2 Aparat predgrejte. Ne uporabljajte funkcije hitrega segrevanja.
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Visine vstavljanja pri kuhanju v sopari na dveh ravneh
= Na vsaki ravni uporabite najvec 1,8 kg.

Priporo¢ene nastavitve za kuhanje v sopari

» Perforirana posoda za soparjenje, velikost XL: viSina 5
= Perforirana posoda za soparjenje, velikost XL: visina 3

Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C pare min.
Grah, zamrznjen, dve po- 2x 5+3+1 100 - -
sodi Posoda za soparje-
nje, velikost XL
+
Univerzalni pekac
Brokoli, svez, 300 g Posoda za soparje- 3 100 2 - 8-9 3
nje, velikost XL
Brokoli, sveZ, ena poso- Posoda za soparje- 3 100 2 - 10-11 3
da nje, velikost XL
Peka na zaru
Priporo€ene nastavitve za peko na zaru
Jed Pribor/posoda Visina Nacin Temperaturav  Stopnja  Trajanje v
gretja °C/stopnja zara pare min.
Opeden toast Resetka 5 & 3¢ - 4-6

31 Navodila za montazo

Pri montazi aparata upostevajte te informacije.

mm
—r

31.1 Splosna navodila za namestitev

Upostevajte ta navodila, preden zaCnete z
vgradnjo aparata.

® Samo strokovna namestitev v skladu s temi
navodili za montazo zagotavlja varno upora-
bo. Za skodo, ki nastane zaradi napacne
vgradnje, odgovarja monter.

m RocCaja vrat ne uporabljajte za prenasanje ali

vgradnjo.

® Po razpakiranju preverite aparat. V primeru
poskodb pri prevozu ga ne prikljucite.

® Pred zagonom aparata iz notranjosti pecice

in z vrat odstranite embalazo in lepilne folije.

m Upostevajte navodila za vgradnjo delov pri-
bora.

= \/gradno pohiStvo mora biti odporno na tem-
peraturo do 95 °C, Celne plos¢e sosednjih
pohistvenih elementov pa do 70 °C.

m Aparata ne vgradite za okrasna ali pohiStve-
na vrata. Obstaja nevarnost zaradi pregreva-
nja.

m Pred vstavitvijo aparata opravite izreze na
pohistvu. Odstranite zagovino. Delovanje ele-
ktricnih komponent je lahko oslabljeno.

® Aparat naestite na vodoravno povrsino.

m Priklju¢na vti¢nica aparata mora biti v ozna-
¢enem obmocju @ ali zunaj vgradnega pro-
stora.

" Testiranje je konc¢ano, ko je na najhladnej$em mestu dosezeno 85 °C (glejte IEC 60350-1).

2 Aparat predgrejte.

3 Primerljiva stopnja kuhanje med referenénim poskusom in glavnim poskusom je dosezena, ko se referenéni poskus kuha 5

minut (izvedeno, kot je opisano v IEC 60350-1).
4 Aparata ne predgrevajte.
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1 Nepritrjeno pohistvo je treba pritrditi na ste-
1.no z obi¢ajnim kotnikom [

[br~
320
60
{180 v
L DA
50 a

® Pri aparatih s premic¢no upravljalno plos¢o
pazite na to, da upravljalna plosc¢a pri izvleku
ne zadene sosednjih kosov pohistva.

= Nosite zaSCitne rokavice, da se ne urezete.
Deli, ki so dostopni med sestavljanjem, ima-
jo lahko ostre robove.

= Dimenzije na slikah v mm.

/N OPOZORILO - Nevarnost elektri¢nega
udara!

Po vgradnji aparata odprtine na zadnji steni
aparata ne smejo biti dostopne otrokom, niti
skozi spodaj namescene predale in kuhinjske
omare. To morate zagotoviti z vgradnjo. V pri-
meru kuhinjskega otoka je potrebna zaprta za-
dnja stena.

/N OPOZORILO - Nevarnost: magnetizem!

Pozor, magnetizem
& Opozorilo za osebe s srénim spodbuje-

valnikom

V upravljalnem polju so vstavljeni trajni magne-

ti. Ti lahko vplivajo na delovanje elektronskih

vsadkov, npr. sr¢nih spodbujevalnikov ali inzu-

linskih Crpalk.

» Osebe z elektronskimi vsadki morajo biti od
upravljalnega polja oddaljene vsaj 10 cm.

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Uporaba podaljSanega elekiricnega kabla in

nedovoljenih adapterjev je nevarna.

» Ne uporabljajte podaljskov ali elektricnih raz-
delilnikov.
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» Uporabljajte samo adapterje in omrezne pri-
kljuCne vode, ki jih je odobril proizvajalec.

» Ce je omrezni prikljuéni vod prekratek in
daljsi omrezni priklju¢ni vod ni na voljo, se
obrnite na usposobljenega elektriCarja, ki bo
prilagodil hiSno instalacijo.

POZOR

Ce aparat prenaSate tako, da drzite za roCaj
vrat, se ta lahko odlomi. RocCaj vrat ne zdrzi te-
Ze aparata.

» Aparata ne prenaSajte ali drzite za roCaj vrat.

31.2 Dimenzije aparata
Tu najdete dimenzije aparata

\5)\ Vel

48
~J=

31.3 Vgradnja pod delovni pult

Pri vgradnji pod delovni pult upostevajte dimenzije za
vgradnjo in navodila za vgradnjo.

= min. 550
U

560+8

m Za prezradevanje aparata mora imeti vmesno dno
prezraCevalno odprtino.

= Delovni pult mora biti pritrjen na vgradno pohistvo.

» Upostevajte morebitna navodila za montazo kuhalne
plosde.

= Upostevajte nacionalna navodila za vgradnjo kuhalne
plosde, Ce se razlikujejo.
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31.4 Vgradnja pod kuhalno plos¢o

Ce je aparat name$&en pod kuhalno plo§&o, upostevajte najmanj$e mere, po potrebi vkljuéno s spodnjo konstrukci-

jo.
i { w%
— * %
b
600"

Y L
o zzzzzzz;zZ)

Zaradi nujne najmanjSe razdalje [b] znaSa najmanjSa debelina delovnega pulta [al.

Tip kuhalne plosce a nataknjena v mm a plosko vgrajena v mm bvmm
Indukcijska kuhalna plos¢a 37 38 5
Celotna indukcijska kuhalna 47 48 5
plos&a

Plinska kuhalna plo$c¢a 27 38 51
Elektricna kuhalna ploséa 27 30 2

31.5 Vgradnja v visoko omaro

Pri vgradnji v visoko omaro upostevajte dimenzije za
vgradnjo in navodila za vgradnjo.

% % S min. 35
4‘ e
min. 35 g4
-
min. 550\/ =
min. T
585590 min. 35
max. |-
595
Ty m' I I
-] \/ﬁ C—— 7

m Za prezradevanje aparata morajo imeti vmesne stene
prezraCevalno odprtino.

= Aparat vgradite le tako visoko, da lahko brez tezav
dosezete pribor.

31.6 Vgradnja dveh aparatov drugega nad
drugim

Aparat lahko vgradite tudi nad drug aparat ali pod nje-
ga. Pri vgradnji upostevajte dimenzije za vgradnjo in na-
vodila za vgradnjo aparatov drugega nad drugim.

7 min. 550 ~min. 35| min. 35
e S i‘k
min. ?
585 590
max. | _
595"
T

m Za prezradevanje aparatov morajo imeti vmesna dna
prezracevalno odprtino.

= Da zagotovite ustrezno prezraevanje obeh aparatov,
mora biti v obmodju podstavka prezradevalna odprti-
na velikosti najmanj 200 cm2. V ta namen izrezite
okrasno letev podstavka ali namestite prezracevalno
reSetko.

" Upostevajte nacionalna navodila za vgradnjo kuhalne plo$ce, ¢e se razlikujejo.
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= Pazite, da bo zagotovljena izmenjava zraka, kot je pri-
kazano na skici.

= Aparata vgradite le tako visoko, da lahko iz njiju brez
tezav odstranite pribor.

31.7 Kotna vgradnja

Pri vgradnji v kot upoStevajte mere za vgradnjo in navo-
dila za vgradnjo.

00 oo\

min.
4 45

= Da se bodo vrata aparata lahko odpirala, pri kotni
vgradnji upostevajte najmanjSe dimenzije. Dimenzija
[al je odvisna od debeline licnice pohistva in rocaja.

31.8 Elektri¢na prikljuéitev

Za varno prikljuditev aparata na elektriko upoStevajte ta
navodila.

= Aparat spada v zaScitni razred | in ga lahko uporablja-
te le z ozemljitvenim prikljuckom.

= Varovalka mora ustrezati podatku o moci na tipski
ploscici in lokalnim predpisom.

= Med montaznimi deli aparat ne sme biti pod napeto-
stjo.

= Aparat je dovoljeno prikljuditi le s prilozenimi prikljuc-
nimi kabli.
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= Prikljuéni kabel morate natakniti na zadnjo stran apa-
rata, da se zaslisi klik. 3 m dolg priklju¢ni kabel lahko
kupite na pooblas¢enem servisu.

|
=1

= Prikljucni kabel je dovoljeno nadomestiti le z original-
nim kablom. Tega lahko kupite na pooblaséenem ser-
visu.

= 7 vgradnjo je treba zagotoviti, da se aparat ne bo do-
tikal sosednjih povrsin.

= Ce zaslon aparata ostane temen, ni pravilno priklju-
¢en. Aparat odklopite z elektricnega omreZzja in preve-
rite prikljucitev.

L1 brown
[ N blue
i @green/yellow U

Prikljucitev aparata na elektriko z varnostnim
vticem

Opomba: Aparat lahko prikljuCite le na varnostno vtic¢ni-
co, namesceno v skladu s predpisi.

» Vti¢ vtaknite v varnostno vti¢nico.
Ko je aparat vgrajen, mora biti omrezni vti¢ elektricne-
ga kabla prosto dostopen, ¢e pa to ni mogoce, mora
biti v elektri€ni napeljavi vgrajena naprava za prekini-
tev toka v skladu s predpisi 0 postavitvi.

Prikljucitev aparata na elektriko brez
varnostnega vtica

Opomba: Orodje lahko priklju¢i samo pooblascen stro-
kovnjak. Pri poSkodbah zaradi napacne prikljucitve ga-
rancija ne velja.

V elektri¢ni napeljavi mora biti vgrajena naprava za pre-
kinitev toka v skladu s predpisi 0 postavitvi.

1. Identificirajte fazni in nevtralni (,,ni¢elni*) vodnik v vti¢-
nici.
Z napacnim priklopom lahko aparat posSkodujete.
2. Aparat prikljudite v skladu s prikljuéno shemo.
Za napetost glejte tipsko ploscico.
3. Zile elektri¢nega priklju¢nega kabla prikljucite glede
na barvne oznake:
» zelena-rumena = za&Citni vodnik @
» modra = nevtralni (,nicelni*) vodnik
» rjava = faza (zunanji vodnik)
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31.9 Vgradnja aparata
1. Aparat potisnite do konca in ga poravnajte na sredi-

no.

\

&

2. Aparat pritrdite z vijaki.

\

—
v

Ik

Opomba: Reze med delovno plosc€o in aparatom ne

smete zapreti z dodatnimi letvami.

Na stranicah vgradne omare ne smejo biti namesc&ene
letve za zaSdito pred toploto.

31.10 Pri kuhinjah brez ro€ajev z navpicéno

prijemno letvijo:

1. Na obeh straneh namestite primeren vlozek, da pre-
krijete morebitne ostre robove in omogodite varno

montazo.

2. Vlozek pritrdite na pohistveni element.

56

3. Najprej naredite izvrtino v vlozek in pohistveni ele-

ment, da omogocite pritrditev z vijakom.

RN

31.11 Demontaza aparata

1. Odklopite aparat z elektricnega napajanja.
2. Odvijte pritrdilne vijake.
3. Aparat nekoliko privzdignite in ga povsem izvlecite.
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