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COSORI RECEPTKONYVEK

Fontos szamunkra, hogy megannyi receptdtletet biztositsunk a forrdlevegds sutéshez, ezért
leforditottuk magyar nyelvre a Cosori receptkdnyveket.

Itt taldlja a magyar nyelvi Cosori online receptkonyveket:
www.cosori.hu/receptkonyvek

Szamunkra fontos kormyezetunk védelme, ezért azt szeretnénk kérni, hogy fontolja meg, mielétt
kinyomtatja a receptkonyvet. Az online receptkonyvek haszndlataval fakat menthetunk meg és
hozzdjarulhatunk a fenntarthatosaghoz.

GARANCIALIS INFORMACIOK

A JPK Trading Kft. minden Cosori termekére a vasarlasi datumtol szamitott 2 év garanciat vallal.

A jotallas eérvényesitéséhez ket dokumentumra lesz szuksége:
-A vasarlast igazolo szamlara és
-A csomagban talalhato Jotallasi jegyre.

Ne aggddjon, ha esetleg a boltban, ahol a terméket vasarolta, nem toltottek ki elére a Jotallasi jegyet.
Mi akkor is segitiink, ha azt kizarodlag On tdlti ki és mellé csatolja a szamlat.

UGYFELSZOLGALAT

A Cosori-nal mi nap mint nap azért dolgozunk, hogy On maximalisan meg legyen elégedve
a termékunkkel. Ha barmilyen kérdese, észrevétele van a termeékkel kapcsolatban, forduljon
hozzank bizalommal.

Email: hello@cosori.hu
Telefonszam: +36 1 451 88 21

A megkereséshez kérjuk keszitse eld a vasarlast igazolo szamlat és a kitoltott Jotallasi jegyet.

FORGALMAZO

JPK Trading Kft.

4244, Ujfehérto, Széchenyi utca 218.
Magyarorszag



FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Kérjiik olvassa el és tartsa be a kovetkez6 alapvetd biztonsagi szabalyokat!

Biztonsagi tudnivaldok

Ne érintse meg a forro feliileteket!
Haszndlja a fogantyut!

Csak akkor nyomja meg a kosar
kiold6 gombjat, ha a kosar tartéja a
pulton, vagy mas héallé vizszintes
felilleten nyugszik!

A fogantyt a belsé kosarhoz van
régzitve, nem a kiils6hoéz. Ha
megnyomja a kosar kioldé gombjat
a kuls6 kosar leesik.

Ne takarja el a szell6z6-
nyilasokat, rajtuk keresztil forré
g6z tavozik a hasznalat soran!
Kezét és arcat ne tegye a nyilasok
kozelébe!




Altalanos biztonsag

« Ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a sutot
vagy a halozati csatlakozot!

« Kuldondsen ugyeljen a sutd kozelében
tartézkodod gyermekekre!

« Huzza ki a halozati csatlakozot, ha a sutd nincs
haszndlatban, vagy szeretné megtisztitani!
Hagyja lehulni a sutdt, mieldtt barmilyen
részegyseget eltavolitana vagy behelyezné!

« Ne hasznalja a sutét, ha az hibas, torott illetve
ha a halozati vezetéke vagy csatlakozodja sérult!
Hivja Vevészolgalatunkat! (lasd 7. oldal).

e Ne haszndljon nem eredeti alkatrészeket és
kiegészitdket, mivel azok sérulést okozhatnak!

e Ne haszndlja kultéren!

« Ne helyezze a sutdt, vagy barmely részegységét
mukodoé/forrd tuzhelyre vagy sutdbe!

« Legyen kuldonosen korultekintd, ha mozgatja
a sutoét (ill. kiveszi a kosarat), mivel forrd olajat
vagy egyeéb forrd folyadékot tartalmazhat!

« Ne hasznaljon fém suroloszivacsot a
tisztitashoz! A szivacsrol levalo fémdarabok
miatt a késédbbiekben dramutést szenvedhet.

e Ne helyezzen semmit a sutd tetejére.
« Ne taroljon semmit a sutében.

« Csak a kézikonyvben lefrtaknak megfelelden
hasznalja a sutét!

e Kereskedelmi célra nem hasznalhato. Csak
haztartasi célra hasznaljal

Siteés kozben

A suté6 kizardlag forrd levegdvel mukodik.
Soha ne toltse meg a kosarat olajjal, vagy egyéb
zsiradékkall

Soha ne haszndlja a sutdt a kosar nélkull

Ne rakjon tul sok ételt a sutdbe és ne rakjon bele
férm eszkozoket!

Ne helyezzen papirt, kartont, nem héalld
muanyagot vagy hasonlé anyagokat a sutébel
Hasznalhat sutdpapirt vagy alufoliat

Soha ne tegyen sutépapirt a sutébe étel nélkul. A
levegd keringése miatt a papir felemelkedhet és
megérintheti a futdspiralokat!

Mindig hasznaljon h6allo edényeket! Legyen
rendkivul 6vatos, ha nem fémbdl, vagy tvegbdl
készult edényeket hasznall

Tartsa tavol a sutdt gyulékony anyagoktol
(flggdny, asztalteritd stb.)! Hasznalja sik, stabil,
hoallo feluleten, hoforrasoktol és folyadékoktol
tavoll

Azonnal kapcsolja ki és huzza ki a stitdt, ha sotét
fustot lat kijonni beldle. A fehér fust normalis
jelenség, amelyet a zsir felmelegitése, vagy az
étel froccsenése okoz, de a sotét fust azt jelenti,
hogy az étel ég, vagy elektromos probléma van
Varja meg, amig a fust eloszlik, mieldtt kihuizza
a kosarakat. Ha az ok nem az égett étel volt,
forduljon Vevészolgdlatunkhoz! (1asd 7. oldal)

Ne hagyja felugyelet nélkul a mukodo sutdt!
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Halozati csatlakozas

« Ne hagyja, hogy a halézati kabel (vagy
barmilyen hosszabbitd) lelégjon az asztal
vagy pult szélérdl, és az ne érjen forrd
feliilethez!

Megjegyzés: Ez a sutd rovid haldzati kabellel
van ellatva, hogy csokkentse az 0sszegabalyodas
vagy megbotlas kockazatat. Ovatosan hasznalja
a hosszabbito kabeleket. A hosszabbitd kabel
névleges elektromos teljesitrényének meg kell
felelnie a std névleges teljesitményének.

Elektromagneses mezék (EMF)

A Cosori forrdlevegés sitd megfelel az
elektromagneses mezokre (EMF) vonatkozd dsszes
szabvanynak. Ha megfelelden és a jelen hasznalati
utmutatoban leirtak szerint kezelik, a jelenleg
rendelkezésre allo tudomanyos bizonyitékok
alapjan a készulék biztonsagosan hasznathato.

A\ VIGYAZAT!

220-240V
% 120V, 60Hz

TANULMANYOZZA ES ORIZZE MEG
EZEKET AZ UTASITASOKAT!




ISMERJE MEG SUTOJET

Az On Cosori forrdlevegds siitdje gyors, 360°-o0s légkeringetd technoldgiat haszndl, hogy kevés
olajjal vagy olaj nélkul is suthessen, igy gyorsan ropogos, izletes ételeket készithet, akar 85%-
kal kevesebb kaldridval, mint az olajsutdkben. Felhasznalobarat, egyérintéses kezeldszerveivel,
tapadasmentes kosaraival és intuitiv, biztonsagos kialakitasaval a Cosori forrdlevegds sutd a
konyhdja sztarja lesz.

Forrolevegos siito

Megjegyzés:

« Ne probalja meg felnyitni a siité tetejét, az nem egy nyithaté
fedél!

« A Kkosarak aluminiumbdl késziilnek, tapadasmentes bevonattal,
PFOA- és BPA-mentesek.

Fogantyu a

Levegd , készulékhazon

beV@jZ?feS D. Kuls6 kosar I Légkivezetés
B vezerlo E. Kosar fogantyu J.  Halozati kabel

képernyd F.  Gombvedd K. Nyéarstarto racs
C.  Belso kosar G. Kosar kioldd gomb L. Nyarsak

1



A KIJELZO

Megjegyzés: Ha megnyom egy gombot egy funkcio, vagy program
haszndlatdhoz, a gomb kékre valt, jelezve, hogy az aktiv. [1.1. dbra]

1.1 abra
Elobeallitasok

Csirke Fagyasztott ételek

Steak Sult burgonya

COSORI

Hal Gyokér-
zoldseg
Rak Zoldseg
Bacon Desszert
Elémelegités Kenyer
Vezérlopanel
COSORI
Id6tartam/ Id6tartam/
hoéomeérséklet homérséklet
csokkentése novelése

Melegen tartas

Valtas az id6 és Ki-/ Inditas/Szunet
a hor{lerse%det Bekapcsolas
szabalyozasa

kozott



A KIJELZO (FOLYTATAS)

Kijelzo

Hoémeérseklet

O A
DU LD
READY (¢ SHAKE))

1do

UZENETEK A KIJELZON

A program véget ért.

(¢ SHAKE))

Emlékeztetd az étel megforditasara
vagy razasara.

Az eldmelegités befejezddott, a sutd uzemkesz.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Kicsomagolas, beilizemelés

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot

a sutorol, beleértve az ideiglenes
matricakat is!

2. Helyezze a sutdt stabil, vizszintes, hdallo

feluletre! Tartsa tavol az olyan helyektol
amit a géz karosithat! (példaul falaktol,
vagy szekrényektol).

Megjegyzés: Hagyjon legalabb 13 cm-t a sutd
mogott és felett! [2.1. dbra] Hagyjon elegendd
helyet a kosarak eltavolitdsahoz!

3. Afogantyu segitségével huzza ki
a kosarakat. Tavolitson el minden
muanyagot a kosarakbol!

4. Nyomja meg a kosarkioldd gombot
a bels® kosar és a kulsd kosar
elvalasztasahoz!

5. Mindkét kosarat alaposan mossa ki
mosogatogeéppel vagy karcmentes
szivaccsall

6. Enyhén nedves ruhaval tordlje le a suitd
belsejét és kulsejet. Torléruhaval tordlje
szarazral

7. Helyezze vissza a kosarakat a sutédbe!

13cm

2.1abra

Préobaiizem

A prébauzem segit megismerkedni a sutével,
megbizonyosodni arrdl, hogy megfelelden
mukodik, és megtisztitja az esetleges
maradvanyoktol a folyamat soran.

1. Gyo6zddjon meg arrdl, hogy a sutd
kosarai uresek, és csatlakoztassa a
készuléket az elektromos haldzathoz!

2. Nyomja meg a Preheat gombot! A
kijelzén "205°C" és "5 MIN" felirat lathato.

3. Nyomjamega Pll gombot az
eldmelegités megkezdésehez! Az
elémelegités veget a sutd sipolassal jelzi.

4. Huzza ki a kosarakat és hagyja ¢ket hilni
5 percig! Ezutan helyezze vissza az ures
kosarakat a sutébe!

5. Nyomja meg a e gombot a Steak
beallitas kivalasztasahoz! A kijelzd
“205°C" és "6 MIN" feliratot mutat.

6. Nyomja meg kétszer a Temp/Time
gombot! Az id6 villogni fog a kijelzédn.
Nyomja meg a - gombot egyszer, hogy
az 1dét 5 percre modositsal

7. Nyomjamega Pll gombot a kezdéshez!.
A folyamat végeét a sutd sipolassal jelzi.

8. Huzza ki a kosarakat és hagyja dket
teljesen kihulni!



Tippek a kosar hasznalatahoz

Csak tisztitashoz vagy f6zés utdn valassza
szet a kosarakat!

A gombvedd vedi a kioldd gombot a
véletlen megnyomastol. Csusztassa
elére a gombveéddt a kioldd gomb
megnyomasahoz! [2.2 abral

Soha ne nyomja meg a kioldé gombot a
kosarak szallitasa kdzben!

Csak akkor nyomja meg a kosarkioldo
gombot, ha a kosarak egy pulton, vagy
barmilyen vizszintes, h6allo feluleten
vannak!

A fogantyu a belsd kosarhoz van rogzitve,
nem a kulsé kosarhoz. [2.3 abra] Ha
megnyomja a kioldd gombot, a kulsd
kosar leesik.

Megjegyzés:

Ne csavarozza le a kosar fogantyujat a
kosarakroll

Tartozeékok megrendeléséhez forduljon
Vevészolgalatunkhoz! (ldsd 7. oldal).

2.2 abra

15
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A SUTO HASZNALATA

Elomelegités

Javasoljuk, hogy melegitse el6 a sutdt, mieldtt ételt tenne bele, kivéve, ha az mar forro.
Eldmelegités nelkul az ételek nem fognak tokeletesen atsulni.

1. Csatlakoztassa a sutdt a halozathoz! Nyomja meg a Q') gombot a bekapcsolashoz!
2. Nyomja meg a Preheat gombot! A kijelzdn “205°C" és "5 MIN" felirat lathato.

3. Szukség esetén, nyomja meg a + vagy — gombokat a homérséklet bedllitdsahoz! Az 1d6
automatikusan allitodik.

Hémérséklet I1dé
205°C 5 perc
200°C 5 perc
195°C 5 perc
190°C 4 perc
185°C 4 perc
180°C 4 perc
170°C 4 perc

165°C és alatta 3 perc

4. Nyomja mega Pl gombot az eldmelegités megkezdésehez!

Az eldmelegités befejeztével a sutd harmat sipol. A kijelzédn a "Ready” felirat jelenik meg:

Megjegyzés: Ha 3 percig egyetlen gombot sem nyom meg, a sutd torli az osszes beallitast, és készenléti
modba 1ép.



Siités
Megjegyzés:

e Ne helyezzen semmit a stité tetejére. Ez megzavarja
a légaramlast és az elkészult étel mindsége nem lesz
megfeleld. [3.1 abra]

A forrdlevegds stité nem olajsttd. Ne toltse meg a
kosarakat olajjal, sutézsirral vagy mas folyadékkal!

Amikor kiveszi a kosarakat a sutébdl, tugyeljen a forro
gdzre, és ne nyomja meg a kosdrkioldo gombot!

3.1 abra

» Bedllithatja az idét (1-60 perc) és a hdmeérsékletet (75°-205°C), hacsak nincs masképp jelezve.

« Az eredmények eltérdek lehetnek. Tekintse meg Referencia-utmutatonkat és
Receptkdnyvunket, ahol segitséget taldl az eldre bedllitott értékek testreszabasahoz a tokéletes
eredmeny erdekében!

Elébesllitds Jel Ala?éﬂfelr}'lezett Alapér.tel"mezett "Il{ézés" i
hémérséklet idé emlékezteté*
Steak (2] 205°C 6 perc -
Csirke y 4 195°C 25 perc -
Hal D 175°C 8 perc -

R4k ] 190°C 6 perc ((SHAKE))
Bacon / 160°C 8 perc -
Fagyasztott étel 3%‘5 175°C 10 perc ((SHAKE))
Siiltburgonya** "] 195°C 25 perc ((SHAKE))

Z6ldség b, 3 150°C 10 perc ((SHAKE))
Gyokérzoldség 4 205°C 12 perc ((SHAKE))
Kenyér x| 160°C 8 perc -

Desszert é 150°C 30 perc -
Elémelegités 205°C 5 perc -
Keep Warm 75°C 5 perc -

* ldsd Az étel razasa (20. oldal).
** |asd a Stitési utmutaté 21. oldalan, hogyan készitsunk sultburgonyat.
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Eldbeallitott siitési programok

Az elébeallitott sutési programokkal egyszertien érhet el tokéletes eredmeényt sutdje hasznalataval.
A programok az adott ételtipus elkészitéséhez valo idedlis homeérséklet és 1d6 bedllitasokat

tartalmazzak.

1. Melegitse el a siit6t (lasd 16. oldal).

2. Ha a sutd kijelzéjén megjelent a
"READY" felirat, tegye az ételt a kosarbal

3. Valassza ki a megfeleld programot!
(lasd 17. oldal).

4. Szukség esetén valtoztasson a sutés
hémeérsékletén és idején! Ezt a sutés
folyaman barmikor megteheti.

a. Nyomja meg egyszer a Temp/Time
gombot! A hdmérséklet villogni
kezd a kijelzén. Nyomja meg a +
vagy — gombot a hdmérséklet
megvaltoztatasahoz! (75°-205°C).

b. Nyomja meg Ujra a Temp/Time
gombot. Az idé villogni kezd a
kijelzon. Nyomja meg a + vagy —
gombot az id6 megvaltoztatasahoz!
(1-60 perc).

Megjegyzés: Az idd vagy a hdmérseklet gyors
noveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg s
tartsa lenyomva a + vagy - gombot.

5. Nyomja mega PIl gombot a sutés
megkezdéséhez!

6. Bizonyos eldbeallitott programok
hasznalatakor razasi emlékezteto jelenik
meg a f6zési 1do felénél. A készulek
Otszor sipol, és a "((SHAKE))" felirat villog
a kijelzon.

a. Vegye ki a kosarat a sutébdl, ugyelve
a forrd gézrel A sutd automatikusan
leall és a kijelzd kikapcsol, amig a
kosarakat vissza nem helyezik.

b. R&azza vagy forgassa meg az ételt!
Ugyeljen arra, hogy ne nyomja meg
a kosarkioldd gombot!

c. Helyezze vissza a kosarakat a sutébel!

Megjegyzés: Ldsd Az étel rdzdsa (20. oldal).
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7. A sutd haromszor sipol, amikor a sutés

befejezddott. A kijelzédn a homeérséklet
€s 1d0 kijelzésénél vizszintes vonalak
lathatok:

8. Szukség esetén haszndlja a melegen
tartas funkciot! Nyomja meg a Keep
Warm gombot. Nyomja meg a + vagy
— gombot az 1d6 megvaltoztatasahoz!
(1-60 perc).

9. Vegye ki a kosarat a sutébdl, ugyelve a
forrd gézre.

10. Tavolitsa el a bels® kosarat a kulsd
kosarbol az étel felszolgalasahoz. A
kosarak szétvalasztasakor:

a. Ugyeljen arra, hogy a kosarak sima
feluleten fekudjenek.

b. Ha a kuls6 kosar aljan forrd olaj
vagy zsir gyult 0ssze, a kifrodccsenés
elkerulése érdekében a belsd kosar
visszarakasa eldtt engedje le azt. [3.2
abra]

11. Tisztitas eldtt hagyja kihalni.




Siités kézi beallitassal
1. Melegitse el a siitét (1asd 16. oldal)

2. Ha a suté kijelzojén megjelent a
"READY" felirat, tegye az ételt a kosarbal

3. Allitsa be a stités hdmérsékletét és
idejet! Ezt a sutés folyaman barmikor
megteheti.

a. Nyomja meg egyszer a Temp/Time
gombot! A hédmeérseklet villogni
kezd a kijelzén. Nyomja meg a +
vagy — gombot a homeérseklet
megvaltoztatasahoz! (75°-205°C).

b. Nyomja meg Ujra a Temp/Time
gombot. Az id¢ villogni kezd a
kijelzén. Nyomja meg a +vagy —
gombot az id6 megvaltoztatasahoz!
(1-60 perc).

Megjegyzés: Az (dS, vagy a hdmeérséklet gyors
noveléséhez, vagy csokkentéséhez nyomja meg és
tartsa lenyomva a + vagy - gombot.

4. Nyomjamega PIl gombot a stutés
elkezdéseéhez!

Megjegyzés:

o Kézi beallitasndl a razasi emlékeztetd funkcio
nem mukodik. Razza, vagy forgassa az ételt a
sutés felenell

e Ha szeretne razast emlékeztetdt, valasszon
egy elébeallitott programot (lasd 15. oldal) és
valtoztassa az iddt és hdmeérséekletet tetszes
szerint.

5. A készulék haromszor sipol, amikor
a sutés befejezddott. A kijelzdn a
hémeérseéklet és 1d0 kijelzesénél vizszintes
vonalak lathatok:

6. Szukség esetén haszndlja a melegen
tartas funkciot! Nyomja meg a Keep
Warm gombot. Nyomja meg a + vagy
— gombokat az id6 megvaltoztatasdhoz!
(1-60 perc).

7. Vegye ki a kosarat a sutébdl, ugyelve a
forrd gézre!

8. Tavolitsa el a bels® kosarat a kulsd
kosarbol az étel felszolgdlasahoz. A
kosarak szétvalasztasakor:

a. Ugyeljen arra, hogy a kosarak sima
feltleten fekudjenek.

b. Ha akulsé kosar aljan forrd
olaj vagy zsir gyult dssze, a
kifroccsenés elkerulése érdekében
a bels® kosar visszarakasa eldtt
engedje le azt. [3.2 abra]

9. Hagyja lehulni tisztitas elott!
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Az étel razasa

Hogyan razzuk az ételt?

» FOzés kdzben vegye ki a kosarat a sutéobdl,
és razza meg, keverje dssze vagy forditsa
meg az ételt.

A. Az étel razasa:

1. Tartsa a kosarat biztonsagi okokbol
kozvetlenul a héallo felulet felett!
Ne nyomja meg a kosarkioldo
gombot!

2. Razza meg a kosarat!
B. Ha a kosar tul nehéz, hogy megrazza:

1. Helyezze a kosarat egy hoallo
tartdra vagy feluletre!

2. Vdlassza szét a kosarakat! Ugyeljen
arra, hogy ne csépogjon folyadék a
belsd kosarboll

3. Ovatosan rdzza meg a belsd
kosarat!

Megjegyzés: Ne hasznalja ezt a modszert, ha
fennall a forrd folyadék kifréccsenésének veszelye!

C. Ha a kosar tul nehéz, hogy megrazza
és forr¢ folyadek is van benne:

1. Helyezze a kosarat egy hoallo
tartdra vagy feluletre!

2. Hasznaljon eszkozt az étel
megiorgatashoz illetve
megkeveréshez!

o Amikor kiveszi a kosarakat, a sutd
automatikusan leall. Biztonsagi
szolgaltatasként a kijelzd kikapcsol, amig a
kosarakat vissza nem helyezik.

« Amint visszahelyezi a kosarakat, a sutés
automatikusan folytatodik.

¢ Kerulje a 30 masodpercnél hosszabb
razast (szinetet), mert a stutd elkezdhet
lehdlni.

20

Mit razzunk?

«  Kisméret(, darabos ételeket, mint pl.
sultburgonya, csirke falatkak.

e Razas nélkul az ételek nem biztos, hogy
ropogosak lesznek vagy egyenletesen
atsulnek.

« Az egyenletes barnulas érdekében mas
ételeket, példaul a steaket megfordithatja.

Mikor razzuk?

« Razza vagy forditsa meg az ételt a sutés
felénél, vagy szukség esetén tobbszor is.

« Egyes elére beallitott programok
razasi emlékeztetdt hasznalnak (lasd:
Elébeallitasok, 17. oldal).

Razas emlékezteto

« Arazds emlékeztetd ot sipolassal
figyelmezteti Ont, és a “((SHAKE))" felirat
villog a kijelzon.

« Hanem tavolitja el a kosarat, a razas
emlékeztetés 1 perc mulva ismeét
sipol, és a kijelzén a "((SHAKE))" felirat
folyamatosan vilagit.

Az emlékeztetd eltiinik, ha kiveszi a
kosarat.



.

Siitési utmutato

Tualtoltés

Ha a kosar tul van toltve, az étel nem sul
meg egyenletesen.

Az ételt nem szabad a belsd kosar ,MAX"
vonala folé tolteni. [3.3 abral

Ne toltse tull

3.3 abra

Olaj hasznalata

Ha egy kevés olajat ad az ételhez, az
ropogosabb lesz. Ne hasznaljon tobbet, 30
ml olajnal.

Az olajspray kivaldoan alkalmas kis
mennyisegu olaj egyenletes felvitelére
minden élelmiszerre.

Tippek

Sutdjében barmilyen fagyasztott ételt
vagy sutdben sutheto ételt elkészithet.

Sutemeények, piték vagy barmilyen
toltelékkel, tésztaval készuld étel
készitéséhez tegye az ételt hoallo
edénybe, mieldtt a kosarakba tenné!

Magas zsirtartalmu ételek kéeszitésekor
a zsir a kosar aljara csopdg. A tulzott
fustképzddés elkertlése érdekében
hasznalat utan 6ntse ki a zsiradékot a
kosarboll

A folyadékban pacolt ételek froccsenést
és felesleges fustot okoznak. Szaritsa
meg/itassa fel a nedvességet az
élelmiszerrdl sutes eldtt!

Siiltburgonya

Adjon hozza 8-15 ml olajat a ropogdssag
érdekében.

Ha nyers burgonyabdl késziti, sutés
elétt aztassa a nyers burgonyat vizbe 15
percre, hogy eltavolitsa a keményitot! Az
olaj hozzaadasa eldtt torldruhaval tordlje
szarazral

Ha ropogdsabb burgonyat szeretne, vagja
aztkb. 0,6 x 7,6 cm-es csikokra.

Megjegyzés: Ha tObbet szeretne megtudni a Cosori konyhdrol, tekintse meg a Receptkdnyvunket és

szakacsaink tippjeit!
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Egyeéb funkcidk

Sziinet

Nyomja meg a PIl gombot a sutés
szuneteltetéséhez! A sutd ledllitja a futést,
a Pl gomb villog mindaddig, amig ujra
meg nem nyomja a folytatashoz.

30 perc inaktivitas utan a sutd kikapcsol.

Ez a funkcio lehetdve teszi a sutési
program szuneteltetését anélkul, hogy
kivenné a kosarakat a sutébodl.

A siités automatikus folytatasa

Ha kihuzza a kosarakat, a sutd
automatikusan leall. A kijelzd biztonsagi
funkcioként ideiglenesen kikapcsol.

Amikor visszateszi a kosarat, a sutd
automatikusan folytatja a sutést a korabbi
bedllitasok szerint.

Automatikus kikapcsolas

Ha a sutének nincs aktiv sutési programja,
torli az Osszes beallitast, és harom perc
inaktivitas utan kikapcsol.

Talmelegedés elleni védelem
e Ha a sut6 tulmelegszik, biztonsagl
okokbdl automatikusan kikapcsol.

« Hagyja teljesen lehdlni a sutdt, mieldtt
Ujra hasznalna.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzés:
* Mindig tisztitsa meg a sutd kosarait a hasznalat

utan!

e Akulso kosar alufoliaval torténd kibélelése
megkonnyitheti a tisztitdst.

1. Kapcsolja ki és huzza ki a készuléket.
Tisztitas eldtt hagyija teljesen kihulni!
Huzza ki a kosarakat a gyorsabb hulés
érdekében!

(

2. Szukség esetén nedves ruhaval torolje le
a készulék kulsejét!

3. A kosarak mosogatogépben moshatoak.
A kosarakat forrd, mosogatdszeres vizzel 4.1abra
és karcmentes szivaccsal is tisztithatja.
Ha szukséges, aztassa be dket!

Megjegyzés: A kosarak tapadasmentes bevonattal
vannak ellatva. Kertlje a fém eszkdzok és surold
hatasu tisztitoszerek hasznalatat!

4. Makacs zsirlerakodasok esetén:

a. Egy kis tédlban keverjen dssze 30 ml
szodabikarbonat és 15 ml vizet, hogy
kenhetd pasztat kapjon!

b. Szivaccsal kenje fel a pasztat a
kosarakra és dorzsolje at ket!
Oblités elétt hagyja hatni a pasztat
15 percig!

c. Hasznalat eldtt mossa le a kosarakat
mosogatoszerrel és vizzell

5. A suto belsejét enyhén nedves, nem
karcold szivaccsal vagy ronggyal tisztitsa
meg! Ne meritse vizbel!

[4.1 abra]l Ha szukséges, tisztitsa meg a
futdspiralt az ételmaradékoktol

6. Hasznalat eldtt szaritsa meg!

Megjegyzés: A suitd bekapcsolasa eldtt gydzadjon
meg arrol, hogy a futdspiral teljesen megszaradt.
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HIBAELHARITAS

Probléma

A késziilék nem kapcsol be.

Az ételek nem siilnek meg
teljesen.

Az ételek egyenetleniil siilnek
meg.

Az ételek nem ropogdsak.

A siilt burgonya nem
megfeleld

A kosarak nem csusznak a
helyiikre.

Fehér fiist jon ki a stit6bol.

Sotét fuist jon ki a stitébol.

Lehetséges megoldas
Gy6zsddjon meg arrdl, hogy a készulek be van dugval
Helyezze be a kosarakat a helyukre!

Helyezzen kisebb mennyiségu élelmiszert a belsd
kosarbal Ha a kosar tul van toltve, akkor az ételek nem
sulnek at megfelelden.

Novelje a f6zési homérsékletet vagy idot!

Az egymason vagy egymashoz kdzel 1évo ételeket fel kell
razni vagy meg kell forditani stités kozben (lasd Az étel
razasa, 20. oldal).

Kis mennyiségu olaj permetezése vagy ecsetelése
novelheti az étel ropogdssagat. (lasd Stitési utmutato, 21.
oldal).

Lasd Silt burgonya, 21. oldal

Ellenorizze, hogy a belsd kosar ne legyen tultdltve
élelmiszerrell

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsd kosar megfelelden
van rogzitve a kulsé kosarban!

A készulék els6 hasznalatkor fehér fustot termelhet. Ez
normalis.

Gydz6djon meg rola, hogy a kosarakat é€s a sutd belsejét
megfeleléen megtisztitotta a lerakodott zsiroktol!

Zsiros ételek sutésekor zsiradék kerul a kulsé kosarba.

Ez a zsiradék fehér fustot termel, és a kosarak forrobbak
lehetnek a szokasosndl. Ez normalis, és nem befolyasolja
a sutést. Kezelje korultekintéen a kosarakat!

Azonnal kapcsolja ki és huzza ki a sutét, ha sotét fustot lat
kijonni beldle. A sdtét fust azt jelenti, hogy az étel €g, vagy
elektromos probléma van. Varja meg, amig a fust eloszlik,
mieldtt kihuzza a kosarakat. Ha az ok nem az égett étel volt,
forduljon Vevészolgalatunkhoz (lasd 7. oldal)!



HIBAELHARITAS (FOLYT.)

A légsitének miianyag szaga
van.

A kijelz6 “"E1" hibakédot mutat.

A Kkijelz6 "E2" hibakédot mutat.

Probléma Lehetséges megoldas

Barmely légsutdének muianyag szaga lehet a gyartasi
folyamattol. Ez normalis. Kdvesse az utasitasokat a
Prébatiizem fejezetnél (1asd 14. oldal), hogy megszunjon
a muanyag szag. Ha a miianyag szag tovabbra is fennall,
lépjen kapcsolatba a Vevészolgalattal (lasd 7. oldal).

Szakadt aramkor van a hémérséklet-figyeldben. Lépjen
kapcsolatba az Vevészolgalattal (lasd: 7. oldal).

Rovidzarlat van a hdmérseklet-figyeldben. Lépjen
kapcsolatba az Vevészolgalattal (lasd: 7. oldal).

Ha problémaja nem szerepel a listaban, forduljon vevészolgalatunkhoz (lasd: 7. oldal)!

MUTASD MEG MIT KESZITETTEL!

Reméljik, hogy ez hasznos volt az On szamaral Alig varjuk, hogy lathassuk
gyonyoru kreacioit! Ha szeretne, ossza meg velunk pompas felvételeit!
Kozossegunk varja feltdltéseiteket. Csak valassza ki a kivant platformot!

00

@cosorimagyarorszag

Q

Cosori Magyarorszag

Tanacstalan, hogy mit {6zzén? Szamos receptdtlet all rendelkezésre,
télunk és a Cosorl kozdsségtol egyarant.

TOVABBI COSORI TERMEKEK

Ha elégedett ezzel a készulékkel, ajanljuk figyelmebe.
a www.cosori.hu webhelyet, ahol megtaldlja az dsszes, gyonyodruen megtervezett és
atgondolt termékuinket. Lehet, hogy az On konyhéajéban is otthon lesznek!
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% \fi munfgumim pentrw achizitie | f

(Speram ca va place noua dvs. friteuza la fel de mult ca si noua!)
v .~ comunitatii Cosori pe Facebook!
@ AW’ ﬁ/'tl/ Vo https://www.facebook.com/cosori.ro
D .) . colectia noastra de retete!
W V¥ www.cosori.ro/retete

Wm retetele unice create de sefii nostri, care apar
saptamanall

4

INTRA TN CONTACT CU BUCATARUL NOSTRU!

OS> Bucatarii nostri iti raspund cu drag la intrebari.

Email: hello@cosori.ro

Va uram bun venit la Cosori!

Vi dotim spor ba gitit|



CARTE DE RETETE COSORI

Este important pentru noi sa va oferim o multime de idei de retete pentru gatitul cu airfryer, asa ca
am tradus cartile de retete Cosori In limba roméana.

Online puteti gasi cartile de retete Cosori In limba romana, accesand urmatorul link:
www.cosori.ro/cartideretete

Protejarea mediului inconjurator este importanta pentru noi, asa ca am dori sa va rugam sa va
ganditi Inainte de a tipari cartea de retete. Prin utilizarea cartilor de retete online, putem salva copaci
sl putem contribui la sustenabilitate.

INFORMATII PRIVIND GARANTIA

JPK Trading kft ofera garantie pentru toate modelele de airfryer Cosori pe o perioada de 2 ani de
la data achizitiei.

Pentru a solicita garantia veti avea nevoie de doua documente:
-Factura de achizitiei sau bonul fiscal si
-Certificatul de garantie inclus in pachet.

SERVICIU CLIENTI

La Cosori, muncim In fiecare zi pentru a ne asigura ca sunteti complet multumiti de produsele
noastre. Daca avetl intrebdri sau comentarii cu privire la produs, nu ezitati sa ne contactati.

E-mail: hello@cosori.ro
Telefon: +40 377 102 235

Inainte de a apela centrul de service, pregititi urmatoarele informatii:
-Modelul si seria produsului;

-Numarul si data facturii sau bonul fiscal cu care a fost achizitionat produsul;
-O descriere cat mai amanuntita a problemei

DISTRIBUITOR

JPK Trading Kft.

4244 Ujteherto, Szechenyi u. 218.
Ungaria
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Va rugam sa cititi si sa respectati urmatoarele reguli de siguranta!

Reguli importante de siguranta

Nu atingeti suprafata fierbinte!
Folositi manerul!

Apasati butonul de eliberare a
vasului

numai atunci cand suportul pentru
vas este asezat pe tejghea sau pe o
alta suprafata orizontala rezistenta
la

caldura!

Manerul este atasat de vasul
interior, nu de cel exterior. Daca
apasati butonul de eliberare a
vasului, cosul exterior va cadea.

Nu acoperiti orificiile de aerisire,
deoarece prin ele iese abur fierbinte
in timpul utilizarii!

Nu puneti miinile sau fata in
apropierea orificiilor de aerisire!




Siguranta generala

Nu scufundati friteuza sau priza de alimentare
in apa sau In alte lichide!

Acordati o atentie deosebita copiilor in
apropierea friteuzei!

Scoateti friteuza din priza atunci cand nu este
utilizata sau cand doriti sa o curatati! Lasati
friteuza sa se raceasca inainte de a scoate sau de
a introduce oricare dintre componentele sale!

Nu utilizati friteuza daca este defecta, rupta
sau daca cablul de alimentare sau stecherul
este deteriorat! Sunati la Serviciul de relatii cu
clientii! (a se vedea pagina 27)

Nu folositi piese si accesorii care nu sunt
originale, deoarece acestea pot cauza daune!
Nu utilizati in aer liber!

Nu asezati friteuza sau oricare dintre
componentele sale pe o0 soba sau un cuptor in
functiune/incalzit!

Fiti deosebit de atent atunci cand mutati friteuza
(sau cand scoateti vasul), decarece aceasta

poate contine ulei fierbinte sau alte lichide
flerbinti!

Nu folositi bureti metalici pentru curatare!
Fragmentele de metal care se desprind de pe
burete va pot provoca ulterior un soc electric.

Nu asezati nimic deasupra friteuzei!

Nu depozitati nimic In friteuza!

Utilizati friteuza numai asa cum este descris in
acest manuall

Nu este destinat utilizarii comerciale! Numai
pentru uz casnic!

n timpul prajirii

Friteuza functioneaza numai cu aer cald. Nu
umpleti niciodata vasul cu ulei sau alte grasimi!

Nu folositi niciodata friteuza fara vasul detasabill

Nu puneti prea multa mancare in friteuza si nu
puneti ustensile de metal In friteuza!

Nu introduceti in friteuza hartie, carton, plastic
nerezistent la caldura sau alte materiale similare!
Puteti folosi hartie de copt sau folie de aluminiu.

Nu puneti niciodata hartie de copt in friteuza fara
alimente! Circulatia aerului poate face ca hartia sa
se ridice si sd atinga bobinele de incalzire.

Folositi intotdeauna vase termorezistente! Fiti
extrem de atenti atunci cand folositi vase de gatit
nemetalice sau din sticlal

Tineti friteuza departe de materiale inflamabile
(perdele, fete de masa etc.)! Asezati-o pe o
suprafata plana, stabild, rezistenta la caldura,
departe de surse de caldura si lichide!

Opriti si scoateti imediat friteuza din priza daca
vedeti ca iese fum Inchis din eal Fumul alb este
un fenomen normal cauzat de incalzirea grasimil
sau de stropirea alimentelor, dar fumul inchis
inseamna ca alimentele se ard sau ca exista

o problema electrica. Asteptati ca fumul sa se
evacueze inainte de a scoate vasele! Daca cauza
nu a fost mancarea arsa, contactati Serviciul de
relatii cu clientii! (a se vedea pagina 27)

Nu lasati o friteuza nesupravegheata in functiune!

29



30

Conexiune la retea

« Nulasati cablul de alimentare (sau orice
prelungitor) sa atarne peste marginea mesei
sau a tejghelei si nu permiteti ca acesta sa
atinga o suprafata fierbinte!

Nota: Aceasta friteuza este echipatd cu un cablu

de alimentare scurt pentru a reduce riscul de
incurcare sau de impiedicare. Folositi cu grija
cablurile de prelungire. Puterea electrica nominala
a cablului prelungitor trebuie sa fie egald cu puterea
nominala a friteuzel.

Campuri electromagnetice (CEM)

Friteuza cu aer cald Cosori respecta toate
standardele privind campurile electromagnetice
(CEM). In cazul in care este manevratd in mod
corect si asa cum este descris In acest manual,
dovezile stiintifice disponibile in prezent indica
faptul ca aparatul este sigur pentru utilizare.

[\ ATENTIE!

D\
!? ?! 220-240V
% 120V, 60Hz

STUDIATI S| RESPECTATI ACESTE
INSTRUCTIUNI!




CUNOASTETI-VA FRITEUZA

Friteuza cu aer cald Cosori foloseste tehnologia de circulatie rapida a aerului la 360° pentru a gati
cu ulei putin sau fara ulei, astfel Incat puteti pregati rapid mese crocante si delicioase cu pana la
85% mai putine calorii decat in friteuzele obisnuite cu ulei. Prin comenzile sale usor de utilizat, cu
o singura atingere, vasele detasabile antiaderente si designul intuitiv si sigur, friteuza cu aer cald
Cosori va fi vedeta bucatariel dumneavoastra.

Friteuza cu aer cald

Observatii:

« Nuincercati sa deschideti capacul friteuzei, nu este un capac
care se deschide!

« Vasele sunt fabricate din aluminiu cu un strat antiaderent si nu
contin PFOA si BPA.

Spatele Fata B

A. Admisia de aer

B. Ecrande comanda

C. Vas interior G. Butonul de eliberare I.  Emisie aer

D. Vas exterior al vasului interior J.  Cablu de alimentare
E. Manervas H. Manerul carcasei K. Cratar pentru frigarui
F. Protectie buton aparatului L. Betisoare de frigarui
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ECRAN

Nota: Cand apdsati un buton pentru a utiliza o functie sau un program,
butonul devine albastru pentru a indica faptul ca este activ. [Figura 1.1]

Figura 1.1
Presetari
Pui Alimente congelate
Steak Cartofi prajiti
COSORI
Peste Legume
’ radacinoase

Crab Legume

pacon Desert

Preincalzire Paine

Panou de control

COSORI

Reducerea Marirea duratei/
duratei/ temperaturii
temperaturii
Mentinere la .
ald ) tComuttare1 1 Pornire / Start/Pauza
intre controlu Oprire

timpulul si al
temperaturii



ECRAN (CONTINUARE)

Ecran

Temperatura

| 1)
e U v

READY (¢ SHAKE))

Timp

MESAJE PE ECRAN

Programul s-a incheiat.

(¢ SHAKE))

Atentionare pentru a intoarce sau
agita alimentele.

S-a incheiat preincalzirea, friteuza este pregatita pentru utilizare.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetare, instalare

1

Indepartati toate materialele de ambalare
de pe friteuzd, inclusiv autocolantele
temporare!

Asezati friteuza pe o suprafata stabila,
orizontala si rezistentd la caldurd! Tineti
aparatul departe de locurile pe care
aburul le poate deterioral (de exemplu, de
pereti sau de dulapuri).

Nota: Lasati cel putin 13 cm In spatele si deasupra
friteuzei! [Figura 2.1] Lasati suficient spatiu pentru
a putea scoate vasele!

3.

34

Folositi manerul pentru a scoate vasele.
Indepértati tot plasticul din vase.

Apasati butonul de eliberare al vasului
pentru a separa vasul interior de cel
exterior.

Clatiti bine ambele vase In masina de
spalat vase sau cu un burete care nu
zgariel!

Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei
Cu O carpa usor umeda. Stergeti cu un
prosop!

Puneti vasele inapoi in friteuza!

Figura 2.1

Test de functionare

Un test de functionare va ajuta sa va
familiarizati cu friteuza, sa va asigurati ca
functioneaza corect si sa o curatati de orice
resturi.

1. Asigurati-va ca vasele friteuzei sunt
goale si conectati aparatul la reteaua
electrical

2. Apasati butonul Preincalzire (Preheat)!
Pe ecran se afiseaza "205°C" si "5 MIN".

3. Apasati butonul Pl pentru a incepe
preincalzireal Friteuza va emite un
semnal sonor pentru a indica sfarsitul
preincalzirii.

4. Scoateti vasele silasati-le sa se raceasca
timp de 5 minute! Apoi puneti vasele
goale Inapoi in friteuza!

5. Apasati butonul e pentru a selecta
setarea Friptura (Steak)! Pe ecran se
afiseaza "205°C" si "6 MIN".

6. Apasati de doua ori butonul Temp/
Time! Ora va clipi pe ecran. Apasati o
data butonul - pentru a schimba timpul
la 5 minutel!

7. Apasati butonul Pl pentru a incepe.
Friteuza va emite un semnal sonor
pentru a indica sfarsitul procesului.

8. Scoatetl vasele silasati-le sa se raceasca
complet!



Sfaturi privind utilizarea vasului

Separati vasele doar pentru a le curata sau
dupa ce gatiti!

Protectia butonului protejeaza butonul de
declansare impotriva apasarii accidentale.
Glisati protectorul butonului inainte
pentru a apasa butonul de eliberare!
[Figura 2.2]

Nu apasati niciodata butonul de eliberare
in timp ce transportati vasele!

Apasati butonul de eliberare a vaselor
numai daca acestea se afld pe un blat sau
pe orice suprafata orizontals, rezistenta la
caldurd!

Manerul este atasat la vasul interior, nu
la cel exterior. [Figura 2.3] Daca apasati
butonul de eliberare, vasul exterior va
cadea.

Nota:

« Nu desurubati manerul vasului de pe
ansamblul de vase!

e Pentru a comanda accesorli, va rugam sa
contactati Serviciul de relatii cu clientii/ (a se
vedea pagina 27).

Figura 2.2

Figura 2.3
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UTILIZAREA FRITEUZEI

Preincalzire

Va recomandam sa preincalziti friteuza inainte de a pune mancarea in el, cu exceptia cazului in
care este deja flerbinte. Fara preincalzire, alimentele nu vor fi perfect gatite.

1. Conectati friteuza la reteaua electrical Apasati butonul (') pentru a porni!
2. Apasati butonul Preincdlzire (Preheat)! Pe ecran se afiseaza "205°C" si "5 MIN".

3. Dacad este necesar, apasatl butoanele + sau — pentru a regla temperatura! Timpul este automat
setat.

Temperatura Timp
205°C 5 minute
200°C 5 minute
195°C 5 minute
190°C 4 minute
185°C 4 minute
180°C 4 minute
170°C 4 minute

165°C si mai putin 3 minute

4. Apasati butonul Pl pentru a incepe preincalzireal

5. Cand preincalzirea este complets, friteuza emite trei semnale sonore. Pe ecran se va afisa
"Gata” (Ready):

Nota: Daca nu se apasa niciun buton timp de 3 minute, friteuza va sterge toate setarile si va intra in modul de
asteptare



Prajire
Nota:
e Nu asezati nimic deasupra friteuzei. Acest lucru va

perturba circulatia aerului, iar calitatea alimentelor nu va fi
corespunzatoare. [Figura 3.1]

« Friteuza cu aer cald nu este o friteuza cu ulel. Nu umpleti
vasele cu ulei, grdsimi de gatit sau alte lichide.

« (Cand scoateti vasele din friteuzd, aveti grija la aburul
fierbinte st nu apdsati butonul de eliberare a vaselor!

« Puteti seta timpul (1-60 minute) si temperatura (75°-205°C), cu exceptia cazului in care este
indicat altfel.

« Rezultatele pot varia. Consultati Ghidul de referinta si Cartea de retete pentru a va ajuta sa va
personalizati valorile presetate pentru un rezultat perfect!

Atentionare
Presetare Simbol Temperatura implicita Timp implicit pentru
"scuturare”*

Steak (<) 205°C 6 minute -
Pui Y 195°C 25 de minute -
Peste 9 175°C 8 minute -
Crab & 190°C 6 minute ((SHAKE))
Bacon Y4 160°C 8 minute -
Alimente congelate §>I<§ 175°C 10 minute ((SHAKE))
Cartofi prajiti** "] 195°C 25 de minute ((SHAKE))
Legume b, 150°C 10 minute ((SHAKE))
riﬁ:\g;:::se & 205°C 12 minute ((SHAKE))
Paine R ] 160°C 8 minute -
Desert & 150°C 30 de minute -
Preincalzire 205°C 5 minute -
Mentinere la cald 75°C 5 minute -

* A se vedea Scuturarea alimentelor (pagina 40).
** Pentru prepararea cartofilor prdjiti a se vedea Instructiunile de prdjire pe pagina 41.



Programe de prajire presetate

Cu ajutorul programelor de prdjire prestabilite, puteti obtine cu usurinta rezultate perfecte
folosind friteuza dumneavoastra. Programele contin setarile ideale de temperatura si timp

pentru gatitul unui anumit tip de alimente.

1. Preincalziti friteuza cu aer cald! (a se
vedea pe pagina 36).

2. Cand pe ecranul friteuzei apare "'READY"
(Gata), puneti alimentele in vas.

3. Alegeti programul corespunzator! (a se
vedea pe pagina 37).

4. Modificati temperatura si timpul de
prajire, daca este necesar! Puteti face
acest lucru in orice moment in timpul
procesului de prdjire.

a. Apasati o data butonul Temp/Time!
Temperatura va clipi pe ecran.
Apasati butonul + sau - pentru a
modifica temperatura. (75°-205°C).

b. Apasati din nou butonul Temp/
Time! Timpul de gatire va clipi pe
ecran. Apasati butonul + sau —
pentru a modifica timpul de gatire.

(1-60 de minute)
Nota: Tineti apdsat butonul + sau - pentru a mari

sau micsora rapid timpul sau temperatura

5. Apasati butonul Pl pentru a incepe
procesul de prajire!

6. Cand utilizati anumite programe
presetate, la jurmatatea timpului de gatire
apare un avertisment de scuturare.
Aparatul emite un semnal sonor de cinci
ori, iar pe ecran clipeste "((SHAKE))".

a. Scoateti vasul din friteuza, avand
grija la aburul fierbinte. Friteuza
se va opri automat si ecranul se va
stinge pana cand vasele nu sunt
puse la locul lor.

b. Scuturati sau Intoarceti mancareal!
Aveti grija sa nu apasati butonul de
eliberare al vasului!

c. Puneti vasele Inapoi in friteuza!

Nota: A se vedea Scuturarea alimentelor (pagina 40).
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10.

11.

Friteuza emite un semnal sonor de trel
ori cand gatitul este terminat. Pe ecran,
la afisarea temperaturii si a timpului apar
linii orizontale:

Folositi functia de mentinere la cald,
daca este necesar! Apasati butonul Keep
Warm (Pastrare la cald). Apasati butonul
+ sau — pentru a schimba timpul! (1-60
de minute).

Scoateti vasul din friteuzad, avand grija la
aburul cald!

Scoateti vasul interior din vasul exterior
pentru a servi mancarea! La separarea
vaselor:

a. Asigurati-va ca vasele sunt asezate
pe o suprafatad pland!

b. Daca In partea de jos al vasului
exterior s-a acumulat ulei sau
grasime fierbinte, scurgeti-o Inainte
de a pune vasul interior la loc,
pentru a evita varsareal [Figura 3.2]

Lasati sa se raceasca inainte de curatare!

Figura 3.2



Prajire cu setare manuala

1. Preincalziti friteuza! (a se vedea pe
pagina 36)

2. Cand pe ecranul friteuzei apare "'READY"

(Gata), puneti alimentele in vas.

3. Setati temperatura si timpul de prajire.
Puteti face acest lucru in orice moment
In timpul procesulul de prajire!

a. Apadsati o datd butonul Temp/Time!
Temperatura va clipi pe ecran.
Apasati butonul + sau = pentru a
modifica temperatura. (75°-205°C)

b. Apadsati din nou butonul Temp/
Time! Timpul de gatire va clipi pe
ecran. Apasati butonul + sau =
pentru a modifica timpul de gatire.
(1-60 de minute).

Nota: Tineti apdsat butonul + sau - pentru a mari
sau micsora rapid timpul sau temperatura.

4. Apasati butonul Pl pentru a incepe
procesul de prajire!

Nota:

« Atunci cand aparatul este setat manual, functia
de reamintire a scuturdrii nu functioneaza.
Agitati sau rotiti alimentele la jumatatea
perioadetl de gatire.

e Daca doriti un avertisment de scuturare,
selectati un program prestabilit (a se vedea
pagina 35) si modificati timpul st temperatura in
functie de preferintele dvs.

5. Aparatul va emite un semnal sonor
de trei ori cand gatitul s-a terminat.
Pe ecran, la afisarea temperaturii si a
timpului apar linii orizontale:

6. Folositi functia de mentinere la cald,

daca este necesar! Apasati butonul Keep
Warm (Pastrare la cald). Apasati butonul
+ sau — pentru a schimba timpull

(1-60 de minute).

Scoateti vasul din friteuza, avand grija la
aburul cald!

Scoateti vasul interior din vasul exterior
pentru a servi mancarea! La separarea
vaselor:

a. Asigurati-va ca vasele sunt asezate
pe o suprafata plana!

b. Daca in partea de jos al vasului
exterior s-a acumulat ulel sau
grasime fierbinte, scurgeti-o inainte
de a pune vasul interior la loc,
pentru a evita varsarea! [Figura 3.2]

Inainte de curatare, l4sati aparatul si se
raceasca!
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Scuturarea alimentelor

Cum sa scuturam alimentele?

» Scoatetl vasul din friteuza In timpul
procesulul de prajire, amestecati sau
Intoarceti alimentele.

A. Scuturarea alimentelor:

1. Pastrati vasul direct deasupra
suprafetei rezistente la caldura din
motive de siguranta! Nu apasati
butonul de eliberare al vasului!

2. Scuturati vasull

B. Daca vasul este prea greu pentru a fi
scuturat:

1. Asezati vasul pe un suport sau o
suprafata rezistenta la caldura.

2. Separati vasele! Asigurati-va ca nu
curge niciun fel de lichid din vasul
interior!

3. Scuturati usor vasul interior!

Nota: Nu utilizati aceasta metoda daca exista riscul
de stropire a lichidului fierbinte!

C. Daca vasul este prea greu pentru a
fl scuturat si daca in el se afla lichid
fierbinte:

1. Asezatl vasul pe un suport sau o
suprafata rezistenta la caldura.

2. Folositi un instrument pentru a
intoarce sau a amesteca alimentele!

« Cand scoateti vasele, friteuza se opreste
automat. Ca o caracteristica de siguranta,
ecranul se va opri pana cand vasele nu
sunt puse la loc.

« De Indata ce puneti ansamblul de vase
la loc, se va relua automat procesul de
prajire.

« Evitati scuturarea (pauza) pentru mai mult
de 30 de secunde, deoarece friteuza poate
incepe sa se raceasca.
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Ce sa scuturam?

« Bucati de alimente mici, cum ar fi cartofii
prajiti, nuggets de pul.

o Fard agitare, este posibil ca alimentele
sa nu fie crocante sau sa nu fie gatite
uniform.

« Puteti Intoarce alte alimente, cum ar fi
friptura, pentru o rumenire uniforma.

Cand sa scuturam

« Scuturati sau Intoarceti alimentele la
jumatatea perioadei de gatire sau de mai
multe ori daca este necesar.

¢ Unele programe presetate utilizeaza un
avertisment de scuturare (a se vedea
Presetari, pagina 37).

Avertisment de scuturare

« Avertismentul de scuturare va emite un
semnal sonor de cinci ori pentru a va
avertiza, iar pe ecran va clipi "((SHAKE))".

¢ Daca nu scoateti vasul, avertismentul de
scuturare va suna din nou dupa 1 minut,
iar pe ecran va apdrea "((SHAKE))".

« Avertismentul va dispdrea atunci cand
scoateti vasul.



Instructiuni de prajire

Supraincarcare

Daca vasul este umplut prea mult,
alimentele nu se vor gati uniform.

Alimentele nu trebuie sa fie umplute peste
linia "MAX" a vasului interior. [[Figura 3.3]

Nu umpleti prea tare!

Figura 3.3

Utilizarea uleiului

Adaugarea unei cantitati mici de ulei
pe mancare o va face mai crocantd. Nu
folositi mai mult de 30 ml de ulei.

Spray-ul de ulei este excelent pentru a
aplica In mod uniform cantitati mici de
ulei pe orice aliment.

Sfaturi

In friteuza, puteti pregéati orice aliment
congelat sau care poate fi copt la cuptor.

Pentru a pregati prajituri, placinte sau
orice alte alimente cu umplutura sau
produse de patiserie, puneti alimentele
intr-un recipient termorezistent inainte
de a le pune In vas

Cand pregatiti mancaruri bogate in
grasimi, grasimea se va scurge pe fundul
vasulul. Pentru a evita formarea excesiva
de fum, aruncati grasimea din vas dupa
utilizare!

Alimentele marinate in lichid vor
provoca stropiri si fum inutil. Uscati/
evacuatl umezeala din alimente inainte
de a le gati!

Cartofi prajiti

Se adauga 8-15 ml de ulei pentru a obtine
cartofi crocanti.

Dacad folositi cartofi cruzi, inmuiati
cartofil cruzi In apa timp de 15 minute
inainte de coacere pentru a elimina
amidonull Stergeti cu un prosop nainte
de a adauga uleiull

Daca doriti cartofi mai crocanti, taiati-le
in fasii de aproximativ 0,6 x 7,6 cm!

Nota: Pentru a afla mai multe despre bucatdria Cosori, consultati cartea noastra de retete si sfaturile bucatarilor

nostril
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Alte functii

Pauza

» Apasati butonul Pl pentru a intrerupe
prajireal Friteuza se va opri din Incalzire,
iar butonul Pl va clipi pana cand il apasati
din nou pentru a relua activitatea.

« Dupa 30 de minute de inactivitate,
friteuza se va opri.

» Aceastd functie va permite sa intrerupeti
programul de prdjire fara a scoate vasele
din friteuza.

Continuarea automata a procesului de prajire

« (Cand scoateti vasele, friteuza se opreste
automat. Ecranul se va opri temporar ca
masura de siguranta.

» Cand puneti vasul inapoi, friteuza
rela automat procesul de prajire in
conformitate cu setarile anterioare.

Oprire automata

« Incazulin care friteuza nu are un
program activ de prdjire, aceasta va sterge
toate setarile si se va opri dupa trei minute
de inactivitate.

Protectie impotriva supraincalzirii

e Daca friteuza se supraincalzeste, aceasta
se va opri automat din motive de
siguranta.

« Lasati friteuza sa se raceasca complet
inainte de a o folosi din nou.



CURATARE S| INTRETINERE

Nota:
« Dupad utilizare curatati intotdeauna vasele
friteuzet.

o Tapetarea vasului exterior cu folie de aluminiu
poate face curdtarea mai usoara.

1. Opriti si scoateti aparatul din priza.
Lasati-1sa se raceasca complet inainte

de a-1curatal Scoateti vasele pentru o \/
racire mai rapida!l

2. Dacad este necesar, stergeti partea
exterioara a aparatului cu o carpa umeda.

3. Vasele pot fi spalate In masina de spdalat
vase. De asemenea, puteti curdta vasele Figura 4.1
cu apa calda, detergent lichid de vase
si un burete care nu zgarie. Inmuiati-le
daca este necesar!
Nota: Vasele au un strat antiaderent. Evitati

utilizarea ustensilelor metalice si a detergentilor
abrazivil

4. Pentru depunerea grasimilor persistente:

a. Amestecati 30 ml de bicarbonat
de sodiu si 15 ml de apa intr-un
castron mic pentru a obtine o pasta
tartinabila.

b. Folositi un burete pentru a intinde
pasta pe vase si frecatil Lasati pasta
sd actioneze 15 minute Inainte de
a clati!

c. Clatiti inainte de utilizare cu apa si
detergent lichid de vasel!

5. Curdtati interiorul aparatului cu un
burete sau o carpa usor umeda, care nu
zgarie. Nu scufundati in apa!

[Figura 4.1] Daca este necesar, curatati
bobina de Incalzire de reziduurile
alimentare!

6. Uscati Inainte de utilizare!

Nota: Inainte de a porni aparatul, asigurati-va ca
bobina de incdlzire este complet uscata.



DEPANARE

Problema

Aparatul nu porneste.

Mancarea nu se gateste
complet.

Mancarea se prajeste
neuniform.

Mancarea nu este crocanta.

Cartofii prajiti nu sunt
corespunzatori

Vasele nu se pot glisa la loc.

Aparatul emite un fum alb.

Aparatul emite un fum inchis.
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Posibile solutii
Asigurati-va ca aparatul este conectat la priza!
Glisati ansamblul de vase la locul lui!

Puneti cantitati mici de alimente in vasul interior!
Daca vasul este prea plin, alimentele nu se vor gati
corespunzator.

Mariti temperatura sau timpul de gatire!

Alimentele asezate sau aproplate unele de altele trebuie
scuturate sau rasturnate In timpul gatitului (a se vedea
Scuturarea alimentelor, pagina 40).

Pulverizarea sau aplicarea cu pensula a unei cantitati mici
de ulei ajuta alimentele sa devina mai crocante. (A se
vedea Instructiuni de prajire, pagina 41)

A se vedea Cartofi prajiti, pagina 41.

Asigurati-va ca vasul interior nu este umplut prea tare cu
alimentel!

Asigurati-va ca vasul interior este bine fixat in vasul
exterior!

La prima utilizare aparatul poate emite un fum alb. Acest
proces este normal.

Asigurati-va ca ati curatat corect vasele si interiorul
aparatului de orice depuneri de grasime!

Cand se prajesc alimente grase, se scurge grasime in
vasul exterior.

Aceasta grasime produce fum alb, iar cosul poate fi mai
fierbinte decat de obicel. Acest lucru este normal si nu
afecteaza gatitul. Manipulati vasele cu grija!

Opriti imediat aparatul si scoateti-1 din priza daca vedeti
ca emite fum inchis la culoare. Fumul inchis la culoare
inseamna ca alimentele se ard, sau exista o problema
electrica. Inainte de a scoate vasele, asteptati pana cand
se risipeste fumul. Daca cauza nu a fost mancarea arsa,
contactati Serviciul nostru de relatii cu clientii (a se
vedea pagina 27)!



DEPANARE (CONTINUARE)

Problema Posibile solutii

Din cauza procesului de fabricatie, friteuza dumneavoastra
poate mirosi a plastic. Acesta este un fenomen natural. Pentru
a elimina mirosul, urmati instructiunile din sectiunea testul de
functionare! (pagina 34) Daca Inca miroase a plastic, contactati
Serviciul nostru de relatii cu clientii! (a se vedea pagina 27).

Friteuza miroase a
plastic.

Ecranul afiseaza codulde Senzorul de temperatura s-a defectat. Contactati serviciul
eroare “E1". nostru de relatii cu clientii (a se vedea pagina 27)!

Ecranul afiseaza codulde Senzorul de temperatura s-a defectat. Contactati serviciul
eroare “E2". nostru de relatii cu clientii (a se vedea pagina 27)!

Daca problema intampinata nu se regaseste in lista de mai sus, contactati Serviciul nostru
de relatii cu clientii (a se vedea pagina 27)!

ARATA-NE CE Al PREGATIT!

Speram ca acest material v-a fost de folos! Asteptam cu nerabdare sa va vedem creatiile
frumoase! Daca doriti, iImpartasiti cu noi fotografiile voastre superbe! Comunitatea noastra
asteapta sa incarcati retetele gatite de Dvs. Alegeti doar platforma pe care doriti sa incarcati!

00

@cosori.ro

Q

Cosori Romania

Nu stii ce sa gatesti? Exista multe idei de retete disponibile, atat de la noi, cat
side la comunitatea Cosori.

ALTE PRODUSE COSORI

Daca sunteti multumit de acest aparat, va recomandam sa vizitati pagina de internet www.
cosori.ro, unde veti gasi toate produsele noastre cu un design frumos si bine gandit. Poate
ca se vor regasi si In bucataria Dvs.
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(Nadamo se da volite svoju novu fritezu koliko i mi!)
U 0&/ u zajednicu Cosori Kuhara na Facebooku
https://www.facebook.com/cosori.hr

v. nalu galeriju recepata
Iw azv www.cosori.hr/recepti

U Z’ ; 1 U tjednim istaknutim receptima
I y pripremljenima od strane nasih iskusnih kuhara

KONTAKTIRAJTE NASE KUHARE!

Nasi ljubazni i vrijedni kuhari spremni su vam

O pomodi sa svim pitanjima koja imate!

Email: hello@cosori.hr

U ime cijelog Cosori tima!

Sretno fuhanje |



COSORI KNJIGE RECEPATA

Vazno nam je da vam pruzimo ideje za recepte kako biste mogli maksimalno iskoristiti svoju fritezu,
stoga smo Cosori knjigu s receptima preveli na hrvatski.

Ovdje mozete pronaci online Cosori knjigu s receptima na hrvatskom:
www.cosori.hr/recepti

Pomozite nam u zastiti okolisa 1 razmislite o koristenju knjiga recepata na internetu, a ne o tiskanju, jer
na taj nacin mozemo zastititi nase Sume i pridonijeti odrzivosti..

INFORMACIJE O JAMSTVU

JPK Trading Kft. daje jamstvo od 2 godine od datuma kupnje za sve Cosori proizvode.

U slucaju jamstvenog zahtjeva, pripremite sljedece dokumente za nasu korisnicku podrsku:
-Racun kojim se potvrduje kupnja 1
- Jamstvena knjizica koja je takoder bila ukljucena u paket.

Ne brinite ako vam trgovina u kojoj ste kupili proizvod nije ispunila Jamstveni list. Pomoci cemo
vam da ga ispunite i prilozite racun.

KORISNICKA PODRSKA

Cosori stavlja zadovoljstvo kupaca u srediste onoga $to radimo. Nas cilj je da nasi proizvodi i
usluge ucine vas zivot boljim 1 sretnijim.
Ako imate pitanja ili komentara o proizvodu, slobodno nas kontaktirajte.

E-mail: hello@cosori.hr
Telefon: +38512500040

Za podnosenje zahtjeva pripremite i podijelite s nama racun i Jamstvenu knjizicu.

DISTRIBUTER

JPK Trading Kft.

4244, Ujfehe’rt(’), Széchenyi utca 218.
Madarska

47



VAZNE MJERE ZASTITE

Slijedite osnovne sigurnosne mjere opreza kada koristite fritezu na vrudi zrak.
Proditajte sve upute!

Klju€ne sigurnosne tocke

Ne dodirujte vruée povrSine
uredaja. Koristite rucku.

Gumb za otpustanje koSare pritisnite
isklju¢ivo dok je uredaj ravno
postavljen na radnu povrsinu ili bilo
koju ravnu povr§inu otpornu na
toplinu.

Rucka je pri¢vrSéena za unutarnju
koSaru, a ne za vanjsku kosaru. Kada
pritisnete gumb za otpustanje kosare,
vanjska kosara ¢e pasti.

Nemojte blokirati ventilacijske
otvore na fritezi. Vruca para izlazi
kroz otvore. Drzite ruke i lice dalje
od otvora.




Opca sigurnost

Nemojte uranjati kuciste friteze ili strujni utikac
u vodu ili tekucinu.

Pazljivo nadzirite djecu u blizini vase friteze

Iskljucite fritezu iz uti¢nice kada nije u upotrebi
i prije ¢i¢enja. Ostavite uredaj da se ohladi prije
stavljanja ili skidanja dijelova.

Nemojte koristiti fritezu ako je ostec¢ena, ako ne
radi ili ako su kabel ili utika¢ osteceni. Obratite
se korisni¢koj podrsci (pogledajte stranicu 47)

Nemojte koristiti zamjenske dijelove ili dodatke
trecih strana jer to moze uzrokovati ozljede.

Nemojte koristiti uredaj na otvorenom prostoru.

Ne stavljajte fritezu ili bilo koji njezin dio na
Stednjak, blizu plinskih ili elektricnih plamenika
ili u zagrijanu pecnicu.

Budite iznimno oprezni kada premjestate fritezu
(ili uklanjate kosare) ako sadrzi vruce ulje ili
druge vruce tekucine

Nemojte Cistiti metalnim spuzvicama za
ribanje. Metalni komadici mogu se odlomiti
od podloge i dodirnuti elektricne dijelove,
stvarajuci opasnost od strujnog udara.

Ne stavljajte nikakve predmete na fritezu.
Ne odlazite nista unutar vase friteze.

Koristite fritezu iskljuéivo prema uputama u
ovom priru¢niku.

Uredaj nije za komercijalnu upotrebu. Koristite
ju iskljuéivo za kucanstvo.

Cié¢enje i korisni¢ko odrzavanje uredaja ne
smiju obavljati djeca.

Drzite uredaj 1 njegov kabel izvan dohvata djece.

Ovu opremu mogu koristiti djeca starosti

od 8 godina 1 starija, kao i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znamnja, iskljucivo ako su pod nadzorom
kompetentne osobe ili su upuceni s na¢inom
koristenja uredaja na siguran nacin te ako
razumiju opasnosti koje su ukljucene

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Upute za proces przenja na zraku

Friteza radi samo s vru¢im zrakom. Nikada ne
punite kosare friteze uljem ili mascu.

Nikada nemojte koristiti fritezu bez postavljenih
kosSara.

Nemojte stavljati prevelike komade hrane kao ni
metalni pribor u fritezu.

Ne stavljajte papir, karton, plastiku koja nije
otporma na toplinu ili slicne materijale u fritezu.
Mozete koristiti pergament papir ili foliju

Nikada ne stavljajte papir za pecenje ili
pergament u fritezu bez hrane na vrhu. Kruzenje
zraka moze uzrokovati podizanje papira 1
dodirivanje grija¢ih zavojnica.

Uvijek koristite posude otporne na toplinu.
Budite izuzetno oprezni ako koristite posude
koje nisu metalne ili staklene.

Drzite svoju fritezu podalje od zapaljivin
materijala (zavjesa, stolnjaka, itd.). Koristite uredaj
na ravnoj, stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu,
daleko od izvora topline ili tekucina.

Odmah iskljucite i odspojite svoju fritezu

ako vidite da izlazi taman dim. Bijeli dim je
normalan, uzrokovan grijanjem masnoce ili
prskanjem hrane, ali tamni dim znaci da hrana
gori ili postoji problem u strujnom krugu.
Pricekajte da dim nestane prije izvlacenja kosara.
Ako uzrok dima nije zagorjela hrana, obratite se
korisnickoj podrsci (stranica 47).

Ne ostavljajte fritezu bez nadzora dok je u
upotrebi.
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Utikac i kabel

« Nemojte dopustiti da kabel za napajanje (ili bilo
koji produzni kabel) visi preko ruba stola ili pulta
ili da dodiruje vruce povrsine.

Napomena: Ova friteza koristi kratki kabel za
napajanje kako bt se smanjio rizik od zapetljavarnja
ili spoticanja. Pazljivo koristite produzne kabele.
Oznacena elektricna snaga produznog kabela mora
biti jednaka nazivnoj vrijednosti friteze (pogledajte
stranicu 4).

« Ova friteza nije namijenjena za upravljanje
pomocu vanjskog mjeraca vremena ili
zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

Elektromagnetska polja (EMF)

Cosori friteza je u skladu sa svim standardima

u vezi s elektromagnetskim poljima (EMF). Ako
se njime pravilno rukuje i u skladu s uputama u
ovom korisnickom priru¢niku, uredaj je siguran
za koriStenje na temelju trenutno dostupnih
znanstvenih dokaza.

/\ OPREZ!

220-240V
% 120v, 60

SACUVAJTE OVE UPUTE!

Ovaj simbol znaci da se proizvod ne smije odbaciti kao kucni otpad i treba ga predati u
odgovarajuce sabirmo mjesto radi recikliranja. Ispravno odlaganje i recikliranje pomaze

u zastiti prirodnih resursa, judskog zdravlja 1 okolisa.

— Za vi$e informacija o odlaganju i recikliranju ovog proizvoda obratite se lokalnoj
opcini, sluzbi za odlaganje ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

Ovaj proizvod je uskladen s ROHS.

Ovaj proizvod je u skladu s Direktivom 2011/65/EU i njezinim izmjenama i dopunama o
ograni¢enju uporabe odredenih opasnih tvari u elektricnoj i elektronic¢koj opremi.



UPOZNAJTE SVOJU FRITEZU

Vasa Cosori friteza koristi tehnologiju brze cirkulacije zraka od 360 °C za pecenje hrane, s malo ili
nimalo ulja, za brzu, hrskavu, ukusnu hranu s do 85% manje kalorija od klasi¢nih uljnih friteza. S
kontrolama jednostavnima za koristenje jednim dodirom, neprianjajuc¢im koSarama i intuitivnim,
sigurnim dizajnom, Cosori friteza je zvijezda vase kuhinje.

Dijagram zracne friteze

Biljeska:
« Ne pokusavajte otvoriti gornji dio friteze. Gornji dio friteze nije

poklopac.

« Kosare su izradene od metalnog aluminija s premazom protiv
ljeplienja. Ne sadrze PFOA 1 BPA.

A. Ulaz zraka

B. Kontrolni zaslon F.  Klizni $titnik gumba I Izlaz zraka

C. Unutarnja kosara G. Gumb za otpustanje J.  Kabel za napajanje
D. Vanjska kosara kosare K. Stalak za raznjice
E. Rucka za kosaru H. Rucke kucista L. Raznjici
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DIJAGRAM ZASLONA

Napomena: Kada pritisnete gumb za koristenje funkcije ili programa,
postati plav kako bi pokazao da je aktivan. [Slika 1.2]

Unaprijed postavljene postavke

Piletina

Odrezak

COSORI

Plodovi
mora

Skampi

Slanina

Prethodno
zagrijavanje

Upravljacka ploca

COSORI

Smanjite vrijeme/

temperaturu
Odrzavanje Prebacivanje Ukljuciti /
topline izmedu kontrole iskljuciti
vremena i
temperature
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on ce

Smrznuta hrana

Kruh

Zapocni /
Pauziraj

Pomfrit

Korjenasto
povrée

Povrce

Desert

Povedajte vrijeme/
temperaturu



DIJAGRAM ZASLONA (NASTAVAK)

Prikaz

Prikaz temperature

[ [
e 1)
READY (¢ SHAKE))

MIN

Prikaz vremena

PORUKE NA ZASLONU

Program kuhanja je zavrsio.

(¢ SHAKE))

SHAKE (protresi) Podsjetnik za
protresanje ili okretanje hrane.

READY (spremo) Friteza je prethodno zagrijana
i spremna za pocetak kuhanja.



PRIJE PRVE UPOTREBE

Postavljanje

1

Uklonite svu ambalazu iz friteze,
ukljucujuci sve privremene naljepnice.

Postavite fritezu na stabilnu, ravnu

povrsinu otpornu na toplinu. Drzite
podalje od podrucja koja para moze
ostetiti (kao $to su zidovi ili ormari).

Napomena: Ostavite 13 cm / 5 inca prostora iza

iznad friteze. [Slika 2.1] Ostavite dovoljno prostora
za uklanjanje kosara.

3.
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Povucite rucku kako biste izvadili koSare
iz friteze. Uklonite svu plastiku iz koSara.

Pritisnite gumb za otpustanje kosare
kako biste odvojili unutarnju kosaru od
vanjske kosare.

Temeljito operite obje kosare u perilici
posuda ili neabrazivnom spuzvom.

Obrisite unutarnji vanjski dio friteze
blago vlaznom krpom. Osusite
ruc¢nikom.

Vratite kosarice u fritezu.

Probni rad

Probni rad ¢e vam pomoci da se upoznate
sa svojom fritezom, da provjerite radi li
ispravno i da ju ocistite od mogucih ostataka
procesa pecenja.

1. Provjerite jesu li kosare friteze prazne i
ukljucite fritezu.

2. Pritisnite Preheat . Zaslon ¢e prikazati
“205°C"i"5 MIN".

3. Pritisnite Pl za pocetak
predgrijavanja. Kada je predgrijavanje
zavr$eno, friteza Ce se oglasiti
zvucnim signalom.

4. Izvucite kosarice i ostavite ih da se
ohlade 5 minuta. Zatim vratite prazne
kosare u fritezu.

5. Pritisnite e za odabir postavke
Steak (Odrezak). Zaslon ce prikazati
'205°C"1'6 MIN".

6. Dvaput pritisnite Temp/Time.
Vrijeme ce treptati na zaslonu.
Pritisnite tipku - jednom za promjenu
vremena na 5 minuta.

7. Pritisnite Pl za pocetak . Kada
zavrs], friteza Ce se oglasiti zvucnim
signalom.

8. Izvucite kosare. Ovaj put ostavite
kos$arice da se potpuno ohlade 10-30
minuta.



Savjeti za kosarice

Odvojite kosarice samo za potrebe
¢is¢enja ili nakon kuhanja.

Stitnik gumba $titi gumb za otpustanje od
slucajnog pritiska. Gurnite $titnik gumba
prema naprijed kako biste pritisnuli gumb
za otpustanje. [Slika 2.2]

Nikada ne pritis¢ite gumb za otpustanje
dok nosite kosare.

Gumb za otpustanje kosare pritisnite
samo dok su kosare polozene na radnu
povrsinu ili bilo koju ravnu povrSinu
otpornu na toplinu.

Rucka je pri¢vrscena za unutarnju kosaru,
a ne za vanjsku kosaru. [Slika 2.3] Kada
pritisnete gumb za otpustanje, vanjska
kosara ce pasti.

Biljeska:

Nemojte odvrtati rucku kosare iz kosara.
Za narucivanje dijelova ili dodatnog pribora
obratite se korisni¢koj podrsci (pogledajte
stranicu 47).
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KORISTENJE VASE FRITEZE

Predgrijavanje

Preporucujemo prethodno zagrijavanje prije stavljanja hrane u fritezu, osim ako je vasa friteza
vec vruca. Hrana se nece temeljito skuhati bez prethodnog zagrijavanja.

1. Ukljucivanje: Pritisnite Q') za ukljucivanje friteze.

2. Pritisnite Preheat. Zaslon ¢e prikazati "'205°C" és "5 MIN".

3. Poizbory, pritisnite tipke + il — za promjenu temperature. Vrijeme Ce se automatski
prilagoditi.

Temperatura Vrijeme
205°C 5 minuta
200°C 5 minuta
195°C 5 minuta
190°C 4 minute
185°C 4 minute
180°C 4 minute
170°C 4 minute

165°C i niza 3 minute

4. Pritisnite Pl za pocetak predgrijavanja.

Kada je predgrijavanje zavrSeno, pecnica Ce se oglasiti tri puta, a na zaslonu ce se prikazati:
"Ready”

Napomena: Ako se u vremeskom razdoblju od 3 minute ne pritisne niti jedan gumb, friteza ce ponistiti sve
postavke i prijeci u stanje pripravnosti.



Przenje na zraku

Biljeska:

¢ Ne stavijajte nista na fritezu. To e poremetiti protok zraka
i uzrokovati lose rezultate przenja na zraku. [Slika 3.1]

o Friteza na zrak nije klasicna friteza. Ne punite kosarice
uljemn, mascu za przenje ili bilo kojom drugom tekucinom.

« Kada vadite kosarice iz friteze, pazite na vrucu paru i

nemojte pritiskati gumb za otpustanje kosarice.

» Na zaslonu friteze mozete prilagoditi vrijeme (1-60 minuta) i temperaturu (75°-205°C ), osim

ako nije drugacije navedeno.

» Rezultati mogu varirati. Pogledajte nas referentni vodic i1 knjigu recepata za upute i prilagodbu

unaprijed postavljenih postavki za savrSene rezultate.

Postavljene
postavke

Odrezak
Piletina
Plodovi mora
Skampi
Slanina
Smrznuta hrana
Pomfrit**
Povrée
Korjenasto povrée
Kruh

Deserti

Prethodno zagrijte

Zagrijati

Simbol

oI R R Y

Zadana temperatura

205°C

195°C

175°C

190°C

160°C

175°C

195°C

150°C

205°C

160°C

150°C

205°C

75°C

* Vidi Protresanje hrane (stranica 60).
** Pogledajte Vodi¢ za kuhanje (stranica 61) za savjete o przenju pomfrita na zraku.

Zadano vrijeme

6 minuta

25 minuta

8 minuta

6 minuta

8 minuta

10 minuta

25 minuta

10 minuta

12 minuta

8 minuta

30 minuta

5 minuta

5 minuta

Podsjetnik za
protresanje*

((SHAKE))

((SHAKE))

((SHAKE))

((SHAKE))

((SHAKE))
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Unaprijed postavljeni programi przenja na zraku

Koristenje unaprijed postavljenih postavki (tvorni¢kih postavki) najlaksi je na¢in przenja na
zraku. Unaprijed postavljene postavke su programirane s idealnim vremenom i temperaturom

za pripremu odredene hrane.

1. Zagrijte svoju fritezu (pogledajte stranicu
56).

2. Kada vasa friteza prikaze "READY",
dodajte hranu u kosare.

3. Odaberitete unaprijed postavljeni program
kuhanja (pogledajte stranicu 57).

4. Po zelji, prilagodite temperaturu i vrijeme.
To mozete uciniti bilo kada tijekom
kuhanja.

a. Jednom pritisnite Temp/Time.
Temperatura Ce treptati na zaslonu.
Pritisnite tipke + ili — za promjenu
vremena (1-60 minuta).

b. Pritisnite Temp/Time drugi puta.
Vrijeme Ce treptati na zaslonu.
Pritisnite tipku + ili — za promjenu
vremena (1-60 minuta).

Napomena: Za brzo povecanje ili smanjenje
vremena ili temperature, pritisnite i drzite tipke +
i -

5. Pritisnite Pl za pocetak przenja na zraku.

6. Kada koristite odredene unaprijed
postavljene postavke, podsjetnik za
protresanje pojavit ¢e se na pola vremena
kuhanja. Friteza c¢e se oglasiti sa 5
zvucnih signala, a na zaslonu Ce treperiti
"((SHAKE))".

a. Izvadite koS$arice iz friteze, pazeci
na vrucu paru. Friteza ¢e automatski
pauzirati kuhanje, a zaslon ce se
iskljuciti dok se koSare ne zamijene.

b. Protresite ili okrenite hranu. Pazite
da ne pritisnete gumb za otpustanje
kosare.

c. Vratite kosarice u fritezu.

Napomena: Vidi protresanje hrane (stranica 60)
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7. Friteza ¢e se oglasiti s 3 zvu¢na signala
kada zavrsi. Zaslon ce prikazati:

8. Po zelji pritisnite tipku Keep Warm, a
tipke + ili = za promjenu vremena
(1-60 minuta).

9. Izvadite kosarice iz friteze, pazeci na
vrucu paru.

10. Uklonite unutarnju kosaru iz vanjske
kosare za posluzivanje hrane. Prilikom
odvajanja kosara:

a. Pobrinite se da kosare leze na
ravnoj povrsini.

b. Pripazite na sakupljanje vruceg
ulja ili masti u vanjskoj kosari.
Kako biste izbjegli prskanje,
ispustite ulje prije zamjene
unutarnje kosare. [Slika 3.2]

11. Ostavite fritezu da se ohladi prije
¢is¢enja.




Rucno przenje na zraku

1. Zagrijte svoju fritezu (pogledajte 6. Po zelji pritisnite Keep Warm.
stranicu 56). Pritisnite tipke + ili = za promjenu
2. Kada vasa friteza prikaze “READY", vremena (1-60 minuta).
dodajte pripremljenu hranu u kosare. 7. Izvadite koSarice iz friteze, pazedi na
3. DPostavite temperaturu i vrijeme. To Vrucu pard.
mozete promijeniti u bilo kojem trenutku 8. Uklonite unutarnju kosaru iz vanjske
tijekom kuhanja. kos$are za posluzivanje hrane. Prilikom

a. Jednom pritisnite Temp/Time. odvajanja kosara:

Temperatura Ce treptati na zaslonu. a. Pobrinite se da kosare leze na
Pritisnite tipke + ili — za promjenu ravnoj povrsini.

temperature (75°-205°C). b. Pripazite na sakupljanje vruceg

b. Pritisnite Temp/Time drugi put. ulja ili masti u vanjskoj kosari.
Vrijeme Ce treptati na zaslonu. Kako biste izbjegli prskanje,
Pritisnite tipke + ili — za promjenu ispustite ulje prije zamjene
vremena (1-60 minuta). unutarnje kosare. [Slika 3.2]

Napomena: Za brzo povecanje ili smanjenje 9. Ostavite fritezu da se ohladi prije

vremena ili temperature, pritisnite i drzite tipke + ciscenja.
it -

4. Pritisnite Pl za pocetak przenja na
zraku.

Biljeska:
« Prilikom ruc¢nog przenja na zraku, nece biti

podsjetnika za potresanje. I dalje biste trebali
protresti ili okrenutt odgovarajucu hranu.

« Ako zelite da podsjetnik za protresanje bude
aktiviran, odaberite unaprijed postavijeni
program s podsjetnikom (vidi stranicu 57) 1
promijenite vrijeme i temperaturu po zelji.

5. Friteza ¢e se oglasiti s 3 zvucna signala
kada zavrsi. Zaslon ce prikazati:




Protresanje hrane

Kako protresati hranu?

» Tijekom kuhanja, izvadite kosarice iz
friteze 1 protresite kosarice s hranom.
Takoder, mozete ru¢no (pomocu hvataljki
za hranu) promijesati ili okrenuti hranu.

A. Za protresanje hrane:

1. Drzite ko$are neposredno iznad
povrsine otporne na toplinu iz
sigurnosnih razloga. Nemojte
pritiskati gumb za otpustanje
kosare.

2. Protresite ko$arice.

B. Ako su koS$arice preteske za protresanje:

1. Postavite koSarice na drzac ili
povrsinu otpornu na toplinu.

2. Odvojite koSarice. Pazite da
tekucina ne kaplje iz unutarnje
kosarice.

3. Pazljivo protresite unutarnju
kosaricu.

Napomena: Nemojte koristiti ovu metodu ako
postoji opasnost od prskanja vruce tekucine!

C. Ako su koS$arice preteske za protresanje
i/ili u njima ima vruce tekucine:
1. Postavite koSare na drzac ili
povrsinu otpornu na toplinu.

2. Koristite hvataljke za mijesanje ili
okretanje hrane.

» Kada izvadite kosarice, friteza ¢e
automatski pauzirati kuhanje. Kao
sigurnosna znacajka, zaslon ce se
iskljuciti dok se koSare ne zamijene.

» Kada vratite kosare, kuhanje c¢e se
automatski nastaviti.

» Izbjegavajte protresanja dulje od 30
sekundi jer bi se friteza mogla poceti
hladiti.
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Sto protresati?

¢ Slozenu malu hranu kao i hranu
usitnjenu u vise komadica obi¢no je
potrebno protresti (poput krumpirica ili
medaljona).

« Ako izostane proces protresanja, hrana
mozda nece biti hrskava ili nece biti
ravnomjerno pecena.

e Drugu hranu, kao sto je primjerice
odrezak, mozete okrenuti kako biste ju
ravnomjerno zapekli.

Kada protresati?

e Proftresite ili okrenite hranu jednom na
pola kuhanja ili vise puta po zelji.

« (Odredene unaprijed postavljene postavke
koriste podsjetnik za protresanje
(pogledajte “Unaprijed postavljene
postavke, (stranica 52).

Podsjetnik za protresanje

« Podsjetnik za protresanje upozorit ¢e vas s
5 zvucnih signala, a na zaslonu ce treptati
"((SHAKE))".

« Ako ne uklonite koSare, podsjetnik
za protresanje ponovno ce se oglasiti
zvucnim signalom nakon 1 minute,
a na zaslonu ce se stalno prikazivati
“((SHAKE))".

« Podsjetnik za protresanje ¢e nestati
nakon $to izvadite koSare.



Vodic za kuhanje

Prepunjavanje

Ako je koSara prepuna, hrana ce se
nejednako kuhati.

Hrana se ne smije puniti preko linije
,MAX" unutarnje ko8are. [Slika 3.3]

Ne prepunjujte!

Koristenje ulja

Dodavanje male koli¢ine ulja vasoj hrani
ucinit ¢e je hrskavijom. Koristite ne vise
od 30 ml (2 jusne) zlice ulja.

Uljni sprejevi izvrsni su za ravnomjerno
nanosenje malih koli¢ina ulja na sve
namirnice.

Savjeti za hranu

U fritezi na vruci zrak mozete prziti bilo
koju smrznutu hranu koja se moze peci
I u pecnici.

Za pripremu kolaca, ru¢nih pita ili bilo
koje hrane s nadjevom ili tijestom,
stavite hranu u posudu zasticenu od
topline prije stavljanja u kosare.

Przenje hrane s visokim postotkom
masnoce na zraku uzrokovat ¢e kapanje
masnoce na dno kosara. Da bi izbjegli
pretjerani dim tijekom kuhanja, izlijte
kapljice masnoce nakon kuhanja.
Tekuca marinirana hrana stvara prskanje

ivisak dima. Osusite ovu hranu prije
przenja na zraku.

Pomfrit

Dodajte 8-15 ml/ (Y2—-1jusnu Zlicu) za
hrskavost.

Kada radite krumpirice od sirovog
krumpira, potopite nekuhane
krumpirice u vodu 15 minuta kako biste
uklonili $krob prije przenja. Osusite
ru¢nikom prije dodavanja ulja.

Nekuhane krumpiri¢e narezite na
manje komade za hrskavije rezultate.
Pokusajte narezati krumpirice na trake
0d 0,6 x7,6 cm / Y4 x 3inca.

Napomena: Za vise informacija o Cosora kuhinji pogledajte nasu Knjigu recepata 1 savjete kuhara.
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Vise funkcija
Pauziranje

» Pritisnite PIl za pauziranje kuhanja.
Friteza Ce prestati grijati i treptat ¢e dok ne
pritisnete Pl za nastavak kuhanja.

» Nakon 30 minuta neaktivnosti, friteza ¢e
se iskljuciti.
« Ova funkcija vam omogucuje pauziranje

programa kuhanja bez vadenja kosarica
iz friteze.

Automatski nastavak kuhanja

» Ako izvucete koSarice, friteza ¢e
automatski pauzirati kuhanje. Zaslon ce
se privremeno iskljuciti iz sigurnosnih
razloga.

» Kada vratite ko3are, friteza ¢e autormatski

nastaviti s kuhanjem na temelju vasih
prethodnih postavki.

Automatsko iskljucivanje

* Ako nema aktivnih programa kuhanja,
friteza Ce izbrisati sve postavke 1 iskljuciti
se nakon 3 minute neaktivnosti.

Zastita od pregrijavanja
e Ako se friteza pregrije, automatski ce se
iskljuciti iz sigurnosnih razloga.

« Pustite da se friteza potpuno ohladi prije
ponovne upotrebe.



BRIGA | ODRZAVANJE

Biljeska:
« Uvijek ocistite kosare | unutrasnjost friteze

nakon svake uporabe.

« Oblaganje vanjske kosare folijom moze olaksati
ciscenje.
1. Iskljucite i odspojite fritezu. Pustite da se
potpuno ohladi prije ¢is¢enja. Izvucite
kosare iz friteze za brze hladenje.

2. Obrisite vanjski dio friteze vlaznom
krpom, ako je potrebno.

3. Kosare se mogu prati u perilici posuda.
Kos$are takoder mozete prati vru¢om
vodom 1 deterdzentom za posude te Slika 4.1
neabrazivnom spuzvom. Po potrebi
najprije namocite kosarice.

Napomena: Kosare imaju neprianjajuci premaz.
Izbjegavajte koristenje metalnog posuda 1
abrazivnih sredstava za ciscenje.

4. Zatvrdokornu masnocu:

a. U maloj posudi pomijesajte 30 ml (2
jusne Zlice) sode bikarbone i 15 ml (1
jusnu zlicu) vode da dobijete pastu
7Za mazanje.

b. Spuzvicom namazite pastu po
ko8aricama i izribajte. Ostavite
kosare da odstoje 15 minuta prije
ispiranja.

c. Operite koSare deterdzentom za
posude 1 vodom prije upotrebe.

5. Ocistite unutrasnjost friteze blago
vlaznom, neabrazivnom spuzvom ili
krpom. Ne uranjajte fritezu u vodu.

[Slika 4.1] Ako je potrebno, ocistite
zavojnicu za grijanje kako biste uklonili
ostatke hrane.

6. Osusite fritezu prije upotrebe.

Napomena: Provjerite je li grijaca spirala potpuno
suha prije ukljucivanja friteze.



RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Friteza se ne ukljucuje.

Hrana nije potpuno kuhana.

Hrana se kuha neravnomjerno.

Hrana nije hrskava nakon
Przenja na zraku.

Przeni krumpiriéi nisu

pravilno peceni.

Kosara nece sigurno kliznuti u
fritezu.

Bijeli dim izlazi iz friteze.

Taman dim izlazi iz friteze.

Moguce rjesenje
Provjerite je li friteza ukljucena u struju.
Cvrsto gurnite ko$arice u fritezu.

Stavite manje koli¢ine namirnica u unutarnju kosaru. Ako
je koSara previSe napunjena, hrana ce biti nedovoljno
pecena.

Povecajte temperaturu ili vrijeme kuhanja.

Namirnice koje su naslagane jedna na drugu ili blizu
jedna drugoj potrebno je protresti ili preokrenuti tijekom
kuhanja (pogledajte Protresanje hrane, stranica 60).

Prskanje ili nanosenje male koli¢ine ulja na hranu
moze povecati hrskavost (pogledajte Vodi¢ za kuhanje,
stranica 61).

Pogledajte Pomfrit, stranica 61.

Pazite da unutarnja kosara nije prepunjena hranom.

Provjerite je i unutarnja kosara ¢vrsto smjestena unutar
vanjske kosare.

Friteza moze proizvesti malo bijelog dima kada je koristite
prvi put. Ovo je normalno.

Provjerite jesu li koSare i unutra$njost friteze pravilno
ociSc¢eniijesu li zamasceni.

Kuhanje masne hrane uzrokovat ¢e curenje ulja u vanjsku
kosaru. Ovo ulje ¢e proizvoditi bijeli dim, a koSare mogu
biti toplije nego inace. To je normalno i ne bi trebalo
utjecati na kuhanje. Pazljivo rukujte koSarama.

Odmah iskljucite fritezu iz struje. Tamni dim znaci da hrana
gori ili postoji problem u strujnom krugu. Pricekajte da dim
nestane prije izvlacenja kosara. Ako uzrok nije zagorjela
hrana, obratite se korisni¢koj podrsci (stranica 47).



RJESAVANJE PROBLEMA (NASTAVAK)

Problem Mogucde rjeSenje

Bilo koja friteza moze imati miris plastike zbog procesa
proizvodnje. Ovo je normalno. Slijedite upute za probni

Friteza ima miris plastike. rad (stranica 54) kako biste se rijesili mirisa plastike. Ako je
miris plastike jo$ uvijek prisutan, obratite se korisni¢koj
podrsci (vidi stranicu 47).

Zaslon prikazuje Sifru greske Postoji prekid strujnog kruga u monitoru temperature.
"E1". Obratite se korisniékoj podrsci (vidi stranicu 47).
Zaslon prikazuje Sifru greske Postoji kratki spoj u monitoru temperature. Obratite se
"E2". korisni¢koj podrsci (vidi stranicu 47).

Ako vas problem nije ovdje naveden, obratite se korisni¢koj podrsci (pogledajte stranicu 47).

POKAZITE NAM STO KUHATE!

Nadamo se da vam je ovaj korisnicki priru¢nik bio od pomocdi. Jedva ¢ekamo vidjeti vase
prekrasne rezultate i nadamo da Cete htjeti s nama podijeliti vase glamurozne fotografije!
Nasa zajednica ocekuje vase prijenose—samo odaberite platformu po izboru ispod.
Snimi, oznacii hashtag dalje, Cosori kuhar!

00

@cosorihrvatska

Q

Cosori Hrvatska

Nemate ideju sto kuhati? Dostupne su mnoge ideje za recepte, kako od nas
tako 1 od zajednice Cosori.

VISE COSORI PROIZVODA

Ako ste zadovolni s ovim uredajem, preporucujemo ga. Posjetite www.cosori.hu, gdje cete
pronaci sve nase prekrasno dizajnirane i pazljivo osmisljene proizvode. Mozda ¢e i oni naci
svoje mjesto u vasoj kuhinji!
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N Zubwaljugeme so vam na vagom napupu |

(Upamo, da vam je vas$ novi cvrtnik v$ec tako kot nam!)

V . V skupnost Cosori Kuharjev na Facebooku
W https://www.facebook.com/cosori.si

naso galerijo receptov

p@ZW www.cosori.si/recepti

U 2’ ; v tedensko izpostavljenih receptih
pripravljenih iz strani nasih izkusSenih kuharjev

(;5) KONTAKTIRAJTE NASE KUHARJE!

Nasi prijazni in delovni kuharji so vam pripravljeni
pomagati z vsemi vprasanji, ki jih imate!

Email: hello@cosori.si

\
0

V ime celotne Cosori ekipe!

esele- buhanje |



COSORI KNJIGA RECEPTOV

Za nas je pomembno, da vam posredujemo ideje za recepte, da boste kar najbolje izkoristili svoj
cvrtnik, zato smo Cosorl knjigo z recepti prevedli v slovensc¢ino.

Tukaj najdete spletno Cosori knjigo z recepti v slovenscini:
www.cosori.si/recepti

Pomagajte nam varovati okolje in razmislite 0 uporabi knjig receptov v spletni obliki namesto
tiskanih, saj lahko tako zas¢itimo svoje gozdove in prispevamo k trajnosti.

PODATKI O GARANCIJI

JPK Trading Kft. zagotavlja 2-letno garancijo od datuma nakupa za vse izdelke Cosori.

V primeru garancijskega zahtevka pripravite naslednje dokumente za naso podporo strankam:

-Racun, ki potrjuje nakup i
- Garancijska knjizica, ki je bila tudi prilozena paketu.

Ne skrbite, ce trgovina, kjer ste kupili izdelek, ni izpolnila garancijskega lista. Pomagali vam ga
bomo izpolniti in priloziti racun.

PODPORA STRANKAM

Cosori postavlja zadovoljstvo strank v sredisce svojega dela. Nas cilj je, da nasi izdelki in storitve
naredijo vase Zivljenje boljse in srec¢nejse.

Ce imate kakrdna koli vprasanja ali komentarje o izdelku, vas prosimo, da nas kontaktirate.

E-naslov: hello@cosori.si
Telefon: +38665708192

Za oddajo reklamacije pripravite in delite z nami racun in Garancijsko knjizico..

DISTRIBUTER

JPK Trading Kft.

4244, Ujfehérté, Széchenyi utca 218.
Madzarska
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POMEMBNE MERE ZASCITE

Pri uporabi cvrtnika z vro¢im zrakom upostevajte osnovne varnostne ukrepe.

Preberite vsa navodilal

Kljucne sigurnostne tocke

Ne dotikajte se vroc¢ih povrsin
naprave. Uporabi rocaj!

Gumb za sprostitev kosare pritisnite le,
ko je aparat ravno na delovni povrsini
ali kateri koli ravni povrSini, odporni na
VIOCINO.

Rocaj je pritrjen na notranjo kosaro, ne
na zunanjo kosaro. Ko pritisnete gumb
za sprostitev kosare, se zunanja kosara
spusti.

Ne blokirajte zracnikov na
cvrtniku. Vroca para uhaja skozi
zra¢nike. Roke in obraz drzite stran
od odprtine.



Splosna varnost

Ohisja cvrtnika ali elektricnega vti¢a ne
potapljajte v vodo ali tekoc¢ino.

Pazljivo nadzorujte otroke v blizini cvrtnika

Ko cvrtnik ne uporabljate in pred ¢is¢enjem, ga
izkljucite iz elektricnega omrezja. Pustite, da se
naprava ohladi, preden namestite ali odstranite
dele

Cvrtnika ne uporabljajte, ce je poskodovan,
¢e ne deluje ali ¢e je poskodovan kabel ali vti¢
Obrnite se na podporo strankam (glejte stran
67).

Ne uporabljajte nadomestnih delov ali
dodatkov tretjih oseb, ker lahko povzrocijo
poskodbe.

Naprave ne uporabljajte na prostem.

Cvrtnika ali katerega koli njegovega dela ne
postavljajte na stedilnik, v blizino plinskih ali
elektricnih gorilnikov ali v segreto pecico.

Bodite izjemno previdni, ko premikate cvrtnik
(ali odstranjujete koSare), ¢e je v njem vroce olje
ali druge vroce tekocine

Ne ¢istite s kovinskimi ¢istilnimi gobicami.
Kovinski deli se lahko odlomijo od podlage in
se dotaknejo elektri¢nih delov, kar povzroci
nevarnost elektri¢nega udara.

Na cvrtnik ne postavljajte nobenih predmetov.
V cvrtniku ne shranjujte nicesar.

Cvrtnik uporabljajte samo v skladu z navodili v
tem priro¢niku.

Naprava ni za komercialno uporabo.
Uporabljajte ga izkljuéno za gospodinjske
namene.

Cis¢enje in uporabnisko vzdrzevanje naprave
ne smejo izvajati otroci.

Napravo in njen kabel hranite izven dosega
otrok.

To opremo lahko uporabljajo otroci, stari 8

let in veg, ter osebe z zmanjSanimi telesnimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, le ¢e so pod
nadzorom pristojne osebe ali so poucene, kako
da napravo uporabljajo na varen nacin in ce
razumejo nevarnosti.

Oftrocl se ne smejo igrati z napravo.

Nasveti za proces cvrtja na
zraku

e Cvrtnik deluje samo z vroc¢im zrakom. KoSaric
cvrtnika nikoli ne polnite z oljem ali mastjo.

« Cvrtnika nikoli ne uporabljajte brez namesceninh
kosar.

« Vcvrinik ne dajajte prevelikih kosov hrane ali
kovinskega pribora

« Vcvrtnik ne dajajte papirja, kartona, plastike, ki
ni odporna na vroc¢ino, ali podobnih materialov.
Uporabite lahko pergamentni papir ali foljjo.

« Peki papirja ali pergamenta nikoli ne polagajte
v cvrtnik brez hrane. Krozenje zraka lahko
povzroci, da se papir dvigne in se dotakne
grelnih tuljav.

e Vedno uporabljajte na vro¢ino odporne posode.
Bodite zelo previdni, ¢e uporabljate posode, ki
niso kovinske ali steklene.

e Cvrtnik hranite pro¢ od vnetljivih materialov
(zavese, prti itd.). Napravo uporabljajte na ravni,
stabilni povrsini, odporni na vro¢ino, stran od
virov toplote ali tekocin.

« Takoj izklopite cvrtnik in ga odklopite iz
elektricnega omrezja, Ce opazite temen dim.
Bel dim je normalen, nastane zaradi segrevanja
mascobe ali brizganja hrane, temen dim pa
pomeni, da hrana gori ali da je pri$lo do tezave
z vezjem. Preden odstranite koSare, pocakajte,
da se dim razveje. Ce vzrok za dim ni zazgana
hrana, se obrnite na podporo strankam (stran
67)

« Cvrtnika med uporabo ne puscajte brez
nadzora.
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Vticnik in kabel

« Ne dovolite, da napajalni kabel (ali kateri koli
podalj$ek) visi ¢ez rob mize ali pulta ali se dotika
vrocih povrSin.

Opomba: Ta cvrtnik uporablja kratek napajalni

kabel, da zmanjsa tveganje zapletanja ali spotikanja.

Previdno uporabljajte podaljske. Nazivna elektricna
moc¢ podalj$ka mora biti enaka nazivni moci
cvrtnika (glejte stran 5).

e Ta cvrtnik ni predviden za upravljanje z
zunanjim ¢asovnikom ali locenim sistemom za
daljinsko upravljanje.

Elektromagnetna polja (EMF)

Cvrtnik Cosori ustreza vsem standardom glede
elektromagnetnih polj (EMF). Ce z njo ravnate
pravilno in v skladu z navodill v tem uporabniskem
priro¢nikuy, je glede na trenutno razpolozljive
znanstvene dokaze naprava varna za uporabo.

/\ POZOR!

D\
!? ?! 220-240V
% 120V, 60Hz

SHRANITE TA NAVODILA!

Ta simbol pomeni, da izdelka ne smete zavreci med gospodinjske odpadke in
ga morate oddati na ustrezno zbirno mesto za recikliranje. Pravilno odlaganje in
recikliranje pomaga varovati naravne vire, zdravje [judi in okolje.

_ Za vec informacij o odstranjevanju in recikliranju tega izdelka se obrnite na lokalno
obcino, sluzbo za odstranjevanje ali trgovino, kjer ste kupili ta izdelek.

Ta izdelek je skladen z RoHS.

Ta izdelek je skladen z Direktivo 2011/65/EU in njenimi spremembami o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektri¢ni in elektronski opremi.



SPOZNAJTE SVOJ CVRTNIK

Vas cvrtnik Cosori uporablja tehnologijo hitrega krozenja zraka 360 °C za cvrtje hrane z malo
olja ali brez njega za hitro, hrustljavo in okusno hrano z do 85 % manj kalorij kot obi¢ajni cvrtniki
v olju. Z enostavnim upravljanjem z enim dotikom, koSarami proti prijemanju in intuitivnim,
varnim dizajnom je cvrtnik Cosori zvezda vase kuhinje.

Diagram zracnega cvrtnika

Opomba:

« Ne poskusajte odpreti zgornjega dela cvrtnika. Zgornji del cvrtnika
ni pokrov.

Kosare so izdelane iz kovinskega aluminija s premazom proti
prijemanju. Ne vsebujejo PFOA in BPA.

Izhod zraka

Kabel za napajanje
Stojalo za nabodala
Nabodala

Vhod zraka E

Kontrolni zaslon F. Drsna zaScita gumba

Notranja kosara G. Gumb za sprostitev kosare
H. Rocajiohija

Rocaj za kosaro

oow>
PoRoe

Zunanja kosara

71



ZASLONSKI DIAGRAM

Opomba: Ko pritisnete gumb za uporabo funkcije ali programa, se obarva
modro, kar pomeni, da je aktiven. [Slika 1.1]

Vnaprej postavljene nastavitve

Zamrznjena hrana

Pisc¢anec
Zrezek Pomifrit
COSORI
Mors}<1 Korenovke
sadeZi
Skampi Zelenjava
Slanina Sladice
Predhodno ogrevanje Kruh
Upravljalna plosca
COSORI
Zmanjsajte Povecajte
cas/ cas/
temperaturo temperaturo
Odrzevanje Preklapljanje Vkljuciti / Zacni /
toplote med kontrolah izklopiti Pavziraj
Casain

temperature



ZASLONSKI DIAGRAM (NADALJEVANJE)

Prikaz

Prikaz temperature

) I}
e LU v

READY (¢ SHAKE))

Prikaz ¢asa

ZASLONSKO SPOROCILO

Program kuhanja je konc¢an.

(¢ SHAKE))

SHAKE (pretresi) Opomnik za
pretresanje ali obrac¢anje hrane.

READY (pripravljeno) Cvrtnik je predhodno
segret in pripravljen za zacetek kuhanja.
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PRED PRVO UPORABO

Nastavitev

1

Odstranite vso embalazo s cvrtnika,
vklju¢no z vsemi zacasnimi nalepkami.

Cvrtnik postavite na stabilno, ravno
povrsino, odporno na vroc¢ino. Hraniti
stran od obmocij, ki jih para lahko
poskoduje (kot so stene ali omare).

Opomba: Za cvrtnikom in nad njim pustite 13
cm / 5 palcev prostora. [Slika 2.1] Pustite dovolj
prostora za odstranitev kosar.

3.
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Povlecite roc¢aj, da odstranite kosare iz
cvrtnika. Odstranite vso plastiko iz kosar.

Pritisnite gumb za sprostitev kosare, da

locite notranjo kosaro od zunanje kosare.

Obe kosari temeljito pomijte v
pomivalnem stroju ali z neabrazivno
gobo.

Notranjost in zunanjost cvrtnika obrisite
z rahlo vlazno krpo. Posusite z brisaco.

Kosarice vrnite v cvrtnik.

Poskusni zagon

Poskusni zagon vam bo pomagal spoznati
vas cvrtnik, preveriti njegovo pravilno
delovanje in ga ocistiti morebitnih
ostankov iz procesa kuhanja.

1

Prepricajte se, da so koSare cvrtnika
prazne, in vklopite cvrtnik.

Pritisnite Preheat. Na zaslonu se prikaze
"205°C" in "5 MIN".

Pritisnite Pl za zacetek predgretja. Ko je
predgretje konc¢ano, cvrinik zapiska.

Odstranite kosarice in jih pustite 5 minut,
da se ohladijo. Nato vrnite prazne kosare
v cvrtnik.

Pritisnite @ za 1zbiro prednastavitve
Steak. Na zaslonu se prikaze "205°C" in
"6 MIN".

Dvakrat pritisnite Temp/Time. Na
zaslonu bo utripal ¢as. Enkrat pritisnite
gumb -, da spremenite ¢as na 5 minut.

Pritisnite Pl za zacetek. Ko koncate,
cvrtnik zapiska.

Izvlecite koSare. Tokrat pustimo kosarice
10-30 minut, da se popolnoma ohladijo.



Nasveti za kosarice

» Kosare locite samo za namene Cis¢enja
ali po kuhanju.

« ZasClta gumba S$¢iti gumb za sprostitev
pred nenamernim pritiskom. Potisnite
varovalo gumba naprej, da pritisnete
gumb za sprostitev. [Slika 2.2]

» Med prenasanjem ko$ar nikoli ne
pritiskajte na gumb za sprostitev.

«  Gumb za sprostitev koSare pritisnite le,
ko so kosare postavljene na delovno
povrsino ali katero koli ravno povrsino,
odporno na vrocino.

» Rocaj je pritrjen na notranjo kosaro, ne na
zunanjo kosaro. [Slika 2.3] Ko pritisnete
gumb za sprostitev, bo zunanja kosara
padla.

Opomba:
» Ne odvijte rocaja kosare iz kosar.

« Ce zelite narociti dele ali dodatno opremo, se
obmite na podporo strankam (glejte stran 67).
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UPORABA VASEGA CVRTNIKA

Predgretje

Priporoc¢amo predgretje, preden hrano postavite v cvrinik, razen ce je cvrtnik ze vro¢. Hrana ne
bo temeljito kuhana brez predhodnega segrevanja.

1. VKlop: Pritisnite (') za vklop cvrtnika.

2. Pritisnite Preheat. Na zaslonu se prikaze “205°C" in "5 MIN".

3. Po zelji lahko pritisnete gumba + ali —, da spremenite temperaturo. Cas bo samodejno
prilagojen.

Temperatura Cas
205°C 5 minut
200°C 5 minut
195°C 5 minut
190°C 4 minute
185°C 4 minute
180°C 4 minute
170°C 4 minute

165°C in nizja 3 minute

4. Pritisnite Pl za zaCetek predgretja.

Kada je predgretje koncano, se bo cvrtnik oglasil trikrat zvo¢nim signalom. Zaslon bo prikazal:

Opomba: Ce 3 minute ne pritisnete nobenega gumba, bo cvrtnik ponastavil vse nastavitve in preéel v stanje
pripravljenosti.



Cvrtje na zraku

Opomba:

e Na cvrtnik ne postavljajte nicesar. To bo zmotilo pretok

zraka in povzrocilo slabe rezultate cvrtja na zraku. [Slika 3.1]

e Cvrtnik na vroci zrak ni klasicen oljni cvrtnik.

« Ko kosarice odstranjujete iz cvrtnika, pazite na vroco paro
in ne pritiskajte gumba za sprostitev kosarice

» Na zaslonu cvrtnika lahko prilagodite ¢as (1-60 minut) in temperaturo (75°-205°C / 170°-
400°F), razen ¢e ni navedeno drugace.

« Rezultati se lahko razlikujejo. Oglejte si nas referencni vodnik in knjigo receptov za navodila in
prilagajanje prednastavitev za popolne rezultate.

Prednastavitev
Zrezek
Pis¢anec
Morski sadezi
Skampi
Slanina
Zamrznjena hrana
Pomfrit**
Zelenjava
Korenovke
Kruh

Sladice

Predhodno segrejte

Obdrzati toploto

Simbol

oI R R Y

Privzeta temperatura
205°C
195°C
175°C
190°C
160°C
175°C
195°C
150°C
205°C
160°C

150°C

205°C

75°C

* Glejte Pretresanje hrane (stran 80).

** Glejte Navodila za kuhanje (stran 81) za nasvete o cvrtniku.

. - Opomnik za
Privzeti ¢as

pretresanje*
6 minut -
25 minut -
8 minut -
6 minut ((SHAKE))
8 minut -
10 minut ((SHAKE))
25 minut ((SHAKE))
10 minut ((SHAKE))
12 minut ((SHAKE))
8 minut -
30 minut -
5 minut -
5 minut -
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Vnaprej nastavljeni programi cvrtja na zrak

Uporaba prednastavitev (tovarniskih nastavitev) je najlazji nac¢in za cvrtje na zraku. Prednastavitve
SO programirane z idealnim ¢asom in temperaturo za pripravo dolocenih zivil.

1
2.

Predgrejte cvrtnik (glejte stran 76).

Ko va$ cvrtnik prikaze "READY", dodajte
hrano v kosare.

Izberite prednastavljeni program kuhanja
(glejte stran 77).

Po zelji prilagodite temperaturo in
cas. To lahko storite kadarkoli med
kuhanjem.

a. Enkrat pritisnite Temp/Time.
Temperatura bo utripala na zaslonu.
Pritisnite gumba +ali —, da
spremenite temperaturo (75°-205°C
/ 170°-400°F).

b. Drugi¢ pritisnite Temp/Time. Na
zaslonu bo utripal ¢as. Pritisnite
gumb + ali —, da spremenite ¢as
(1-60 minut).

Opomba: Za hitro povecanje ali zmanjsanje casa all
temperature, pritisnite in drzite tipke +ali - .

Pritisnite Pl za zacetek cvrtja na zraku.

Pri uporabi dolo¢enih prednastavitev
se na polovici ¢asa kuhanja prikaze
opomnik za tresenje. Cvrtnik bo 5-krat
zapiskal in na zaslonu bo utripalo
"((SHAKE))" .

a. Odstranite kosare iz cvrtnika in
pazite na vroco paro. Cvrtnik bo
samodejno zacasno ustavil kuhanje
in zaslon se bo izklopil, dokler ne
zamenjate kosar.

b. Zivilo pretresite ali obrnite. Pazite,
da ne pritisnete gumba za sprostitev
kosare.

c. Kosarice vrnite v cvrtnik.

Opomba: Poglej pretresanje hrane (stran 80).

7. Cvrtnik bo po koncu 3-krat zapiskal. Na
zaslonu bo prikazano:

8. Ce zelite, pritisnite Keep Warm .
Pritisnite Tipki + ali — spremenite ¢as
(1-60 minut).

9. Kosarice vzemite iz cvrtnika in bodite
pozorni na vroco paro.

10. Odstranite notranjo kosaro iz zunanje
kosare za serviranje hrane. Pri locevanju
kosar:

a. Prepricajte se, da kosare leZijo na
ravni povrsini.

b. Pazite, da se v zunanji kosari ne
nabere vroce olje ali masc¢oba. Da
preprecite brizganje, izpustite olje,
preden zamenjate notranjo kosaro.
[Slika 3.2]

11. Pred ¢iS¢enjem pustite cvrtnik, da se
ohladi.




Rocno cvrtje na zraku

Predgrejte cvrtnik (glejte stran 76)

Ko vas cvrtnik prikaze "READY", dodajte
pripravlijeno hrano v kosare.

Nastavite temperaturo in ¢as. To lahko
spremenite kadar koli med kuhanjem.

a. Enkrat pritisnite Temp/Time.
Temperatura bo utripala na zaslonu.
Pritisnite gumba +ali —, da
spremenite temperaturo (75°-205°C
/ 170°-400°F).

b. Drugi¢ pritisnite Temp/Time. Na
zaslonu bo utripal ¢as. Pritisnite
gumba + ali —, da spremenite cas
(1-60 minut).

Opomba: Za hitro povecanje ali zmanjsanje casa all
temperature pritisnite in drzite gumba + ali - .

4.

Pritisnite Pl za zacetek cvrtja na zraku.

Opomba:

Priro¢nem cvrtju na zraku ne bo opomnika

za tresenje. Se vedno morate ustrezno hrano
stresati ali obrniti.

Ce zelite, da se aktivira opomnik za tresenje,
izberite prednastavijeni program z opomnikom
(glejte stran 18) in po Zelji spremenite cas in
temperaturo.

Cvrtnik bo po koncu 3-krat zapiskal. Na
zaslonu bo prikazano:

6. Ce zelite, pritisnite Keep Warm .
Pritisnite Tipki + ali = spremenite ¢as
(1-60 minut).

7. COdstranite kosare iz cvrtnika in bodite

pozorni na vroco paro.

8. Odstranite notranjo kosaro iz zunanje
servirne kosare. PriloCevanju kosar:

a. Prepricajte se, da kosare lezijo na
ravni povrsini.

b. Pazite, da se v zunanji kosari ne
nabere vroce olje ali masc¢oba. Da
preprecite brizganje, izpustite olje,

preden zamenjate notranjo kosaro.

[Slika 3.2]

9. Pred ¢iS¢enjem pocakajte, da se cvrtnik
ohladi.
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Pretresanje hrane

Kako pretresati hrano?

* Med kuhanjem vzemite koSarice iz
cvrtnika in stresajte koSarice za hrano.
Hrano lahko tudi ro¢no (s prijemalkami za
zivila) premesate ali obracate.

A. Za stresanje hrane:

1. Iz varnostnih razlogov imejte
koSare neposredno nad povrsino,
odporno na vroc¢ino. Ne pritiskajte
gumba za sprostitev koSare.

2. Pretresite kosarice.
B. Ce so kosare pretezke za stresanje:

1. Kosare postavite na drzalo ali
povrsino, odporno na vrocino.

2. Locite kosare. Pazite, da tekoc¢ina
ne kaplja iz notranje kosare.

3. Previdno pretresite notranjo
kosaro.

Opomba: Te metode ne uporabljajte, ¢e obstaja
nevarnost brizganja vrocih tekocin.

C. Ce so kosare pretezke za stresanje in/
ali je v njih vroca tekocina:
1. Kosare postavite na drzalo ali

povrsino, odporno na vrocino.

2. Za meSanje ali obracanje hrane
uporabite klesce.

+ Ko odstranite kosare, bo cvrtnik
samodejno zac¢asno ustavil kuhanje.
Zaradi varnosti se bo zaslon izklopil,
dokler ne zamenjate kosar.

» Ko vrnete kosare, se bo kuhanje
samodejno nadaljevalo.

» Izogibajte se tresenju dlje kot 30 sekund,
saj se lahko cvrtnik za¢ne ohlajati.
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Kaj pretresti?

« Kompleksna majhna zivila in zivila,
narezana na vec kosov, je obi¢ajno
treba pretresti (kot krompircek ali
medaljoni).

« Ce stresanja izpustite, hrana morda
ne bo hrustljava ali bo neenakomerno
pecena.

e Drugo hrano, na primer zrezek, lahko
obrnete, da se enakomerno zapece.

Kdaj pretresti?

. Zivilo enkrat pretresite ali obrnite na
polovici kuhanja ali ve¢krat po Zelji.

* Nekatere prednastavitve uporabljajo
opomnik za tresenje (glejte Vnaprej
nastavljene nastavitve, (stran 77).

Opomnik za pretresanje

« Opomnik za tresenje vas bo opozoril
s 5 piski in na zaslonu bo utripalo
"((SHAKE))".

« Ce kosar ne odstranite, bo opomnik za
stresanje ponovno zapiskal po 1 minuti,
na zaslonu pa bo $e naprej prikazano
"((SHAKE))".

« Opomnik za tresenje bo izginil, ko
odstranite koSare.



Vodic za kuhanje

Prenapolnjenost

« Ceje kosara prepolna, se hrana
neenakomerno pece.

"

» Hrane ne smete polniti ¢ez ¢rto "MAX
notranje kosare. [Slika 3.3]

» Pakirane hrane ne dajajte v kosare
cvrtnika.

Ne prenapolnite

Uporaba olja

« Ce hrani dodate malo olja, bo bolj

hrustljava. Uporabite najve¢ 30 ml (2 zlici)

olja.

» QOljni spreji so odli¢ni za enakomerno
nanasanje majhnih koli¢in olja na vsa
zivila.

Nasveti za hrano

V cvrtniku na vro¢ zrak lahko cvrete
katero koli zamrznjeno hrano, ki jo lahko
specete v pecici.

Za pripravo tort, ro¢nih pit ali katere
koli hrane z nadevom ali testom, hrano
postavite v toplotno odporno posodo,
preden jo postavite v koSare.

Cvrtje na zraku z visoko vsebnostjo
mascobe bo povzrocilo kapljanje
mascobe na dno kosar. Da bi se izognili
pretiranemu dimu med kuhanjem, po
kuhanju odlijte kaplje mascobe.

Tekoca marinirana hrana ustvarja
brizganje in odvecen dim. Pred cvrtjem
to hrano posusite na zraku.

Pomfrit

Dodajte 8-15 ml/ (*2~1 Zlica) olja za
hrustljanje.

Ko pripravljate pomfri iz surovega
krompirja, pred cvrtjem nekuhan
pomiri za 15 minut namocite v vodo,
da odstranite skrob. Preden dodate olje,
posusite z brisaco.

Nekuhan krompir¢ek narezite na manjse
kose za bolj hrustljav rezultat. Poskusite
krompircek narezati na trakove velikosti
0,6 x7,6cm/ Yax 3 palca.

Opomba: Za ve¢ informacij o kuhinji Cosora glejte naso knjigo receptov in kuharske nasvete.
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Ve¢ funkcij

Premor

Pritisnite »Il za premor kuhanja. Cvrtnik
se bo prenehal segrevati in bo utripal I
dokler ne pritisnete Pl za nadaljevanje
kuhanja.

Po 30 minutah nedejavnosti se cvrtnik
izklopi.

Ta funkcija vam omogoca, da zacasno
ustavite program kuhanja, ne da bi
odstranili kosare iz cvrtnika.

Avtomatsko nadaljevanje kuhanja

Ce izvlecete kosare, bo cvrtnik samodejno
zacasno ustavil kuhanje. Zaslon se bo iz
varnostnih razlogov zacasno izklopil.

Ko vrnete kosare, bo cvrtnik samodejno
nadaljeval s kuhanjem na podlagi vasih
prej$njih nastavitev.

Avtomatska izklopitev

Ce ni aktivnih programov kuhanja, bo
cvrtnik izbrisal vse nastavitve in se izklopil
po 3 minutah nedejavnosti.

Zascita od pregretja

Ce se cvrtnik pregreje, se samodejno
izklopi iz varnostnih razlogov.

Pustite, da se cvrtnik popolnoma ohladi,
preden ga ponovno uporabite.



NEGA IN VZDRZEVANJE

Opomba:
« Po vsaki uporabi vedno ocistite kosare in
notranjost cvrtnika.

« Pokrivanje zunanje kosare s folijo lahko olajsa
ciscenje.

1. Izklopite in odklopite cvrtnik. Pred
¢is¢enjem pustite, da se popolnoma
ohladi. Kosarice izvlecite iz cvrtnika, da
se hitreje ohladijo.

2. Zunanjost cvrtnika po potrebi obrisite z
vlazno krpo.

3. Kosare lahko perete v pomivalnem
stroju. Ko$are lahko pomijete tudi z Slika 4.1
vroco vodo In detergentom za posodo
ter neabrazivno gobo. Po potrebi kosare
najprej zmocite.

Opomba: Kosare imajo premaz proti prijemanju.
Izogibajte se uporabi kovinskih pripomockov in
abrazivnih ¢istil.

4. Zatrdovratno mascobo:

a. V majhni skledi zmesajte 30 ml
(2 Zlici) sode bikarbone in 15 ml
(1 Zlico) vode, da dobite pasto za
mazanje.

b. Z gobico nanesite pasto na kosarice
in zdrgnite. Pred izpiranjem kosare
pustite stati 15 minut.

c. Kosare pred uporabo pomijte z
detergentom za posodo in vodo.

5. Notranjost cvrtnika ocistite z rahlo
vlazno, neabrazivno gobo ali krpo.
Cvrtnika ne potapljajte v vodo.

[Slika 4.1] Po potrebi ocistite grelno
spiralo, da odstranite ostanke hrane.

6. Cvrtnik pred uporabo posusite.

Opomba: Pred vklopom cvrtnika se prepric¢ajte, da
je grelna spirala popolnoma suha.



RESEVANJE PROBLEMOV

Problem

Cvrtnik se ne vklopi.

Hrana ni popolnoma kuhana.

Hrana se kuha neenakomerno.

Hrana ni hrustljava po cvrtju
na zraku.

Krompiréek ni pravilno pec¢en.

Kosara ne bo varno zdrsnila v
cvrtnik.

Beli dim izhaja iz cvrtnika.

Temen dim izhaja iz cvrtnika.
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Mozna resitev

Prepricajte se, da je cvrtnik prikljuc¢en na elektricno
omrezje.

Kosarice trdno potisnite v cvrtnik.

Manjse koli¢ine zivil postavite v notranjo kosaro. Ce je
koSara prepolna, bo hrana premalo pecena.

Povecajte temperaturo ali ¢as kuhanja.

Zivila, ki so zlozena eno na drugega ali blizu drugo ob
drugem, je treba med kuhanjem stresati ali obracati (glejte
Pretresanje hrane, stran 80).

Ce na hrano pogkropite ali premazete majhno koli¢ino
olja, lahko povecate hrustljavost (glejte Navodila za
kuhanje, stran 81).

Poglejte Pomfrit, stran 81.

Pazite da notranja kosara ni prenapolnjena s hrano.

Prepricajte se, da je notranja koSara trdno namescena v
zunanji kosari.

Cvrtnik lahko proizvaja nekaj belega dima ali pare, ko ga
uporabljate prvi¢ ali med kuhanjem. To je normalno.

Prepricajte se, da so ko$are in notranjost cvrtnika pravilno
ocis¢eni in namasceni.

Kuhanje mastne hrane bo povzrocilo uhajanje olja v
zunanjo kosaro. To olje bo proizvedlo bel dim in koSare
bodo lahko bolj vroce kot obi¢ajno. To je normalno in

ne bi smelo vplivati na kuhanje. S koSarami ravnajte
previdno.

Takoj izklopite cvrtnik. Temen dim pomeni, da hrana gori ali
da je prislo do tezave v tokokrogu. Preden odstranite koSare,
pocakajte, da se dim razveje. Ce vzrok ni zazgana hrana, se
obrnite na podporo strankam (stran 67).



RESEVANJE PROBLEMOV (NADALJEVANJE)

Problem Mozna resitev

Vsak cvrtnik ima lahko zaradi postopka izdelave vonj po
plastiki. To je normalno. Sledite navodilom za poskusni

Cvrtnik ima vonj plastike. zagon (stran 74), da se znebite vonja po plastiki. Ce je
vonj po plastiki Se vedno prisoten, se obrnite na podporo
strankam (glejte stran 67).

Zaslon prikazuje kodo napake V merilniku temperature je odprt tokokrog. Obrnite se na
“E1". podporo strankam (glejte stran 67).

Zaslon prikazuje kodo napake Prislo je do kratkega stika v merilniku temperature.
"E2". Obrnite se na podporo strankam (glejte stran 67).

Ce vas problem ni tukaj naveden, se obrnite na podporo strankam (poglejte stran 67).

POKAZITE NAM KAJ KUHATE!

Upamo, da vam je bil ta uporabniski priro¢nik v pomoc¢. Komaj ¢akamo, da vidimo vase
¢udovite rezultate. Upamo, da boste svoje glamurozne fotografije zeleli deliti z nami! Nasa
skupnost pricakuje vase prenose — spodaj izberite Zeleno platformo.

00

@cosorislovenija

Q

Cosori Slovenija

Razmisljate kaj kuhati? Dostopne so mnoge ideje za recepte, kako od nas
tako tudi od skupnosti Cosori.

VEC 1ZDELKOV COSORI

Ce ste zadovoljni s to napravo vam priporo¢amo, da pogledate $e
Www.COSsOr1.81, kjer boste nasli vse nase lepo oblikovane in premisljene izdelke. Morda bodo
nasli dom tudi v vasi kuhinji!
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COSORI

Questions or Concerns?

hello@cosori.hu
hello@cosori.ro
hello@cosori.hr
hello@cosori.si

5999861885879




