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KAX93.AOME

Varnostna opozorila

e Pozorno preberite ta navodila in jih shranite
za prihodnjo uporabo.

e Odstranite vso embalazo in nalepke.

e Po uporabi ter pred CisCenjem in
namescanjem ali menjavo delov izklopite
pokonc¢ni mesalnik in izviecite vtic.

e DelujoCega aparata nikoli ne puscCajte brez
nadzora.

e Prste drzite stran od gibljivih delov in odprtin
na nastavku.

e Med valje nikoli ne vstavljajte kovinskih ali
ostrih predmetov.

e Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega
nastavka in/ali naprave.

e Pred uporabo tega dodatka vedno
zagotovite, da so ohlapni predmeti in
oblacila zavarovani.

e Napacna uporaba nastavka lahko privede
do poskodb.

e Aparat naj ne deluje blizu roba delovne
povrSine, prav tako ne sme viseti Cez
delovno povrsino. Ko je nastavek pritrjen,
nanj ne pritiskajte s silo, saj lahko enota
postane nestabilna, se prevrne in vas
poskoduie.

Izdelano v Italiji.



e Ne premikajte ali dvigujte meSalne glave s
pritrjenim nastavkom, saj lahko pokoncni
mesalnik postane nestabilen.

e Nikoli ne uporabljajte nepooblascenih

nastavkov.

e Na nastavek za izdelavo raviolov ne
postavljajte predmetov.

e Dodatna varnostna opozorila so navedena
v glavnem priroCniku za uporabo vasega
pokoncnega mesalnika.

Ta nastavek ima sistem vijacne
prikljucitve in je zasnovan tako,

da ga lahko namestite na modele
najnovejse generacije aparatov
Kenwood Chef (aparati TYPE KVC, KVL
in KCQ).

Nastavek lahko namestite tudi na
pokoncne mesalnike KMix, ki imajo
izhod za majhno hitrost (TYPE KMX).

Da preverite, ali je ta nastavek zdruzljiv z
vasim pokonénim mesalnikom, morate
zagotoviti, da sta oba opremliena s
sistemom vijacne prikljucitve .

Ce ima vas pokonéni mesalnik sistem
pali¢ne prikljucitve, boste za
uporabo nastavka potrebovali tudi
ustrezen vmesnik. Referen¢na koda
vmesnika je KATOO1ME. Za ve¢
informacij in narocilo vmesnika obiscite
www.kenwoodworld.com/twist.

Pred prvo uporabo

e Obirisite z vlazno krpo. Ne potopite
pod vodo.

Krtacka za ¢iSéenje

e Ta krtacka ni primerna za uporabo
neposredno na zivilih. Prosimo, da s
to krtacko ocistite posuseno testo z
nastavka.

Popis delov

KAX93.A0ME
® Nastavek za izdelavo raviolov
A Glavno ohisje
B Izbirnik
C Valja
D Plasti¢na vodila
@ Lijak za polnjenje
® Zlica za polnjenje
@ KrtaCka za CisCenje

Namestitev
Glejte ilustracije - E

Dvignite pokrov izhoda za majhno

hitrost.

e Pred namestitvijo nastavka na stroj
odstranite lijak za polnjenje in se
prepricajte, da so plasti¢na vodila
pritriena na svoje mesto.

E Z nastavkom v prikazanem polozZaju

najdite izhod za nizko hitrost in
nastavek obrnite, da se zaskodci.



Uporaba nastavka za
izdelavo raviolov

Glejte ilustracije - n

Z nastavkom KAX980 razvaljajte
testenine.

Testenine razvaljajte z uporabo
nastavitve 6, kar ustreza debelini
priblizno 1,2 mm.

Opomba: ¢e za valjanje testenin
uporabljate nastavek KAX99.
AO, odrezite testo za testenine
ustrezne Sirine. Prepricajte se,
da je testo za testenine enako
Siroko kot valja.

Obe strani testa za testenine
posujte z moko in ga prepognite
na pol.

E Zlozeni konec testa za testenine
vstavite med valja. Obrnite izbirnik
za Cetrtino obrata v nasprotni
smeri urinega kazalca, da se testo
prestavi skozi valja in da se konec
lista testa zatesni.

Preverite, ali je testo ujeto med valja
pod nastavkom.

E Locite oba konca lista testa in vsak
list polozite Cez valja.

Postavite lijak za polnjenje na
zgornjo stran lista testa v prikazani
smeri in pritisnite navzdol, dokler
ne zaslisite klika. Robovi lijaka se
morajo dotikati nastavka za raviole.

S priloZzeno Zlicko napolnite lijak
z 1-2 Zlicama izbranega nadeva.
PrepriCajte se, da je nadev v lijaku
enakomerno razporejen, tudi v
vogalih. Z Zlico nezno pritisnite na
nadev.

Pocasi obra¢ajte izbirnik v nasprotni
smeri urinega kazalca in preverite,
ali se list testa z ravioli prosto
pretaka skozi dno nastavka. Po
potrebi dodajte ve¢ nadeva.

Raviole poloZite na rahlo pomokano
povrsino in pustite, da se susijo
najmanj 10 minut.

n Raviole locite tako, da jih previdno
raztrgate vzdolz perforacije.

Nasveti in namigi

o Razlicne moke lahko zahtevajo
razli¢ne koli¢ine tekocine. Testo
za raviole mora biti mehko,
gladko in nelepljivo. Ce je testo
prevec lepljivo, po Zlicah dodajte
moko in meSajte, dokler ne dobite
gladkega testa.

e Preden prvi¢ pripravite polnjene
raviole, vadite uporabo nastavka,
ne da bi vstavili nadev.

® Da se ravioli ne bi prilepili na valje,
testo pred vstavljanjem v valje
posujte z moko.

® PrepriCajte se, da je nadev
v lijaku porabljen, preden je
dosezen konec lista testa. (Z Zlico
odstranite odvecen nadeyv, sicer
se lahko nadev nabere na valjih)

e Da se ravioli ne bi odprli in da bi
bili enakomerne oblike, poskrbite,
da je list testa enakomerne
debeline in da je v sredini med
valjema.

o Gladki nadevi, ki niso preve¢
tekoci, se najbolje obnesejo v
nastavku za izdelavo raviolov.

Kuhanije raviolov

1 Posodo do treh Cetrtin napolnite z
vodo in jo zavrite. Dodajte sol po
okusu.

2 Ce zelite, lahko vodi dodate malo
olivnega olja, kar pomaga prepreciti,
da bi se testenine zlepile.



3 Dodajte testenine in pustite, da nezno
vrejo priblizno 5 minut, po okusu.

Opomba: Ce kuhate sladke raviole, sol

nadomestite z 2 Zlicama sladkorja.

Vzdrzevanje in CiSCenje
Glejte ilustracije -

Nastavka za izdelavo raviolov ne
potapljajte v vodo.

Za ciSéenje nastavka ne
uporabljajte nozev ali
ostrih predmetov, saj lahko
poskodujete nastavek.

kuhinjskih krp ali drugih ¢istilnih
krp skozi valje.

& — Odstranite lijak z nastavka
in odprite plasti¢na vodila za laZji dostop
do valjev.

Nastavek za izdelavo raviolov
o Nastavek posujte z moko in ga
odistite s priloZzeno krtacko.

Zlica za polnjenje, lijak za
polnjenje
o Operite v topli milnici.

Servisiranje

Samo za britanski trg

Ce potrebujete pomo¢:

® pri uporabi nastavka,

@ pri servisiranju ali popravilu (med
garancijsko dobo ali po njej),

@ pokli¢ite sluzbo za pomoc¢
strankam druzbe Kenwood na
telefonsko Stevilko 023 9239
2333. Pred tem si pripravite
Stevilko svojega modela
(npr. KAX93.A0OME) in
kodo datuma (npr. 19C11).
Nahajata se na zunanji strani Skatle
nastavka.

o Nadomestni deli in dodatki

@ poklicite 0844 557 3653.

Druge drzave

e Ceimate kakréne koli tezave
z delovanjem aparata, najprej
obiscite spletno stran
www.kenwoodworld.com.

® Zavas izdelek velja garancija, ki
je v skladu z vsemi zakonskimi
dolocbami glede obstojec¢ih
garancij in potrosniskih pravic v
drzavi, kjer je bil izdelek kuplien.

e Ce vas izdelek znamke Kenwood
ne deluje pravilno ali ugotovite
kakrsno koli okvaro, ga posljite
ali prinesite v pooblasceni
servisni center KENWOOD. Za
posodobliene podatke o najbliziem
pooblagéenem servisnem centru
KENWOOD obiscite www.
kenwoodworld.com ali spletno
stran posebej za svojo drzavo.

e |zdelano v ltaliji.




Recepti

Navadno testo za
testenine

300 g moke tipa 00
120 g celih jajc
100 g rumenjakov

Cokoladno testo za
testenine

275 g moke tipa 00
25 g kakava v prahu
120 g celih jajc

100 g rumenjakov

Navodila

1 Sestavine dajte v mesalno posodo
vasega pokoncnega mesalnika.

2 MeSajte s kavljem za testo pri hitrosti
1-2 za 2-3 minute.

3 MesSanico zberemo skupaj in
gnetemo z rokami, dokler ne dobimo
gladkega testa.

4 Za najboljSe rezultate testo zavijte v
folijo za Zivila in pustite pocivati 20
minut.

5 Testo razvaljajte z nastavkom
KAX980/KAX99.AOME na nastavitev
6.

Nadev iz Spinace in
rikote

250 g rikota sira
50 g parmezana (naribanega)
100 g sveZe spinace

Navodila

1 Spinago poparite v ponvi za cvrtje. Ko
je poparjena, jo osusite s kuhinjsko
krpo.

2 Spinago drobno sesekljajte.

3 Spinaco, rikoto in parmezan dajte
v skledo in dobro premeSajte, da
dobite gladek nadev.

Opomba:

® Za najboljse rezultate predelajte
nadev z multipraktikom in meSajte 60
sekund.

Nadev iz Sokolade in

pomarance

250 g rikota sira

20 g kakava v prahu

20 g sladkorja v prahu

20 g fino naribane temne cokolade
Lupinico 1 pomarance

Navodila

1 Sestavine dajte v skledo in jih
zmeSajte do gladkega.



