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KAX980ME

KAX981ME
Fettuccini (6.5mm)

KAX982ME
Taglionini (1.5mm)

KAX983ME
Trenette (3.5mm)

KAX984ME
Spaghetti (2mm)

Hrvatski

sigurnost

PaZljivo procitajte ove upute i saCuvajte ih

za bududu upotrebu.

Uklonite svu ambalazu i sve naljepnice.

Iskljucite i izvadite utika¢ iz uti¢nice:

o prije postavljanja ili uklanjanja dijelova na
uredaju;

o kada se uredaj ne koristi;

o prije €iscenja.

Za vrijeme rada uredaj nikada nemojte

ostavljati bez nadzora.

Nemojte dodirivati dijelove uredaja koji su u

pokretu, niti otvore na nastavku

Nikada nemojte umetati metalne ili oStre

predmete medu valjke.

Nikada nemojte upotrebljavati oSteceni

nastavak i/li ureda;.

Prije upotrebe ovog nastavka sa sebe

uvijek skinite vise¢e predmete i u€vrstite

Siroku odjecu.

Pogre$na upotreba nastavka moze dovesti

do ozljede.

za dodatna sigurnosna upozorenja
pogledajte glavnu knjigu s uputama za vas
kuhinjski uredaj.

izradeno u ltaliji



Ovaj je nastavak opremljen tzv.
sustavom zakretnog spajanja
te je osmislien tako da se izravno
moZze priévrstiti na najsuvremenije
modele uredaja Kenwood Chef
(poznatih pod nazivom TIP KVC,
KVL i KCC).

Ovaj se nastavak moze pri¢vrstiti
i na uredaje KMix opremljene
ulazom za nastavke niske brzine
(TIP KMX).

Kako biste provjerili kompatibilnost

ovog nastavka s vasim uredajem,
utvrdite jesu li oba ova dijela
uredaja opremliena sustavom
zakretnog spajanja ().

Ako je va$ uredaj opremlien
nastavkom s klipom, prije
pocetka rada trebat ¢e vam i
adapter. Referentna je oznaka
ovog adaptera KATOO1ME.

Za viSe informacija, kao i

za informacije o tome kako
naruciti adapter, posjetite
www.kenwoodworld.com/twist.

Prije prve upotrebe
o Obrisite vlaznom krpom. Ne
uranjajte u vodu.

ObjasSnjenje
shematskog prikaza

KAX980ME
@ nastavak za ravnu tjesteninu
®@ podesiva rucica za debljinu
® Cetkica za Ciscenje

Montaza

1 Podignite poklopac uti¢nice za
nisku brzinu @.

2 Dok je nastavak u polozaju
prikazanom na slici, postavite
ga na uti¢nicu za nisku brzinu i
zakrenite kako bi sjeo na svoje
mjesto @.

Za upotrebu uredaja za
izradu tjestenine

1

|zradite tijesto za tjesteninu.
Slijedite upute jednog od
navedenih recepata za izradu
tijesta.

lzvlacenjem i okretanjem podesive
rucice na jednoj strani nastavka za
tjesteninu rucicu postavite na broj
0.

3 Razvaljajte komad tijesta na

debljinu od otprilike 1 cm te u
prostor izmedu valjaka pospite
malo brasna.

Ukljucite uredaj na brzinu 1 (vidjet
Cete da se valci vrte).

Provucite komad tijesta kroz valike
te ponavljajte postupak dok ne
dobijete glatku povrsinu. (To cete
postic¢i preklapanjem tijesta na
pola izmedu valjanja, po Sirini ili po
duzini).

Rugicu postupno pomicite od

0 prema 9, svaki put ponovno
proviacedi tijesto kroz nastavak
kako biste postigli Zelienu debljinu
@ (procitajte tablicu debljine
listova tjestenine). Preporucuje

se debljina tjestenine dobivena
postavkama 5 do 7.

lzvaljanu tjesteninu izreZite na
komade Zeljene veliCine kojima
¢ete modi rukovati.

Upotrijebite prema potrebi.

Tablica debljine listova tje-

stenine
Pos_tavkevpode— L'Sgéisljtiigme
sive rucice (oriblizno)
Br.0 oko 4,8 mm
Br. 1 oko 3,8 mm
Br. 2 oko 3,3 mm
Br. 3 oko 2,5 mm
Br. 4 oko 1,9 mm
Br. 5 oko 1,5 mm
Br. 6 oko 1,2 mm
Br.7 oko 1,0 mm
Br. 8 oko 0,8 mm
Br. 9 oko 0,6 mm




Upotreba dodatnog
nastavka:

nastavak za tjesteninu fettuccini

(KAX981ME)
nastavak za tjesteninu tagliolini
(KAX982ME)

nastavak za tjesteninu trenette
(KAX983ME)

i nastavak za Spagete
(KAX984ME).

1

Prije upotrebe ovih nastavaka
izvaljajte tjesteninu pomocu
nastavka za ravnu tjesteninu
(KAX980ME).

Kako biste montirali bilo koji od
dostupnih dodatnih nastavaka,

slijedite upute u odjeliku ,Montaza“.

Provucite izvaljanu tjesteninu kroz
nastavak za tjesteninu @, a rezaci
Ce tjesteninu izrezati na Zeljeni
oblik.

KAX981ME = tjestenina fettuccini
KAX982ME = tjestenina tagliolini
KAX983ME = tjestenina trenette
KAX984ME = Spageti

Tjesteninu moZete ostaviti da
odstoji do 4 sata prije pripreme.

Za pripremu tjestenine

1

Napunite tri Cetvrtine posude
vodom i pustite da prokljuc¢a.
Dodajte soli po ukusu.

Po Zelji, u vodu moZzete dodati
malo maslinova ulja, $to moze
pomoci u sprieCavanju lijeplienja
tiestenine za posudu.

Ubacite tjesteninu i kuhajte na
laganoj vatri otprilike 2 do 4
minute, po zelji.

Cisc¢enje
Ne uranjajte u vodu.
Dijelove nemojte prati u

perilici posuXa.
o Uklonite nastavak iz uti¢nice za

nisku brzinu i ostavite ga da se
susi sat vremena.

o Cetkom za &idéenje uklonite

ostatke sasusenog tijesta (Cetka
dolazi u pakiranju s nastavkom
KAX980ME).

e Nastavak odistite vlaznom krpom.

Odrzavanje i briga o
kupcima

o Ako imate bilo kakvih poteskoca
s radom vaSeg nastavka,
prije trazenja pomodi posjetite
www.kenwoodworld.com.

e Imajte na umu da je vas proizvod
pokriven jamstvom, §to je u skladu
sa svim zakonskim odredbama
0 svim postojeéim jamstvima te
pravima potrosaca u zemlji u kojoj
je proizvod kuplien.

o Ako se vas Kenwoodov proizvod
pokvari ili nadete bilo kakva
oStecdenja, posaljite ga ili donesite
u ovlasteni KENWOODOQV servisni
centar. Kako biste pronasli
azurirane informacije o najblizem
KENWOODOVU servisnom centru,
posjetite www.kenwoodworld.com
ili mreznu stranicu za svoju zemlju.

e Proizvedeno u Italiji.



Recepti

Osnovno tijesto za
tjesteninu

500 g talijanskog brasna tip 00 ili
mjeSavina ostrog i glatkog brasna
4 jaja

2,5 ml (/Zlicice) soli

2,5 ml (VZlicice) ulja

po potrebi dodajte vode

Tjestenina od cjelovitin
Zitarica

500 g brasna od cjelovitih Zitarica
4 jaja

2,5 ml (vZlicice) soli

2,6 ml (/Zlicice) ulja

po potrebi dodajte vode

Pasta rossa

500 g talijanskog brasna tip 00 ili
mjesavina ostrog i glatkog brasna
3 jaja

75 g pirea od rajcica

2,6 ml (VZli¢ice) soli

2,5 ml (+Zlicice) ulja

po potrebi dodajte vode

Priprema

U zdjelu dodajte brasno, sol, ulje i
umucena jaja (jaja bi trebalo umutiti
zajedno s pireom od rajcica ako ga
recept sadrZzi).

MijeSajte pomocdu kuke za tijesto pri
brzini

1 - 2 otprilike 2 — 3 minute, postupno
dodajudi vodu ako je mjesavina
previSe suha. Ugasite uredaj i skupite
dobivenu masu u cjelinu te ruéno
mijesite dok ne dobijete glatko tijesto.
Za najbolie rezultate, prije razvlacenja
nastavkom za tjesteninu, tijesto
omotajte te ga ostavite da odstoji
otprilike 15 minuta.

Postavite nastavak za izradu ravne
tiestenine i slijedite ranije navedene
upute.



Slovensko

Varnostna opozorila

Pozorno preberite ta navodila in jih shranite

za prihodnjo uporabo.

Odstranite vso embalazo in nalepke.

Aparat izklopite in izkljuCite iz vtiCnice:

o pred namescanjem ali odstranjevanjem
delov;

o ko ni v uporabi;

o pred CisCenjem.

DelujoCega aparata nikoli ne puscajte brez

nadzora.

Prste drzite stran od gibljivih delov in odprtin

na nastavku.

Med valje nikoli ne vstavljajte kovinskih ali

ostrih predmetov

nikoli ne uporabljajte poSkodovanega

nastavka in/ali aparata.

Pred uporabo tega dodatka vedno

zagotovite, da so ohlapni predmeti in oblacila

zavarovani.

napacna uporaba nastavka lahko privede do

poskodb.

dodatna varnostna opozorila so navedena v

v

kuhinjskega robota.



Ta nastavek ima sistem vijacne
prikljucitve in je zasnovan tako,
da ga lahko namestite na modele
najnovejse generacije aparatov
Kenwood Chef (aparati vrste KVC,
KVL in KCC).

Nastavek lahko namestite tudi na
kuhinjske aparate KMix, ki imajo
izhod za nizko hitrost (vrsta KMX).

Da preverite, ali je ta nastavek
zdruZljiv z vasim kuhinjskim
aparatom, morate zagotoviti, da
sta oba opremljena s sistemom

vijadne prikljuditve ¢us).

Ce ima va$ kuhinjski aparat
sistem pali¢ne prikljucitve

, boste za uporabo nastavka
potrebovali tudi ustrezen vmesnik.
Referen¢na koda vmesnika je
KATOO1ME. Za ve¢ informacij

in narocilo vmesnika obiscite
www.kenwoodworld.com/twist.

pred prvo uporabo
e Obrisite z vlaZzno krpo. Ne potopite
pod vodo.

Kijue

KAX980ME
@ nastavek za ploske testenine
®@ gumb za nastavljanje debeline
® krtaca za ciscenje

namestitev

1 Dvignite pokrov izhoda za nizko
hitrost @.

2 Z nastavkom v prikazanem
poloZaju najdite izhod za nizko
hitrost in nastavek obrnite, da se
zaskoc¢i. @.

uporaba nastavka za
testenine

1 Pripravite testo za testenine.
Uporabite enega od priloZzenih
receptov.

2 Gumb za nastavljanje debeline
na strani nastavka za testenine
nastavite na Stevilko 0, tako da
gumb izvleCete in ga obrnete.

3 Del testa sploscite na debelino
okrog 1 cm in valja rahlo potresite
Z moko.

4 Kuhinjski aparat nastavite na
hitrost 1 (videli boste, da se valja
vrtita).

5 Splosceno testo zvaljajte med
valjarjema in postopek ponovite,
dokler ne dobite gladke povrsine.
(To boste laZje dosegli, Ce testo
med valjanji prepognete na pol po
Sirini ali dolZini.)

6 Nastavitev gumba postopoma
spreminjajte od 0 do 9 in
testo vsakokrat zvaljajte med
valjarjema, da doseZete Zeleno
debelino @ (glejte tabelo debelin).
Priporo¢amo debelino, ki jo
dosezete z nastavitvami od 5 do
7.

7 Zvaljano testo razreZite na Zelene/
obvladljive kose.

Uporabite kot Zelite.

Tabela debelin
Nastavitev . Debelinal
ista testenin

gumba (Priblizno)
St.0 ~4,8mm
St. 1 ~3,8mm
St.2 ~3,3mm
St 3 ~2,5mm
St 4 ~1,9mm
St 5 ~1,5mm
St 6 ~1,2mm
St 7 ~1,0mm
St. 8 ~0,8mm
St.9 ~0,6 mm




uporaba dodatnega
nastavka

fettuccini (KAX981ME),
tagliolini (KAX982ME),
trenette (KAX983ME),
in Spageti (KAX984ME).

1 Pred uporabo teh nastavkov
morate testo za testenine najprej
zvaljati z nastavkom za ploske
testenine (KAX980ME).

2 Za namestitev dodatnega nastavka
sledite navodilom pod naslovom
"Namestitev".

3 Zvaljan list testenin vstavite v
nastavek za testenine @ in rezalnik
ga bo razrezal v Zeleno obliko.
KAX981ME = fettuccini
KAX982ME = tagliolini
KAX983ME = trenette
KAX984ME = Spageti

4 Testenine lahko pred kuhanjem
pocakajo do 4 ure.

kuhanje testenin

1 Posodo do treh Cetrtin napolnite z
vodo in jo zavrite. Dodajte sol po
okusu.

2 Ce elite, lahko vodi dodate
malo olivnega olja, kar pomaga
prepreciti, da bi se testenine
Zlepile.

3 Dodaijte testenine in pustite,
da nezno vrejo priblizno 2 do 4
minute, po okusu.

CisCenje

Ne potopite pod vodo.

Nobenega dela ne Kistite v

pomivalnem stroju.

o Nastavek odstranite iz izhoda za
nizko hitrost in pustite, da se vsaj
eno uro susi na zraku.

o Vse ostanke posuSenega testa
odstranite s krtacko za CisCenje
(krtacka je prilozena nastavku
KAX980ME).

o Nastavek obrisite z vlazno krpo.

servisiranje in pomoc¢
strankam

e Ce imate kakréne kol tezave
z delovanjem aparata,
najprej obiscite spletno stran
www.kenwoodworld.com.

® Za vas izdelek velja garancija, ki
je skladna z vsemi zakonskimi
dolo¢bami glede obstojecih
garancij in potrosniskih pravic v
drzavi, Kjer je bil izdelek kuplien.

e Ce va$ izdelek znamke Kenwood
ne deluje pravilno ali ugotovite
kakrsno koli okvaro, ga posliite
ali prinesite v pooblasceni
servisni center KENWOOD. Za
posodobliene podatke o najbliziem
pooblas¢enem servisnem
centru KENWOOD obiscite
www.kenwoodworld.com ali
spletno stran posebej za vaso
drzavo.

® |zdelano v Italiji.



recepti
osnovno testo za testenine

500 g moke tipa 00 ali navadne moke
4 jajca

v2Zlicke soli

v2Zlicke olja

voda po potrebi

polnozrnate testenine

500 g polnozrnate moke
4 jajca

v2Zlicke soli

v2Zlicke olja

voda po potrebi

roznate testenine

500 g moke tipa 00 ali navadne moke
3 jajca

75 g paradiznikovega pireja

VAZlicke soli

v2Zlicke olja

voda po potrebi

Navodila

Moko, sol, olje in stepena jajca
(zmesSana s paradiznikovim pirejem,
¢e ga uporabliamo) dodamo v
mesalno posodo.

Priblizno 2-3 minute me$amo s
kavljem za testo pri hitrosti

1-2 in po potrebi dodamo vodo, ¢e
je meSanica preve¢ suha. Aparat
izklopimo, vse sestavine zberemo
skupaj in gnetemo z rokami, dokler
ne dobimo gladkega testa. Za
najboljSe rezultate testo pokrijemo in
pustimo pocivati priblizno 15 minut,
preden ga razvaljamo z nastavkom za
testenine.

Namestite nastavek za ploske
testenine in sledite predhodnim
navodilom.



